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的 中 国 们 


在 中 华人 民 共 和 国 和 捷克 斯 洛 伐 克 共 
和 国 兄 弟 般 友 钉 的 基础 上 我 商务 处 莫 托 可 
夫 对 外 贸易 公司 代表 处 于 一 九 五 七 年 九 月 
一 日 在 捷 斯 治 伐 死 样品 展览 所 (北京 


冷 东 食 品 机 械 . 大 型 


开 .我们 原意 将 这 些 新 产品 及 介 
给 中 国 朋 友 
欢迎 


展 九 五 七 年 九 月 二 日 至 三 十 日 
上 午 九 时 至 十 二 于 
下 午 二 时 至 五 对 
星期 日 休息 


捷克 斯 次 克 大 使 务 处 
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图 1 上 海 制 皂 厂 是 我 国 最 大 的 肥皂 厂 之 一 ， 这 个 厂 出 产 的 力士 香 
、 香皂 和 和 洗衣 等 行销 全 国 ， 受 到 广大 洽 者 的 欢迎 。 这 是 
厂 的 车 间 一 角 ， 工 人 们 正 把 制 好 的 肥皂 切 成 志 然 后 装 逢 运往 各 地 。 


图 2 甘 这 是 肥 皇 厂 的 一 种 副产品 ， 它 是 我 国 当前 最 需要 的 化 工 原 料 
之 一 。 上 海 制 厂 的 工人 们 ， 今 年 用 油 中 所 含 的 甘油 制 工业 
甘油 ， 这 项 经 验 受 到 肥皂 业 的 重 秽 。 这 是 工人 们 正在 工作 时 的 情形 。 

(上 海 制 皂 厂 供稿 ) 


图 3 地 方 国营 广 东 饮料 厂 ， 过 扩建 和 器 备 ， 将 可 生产 出 
更 多 的 啤酒 、 口 酒 和 汽水 ， 供 应 各 地 人 民 的 需要 。 
这 是 这 个 厂 新 建 的 已 酒 车 间 发 酵 笔 。 (新 华 社 稿 ) 


上 : 红 果 酒 是 辽宁 省 能 果酒 厂 的 产品 ， 它 
是 用 盖 平 县 有 名 的 果 的 原 半 本 的 ， 这 是 能 
果酒 厂 的 工人 们 正在 从 葵 果 中 取 汁 。 

下 图 : 盖 平 县 的 葵 果 丰收 了 ， 这 是 收购 站 正 将 收 旧 
到 的 大 批 葵 果 准备 运往 市 场 和 果 尊 厂 去 。 


(新 华 社 稿 ) 


黑龙 江 省 食品 工业 当前 存在 的 问题 主要 是 原料 供 
应 不 足 ， 不 但 油 、 酒 、 米 等 行业 如 此 ， 去 年 就 连 制 糖 
工业 也 出 现 这 情况 ， 某 些 行业 甚至 到 了 中 年 生产 中 年 
疗 的 地 步 。 因 此 ， 我 刘 为 改进 我 省 食品 工业 的 生产 ， 
首先 应 臣 抓 住 原 料 这 个 关键 ， 可 探 取 下 列 几 个 方法 ， 

一 、 要 求 农 业 部 门 加 强 对 经 济 作物 的 具体 颂 导 。 
农业 部 门 虽然 以 粮食 生产 为 中 心 任务 ， 但 对 于 经 济 作 
物 的 管理 也 应 加 强力 量 。 如 黑龙 江 省 每 年 播种 甜菜 十 
万 公顷 ， 省 农业 部 门 只 一 、 二 人 和 银 管 ， 力 量 配备 显然 
是 不 足 的 。 同 时 ， 地 方 各 圾 党 委 ， 也 应 重视 轰 济 作物 
的 经 营 管理 ， 才 能 积极 地 有 效 地 贯彻 技术 措施 ， 逐 步 
提高 经 济 作物 的 产量 与 质量 。 

今年 我 省 对 于 甜菜 的 领导 ， 即 确定 为 “ 双 层 颌 导 ， 
以 县 ?的 方针 , 即 由 省 工 、 业 厅 和 县 里 双 层 
导 ， 兹 以 县 为 主 ， 加 强 上 县 的 具体 责任 ， 糖 厂 的 吞 菜 管 
理 也 归 上 。 施 行 的 效果 很 好 ， 各 县 重视 ， 
项 技术 措施 非常 及 时 。 

二 、 人 恰当 的 规定 经 济 作物 的 收购 价格 ， 提 高 农民 
生产 积极 性 。 烃 济 作 物 的 收购 价格 ， 应 读 根 据 农 业 劳 
动工 时 的 不 同 以 及 各 地 区 的 实际 条 件 作 恰当 的 规定 。 
警 如 甜菜 耕作 ， 每 公顷 土地 需要 120 个 劳动 日 ， 而 种 
小 麦 只 需要 60 个 。 只 有 将 各 种 农作物 的 单位 面积 收 
丛 和 消耗 的 劳动 日 ， 做 出 具体 分 析 比 较 ， 才 能 提出 恰 
当 的 价格 。 同 时 ， 还 必须 规定 奖励 办 法 ， 如 高 产 奖励 
等 ， 以 进一步 提高 农民 的 生产 积极 性 。 

三 、 规 划 经 济 作物 的 轮作 地 区 ， 加 强 田间 管理 。 

和 经济 作物 的 技术 条 件 一 般 要 求 较 高 ， 因 此 很 多 作 
物 必 需 实行 合理 的 轮作 ， 甚 至 要 求 严 格 的 深耕 硼 作 。 
为 了 实行 合理 输 作 ， 便 于 田间 管理 ， 加 强 技术 指导 ， 
最 好 能 划 定 各 种 烃 济 作物 的 原料 区 ， 如 甜菜 原料 区 、 
大 豆 原 料 区 等 。 这 样 ， 不 但 能 引起 当地 党 政 的 重视 ， 
加 强 轻 营 管理 ， 而 且 从 工业 角度 来 看 , 在 原料 的 收 


” 、 运 也 有 很 大 方便 。 


四 、 加 强 原料 的 科学 研究 工作 ， 不 断 改 进 百 料 的 
质量 。 轻 济 作物 的 经 营 与 科学 研究 工作 是 分 不 开 的 ， 
如 果 不 研究 经 济 作物 的 品种 ， 改 进 耕 作 技 术 ， 它 的 质 
量 势必 逐年 退化 。 如 甜菜 种 子 ， 我 们 目前 还 不 能 乞 全 


自 ， 自己 的 品种 ， 由 于 不 合 科 学 程序 ， 和 质量 
极 不 稳定 。 双 如 乳牛 ， 不 从 改善 乳牛 品种 、 改 进 登 养 
三 法 人 手 ， 其 产 乳 量 就 可 能 逐渐 下 降 。 原 料 的 科学 研 
究 工 作 ， 虽 然 属于 农业 范围 ， 但 工业 部 门 ， 也 应 抱 着 
积极 的 农业 配合 共同 进行 。 

五 、 食 品 工业 部 门 自己 经 营 一 部 份 原料 。 工 业 部 
门 经 营 原料 是 否 合适 ， 有 待 于 今后 进一步 研究 。 但 在 
目前 原料 不 足 的 情况 下 ， 是 否 可 以 考虑 工业 部 门 经 营 
一 部 份 原料 。 如 在 不 足 的 、 酒 厂 ， 
己 轻 营 一 些 原料 。 糖 厂 也 可 探 取 径 营 农场 的 形式 ， 自 
已 解决 甜菜 种 子 ， 甚 至 开 牧 场 养 牛 、 养 羊 、 养 猪 ， 以 
便 充 份 就 近 利用 糖 厂 的 副产品 。 但 工业 部 门 轻 营 原 
料 ， 必 须 等 取 农 业 部 门 的 积极 俩 导 ， 配 合 协作 ， 才 能 
有 利于 全 面 的 发 展 。 

其 ， 食 品 工业 的 管理 也 还 存在 问题 。 
如 片面 强 原料 ， 等 待 ， 不 注意 产品 品种 
量 ; 也 有 营 管理 不 善 ， 机 ， 损 失 现象 严 
重 等 。 因 此 ， 必 须 提高 企业 的 管理 ， 业 
力 。 现 提出 措施 如 下 ， 

一 、 理 机 ， 精 减 人 员 ， 面 向 生产 。 
食品 工业 大 都 是 中 小 型 企业 ， 除 糖 厂 机 械 化 程度 过 高 
外 ， 一 般 以 个 机 械 化 或 手工 生产 方 式 居 多 ， 产 品 也 
单一 ， 管 理 机 构 本 应 简 徕 精怪， 而 几 年 来 ， 很 多 企业 
和 数 条 地 学 习 了 大 企业 的 作法 ， 把 原来 简单 的 手续 制度 
复杂 化 ， 人 员 也 相应 日 丛 夫 多， 管理 干部 不 是 面向 生 
产 ， 而 是 整 日 应 付 会 议 报 生 产 中 发 生 的 实际 
题 ， 反 而 拖延 不 得 解决 。 例 如 某 酒 厂 ， 过 去 只 有 一 个 
酒 师 掌 握 生 产 ， 现 在 各 股 各 员 俱 至 ， 生 产 反而 无 人 负 
责 。 双 如 糖 厂 本 应 由 总 工程 师 管理 生产 ， 而 现在 生产 
科 、 技 术科 、 调 庆 室 、 生 产 指挥 部 等 都 管 ， 到 底 那 一 
部 门 主管 ， 至 今 不 明确 。 因 此 有 必要 徽 底 精简 企业 管 
理 机 将 人 员 少 至 最 低 限 以 便 有 效 地 改善 企 
业 管 理 ， 克 服 官僚 主义 。 我 们 在 一 个 糖 厂 试点 千 果 ， 
取 销 了 和 科室， 取消 了 工段 ， 厂 长 直接 面向 车 间 生 产 小 
组。 在 厂 长 侍 导 下 成 立 四 个 办 从 室 。 生 产 办 公 室 由 生 
产 副 厂 长 , 负责 全 部 生产 业务 , 机 械 副 主任 
即 是 全 厂 的 机 械 师 、 工 艺 副 主任 即 是 全 厂 的 工艺 师 ， 
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一 、 两 次 大 战 之 间 波 苦 的 食品 工业 


在 第 二 次 世界 大 战 以 前 ， 波 兰 就 已 经 有 了 食品 工 
业 ， 但 还 浸 有 很 好 地 发 展 。 它 包括 大 量 技 术 水 平 很 低 
的 小 型 工厂 ， 除 生产 奢侈 品 外 ， 还 生产 若干 种 质量 较 
低 的 物品 ， 而 大 型 的 、 现 代 化 的 企业 是 非常 少 的 。 它 
的 特点 是 机 械 化 程度 很 低 ， 这 与 当时 存在 着 过 剩 的 廉 
价 劳动 力 是 分 不 开 的 。 事 实 上 ， 在 两 次 大 战 之 间 ， 工 
业 各 部 门 的 现代 化 程度 有 一 定 的 进展 ， 但 对 全 国 规模 
生产 的 发 展 此 无 多 大 影响 。 

波 戎 食品 工业 中 较 发 达 的 有 : 制 糟 、 酒 精 、 烟 
草 、 饶 头 食品 、 内 类 和 粮食 加 工 。 特 别 是 制 糖 工业 ， 
在 波 苦 有 很 老 的 传 ， 可 以 一 到 十 九 世 各 
期 ， 世 上 且 ， 在 第 二 次 世界 大 战 以 前 ， 居 欧洲 首位 之 
一 。 这 种 工业 在 第 一 次 世界 大 战 期 间 受 到 相当 的 破 
坏 ， 因 此 ， 在 两 次 大 战 之 间 ， 生 产 大 大 地 降低 了 。 与 
1909~1913 年 的 年 产量 634. 8 千 吨 相 比 过 ，1932 一 
1936 年 的 年 产量 为 380 千 吨 ，1938 一 1939 年 为 491. 3 
千 吨 。 

1933 一 1937 年 波兰 食品 工业 中 主要 产品 每 人 每 年 


的 量 如 下 
才 品 (以 裸 算 ) 136.8 公斤 
和 动物 脂肪 19.6 


乳 和 乳 制 品 262.3 公斤 
糖 9.6 公斤 
干 酵母 0.2 
了 酒 3.4 升 
烟 672 支 
肥 1.4 公斤 


在 第 二 世界 大 战 和 估 期 ， 波 的 食 
品 工业 潭 受到 严重 的 损失 。 很 多 企业 全部 被 毁坏 ， 更 
多 的 企业 被 破坏 得 不 能 开工 。 同 样 ， 管 理 和 技术 人 遇 
在 战 等 期 间 和 在 希特勒 的 集中 营 里 受到 很 大 的 伤害 。 


二 、1945~~1949 年 波兰 食 品 工业 的 重建 
和 发 展 


1945 年 波兰 的 食品 工业 开始 恢复 生产 ， 到 了 1941 
年 ， 有 些 部 门 ， 如 啤酒 、 其 他 各 种 酒 、 酵 峡 、 糖 昔 和 
人知 烟 等 的 生产 规模 都 已 超过 战 前 的 水 平 。 释 济 建 设 的 
三 年 计划 (1947~~1949 年 ) 的 任务 之 一 ， 就 是 重建 农 
业 ， 革 在 各 项 基本 的 、 有 重要 径 入 意 义 的 生产 方面 超 
过 战 前 的 生产 水 平 。 

这 个 任务 已 经 由 食品 工业 完成 了 ， 站 且 食 品 工业 
的 主要 址 梭 形 式 已 经 形成 ， 它 的 农业 原料 基础 也 已 建 
立 。 

在 三 年 计划 中 ， 食 品 工业 基本 部 门 中 被 破坏 的 企 


每 班 设 值班 长 ， 全 权 俩 导 生 产 小 组 。 另 外 三 个 办 公 室 
料 办 公 室 、 供 销 办 公 室 利 行政 办 。 以 这 四 
个 办 公 室 来 代替 过 去 十 几 个 科室 和 车 间 的 址 积 ， 不 但 
管理 干部 由 原来 150 名 沽 少 到 60 名 ， 而 且 工 作 效 率 
也 有 显著 提高 。 这 次 企业 精简 机 可 中 ， 各 厂 都 在 推广 
这 个 。 
二 、 分 发 挥 设 备 力 ， 进 行 粽 合 性 产品 ， 
逐步 解决 生产 季节 性 的 矛盾 。 目 前 食品 工业 的 特点 是 
原料 不 足 或 原料 是 季节 性 的 供应 ， 因 此 不 可 能 全 年 生 
产 ， 设 备 的 利用 率 很 差 。 饰 决 这 个 矛盾 的 途径 ， 除 了 
设法 扩大 原料 供应 和 对 原料 进行 储藏 保管 ,延长 加 
工期 以 外 ， 必 须 在 食品 工厂 里 进行 粽 合 性 释 营 。 尽 可 
能 发 挥 企业 中 人 力 和 设备 的 黎 力 ， 可 以 工业 和 工业 千 
合 ， 也 可 以 工业 和 农业 和 结合 ， 或 者 工业 和 冀 牧 业 千 


合 。 例 如 厂 可 以 和 酒精 厂 、 酵 厂 、 甘 厂 、 
厂 或 一 起 营 ， 也 可 以 和 农场 或 牧场 一 起 
营 ， 或 可 以 径 营 砖 厂 ， 解 决 两 个 行业 的 季节 性 生产 问 
题 。 啤 酒 厂 可 以 和 酒 伦 场 千 合 等 等 。 

三 、 副 产品 的 熔 合 利用 : 食品 工厂 的 副产品 很 多 
是 工业 原料 ， 都 应 有 效 地 利用 ， 这 样 不 仅 能 降低 产品 
成 本 ， 特 别 在 农 牧 产品 供应 不 足 的 情况 下 ， 更 有 其 现 
实 的 意义 。 如 酒精 厂 ， 就 应 收 固体 二 氧 
化 碳 、 甘油、 酵母、 产品 ， 糖 厂 应 设 工 


厂 ， 油 脂 厂 应 进行 油 脚 回收 葡萄酒 厂 的 葡萄 


籽 ， 都 应 用 来 梯 油 和 提取 酒石酸 ; 乳品 加 工厂 制造 忽 
糖 下 剩 的 乳 清 可 以 发 酵 后 制造 清 凉 饮料 等 。 

最 后 ， 我 好 为 食品 工业 需要 一 个 全 面 的 远景 规 
划 。 黑 龙 江 食品 工业 已 有 初步 的 远景 规划 ， 但 其 中 有 


《 
| 
) 
258 


业已 烃 重 建 ， 新 的 工厂 也 已 开始 建造 。 生 产 水 平 不 仅 
赶 上 战 前 ， 兹 且 大 大 地 超过 它 。 制 糖 工 业 恢 复 得 很 
快 ， 由 于 一 部 分 已 坎 现代 化 和 机 械 化 ， 它 的 生产 能 力 


1945 
开工 糖 厂 数目 
1939 1949 年 食糖 的 产量 
年 份 1939 1945 


食糖 产量 (外 于 ) 491.3 173.5 


在 战 时 坏 了 609%0 的 油脂 工业 ， 已 以 很 快 
的 速度 重建 起 来 了 。 五 个 大 的 油 厂 和 精炼 厂 、 两 个 人 
造 奶 让 厂 已 轻 开 工 。 产 量 迅 速 地 上 升 。 它 的 产值 〈 以 
不 变价 格 计算 ) 的 指数 为 ， 以 1946 年 为 100，1947 
年 为 150，1948 年 为 345，1949 年 为 475。 供 应 量 已 


超过 战 前 水 平 ， 按 公斤 计算 ， 每 人 可 得 : 
1938 年 年 ”1949 年 


人 造 奶油 0.30 0.24 0. 90 
食用 油脂 1.40 0.17 1.30 
肥 ”后 1.45 0.80 2.00 


72 个 啤酒 厂 已 轻 开 工 ， 一 些 被 破坏 的 企业 已 烃 重 
建 。 啤 酒 的 消费 量 已 从 1936 年 的 每 人 5. 11 升 提高 到 
1949 年 的 10.4 升 。 

被 毁坏 的 加 工 企业 已 重 建 ， 使 水 工 量 
从 1946 年 的 36, 000 吨 提高 到 1949 年 的 48, 000 吨 ; 
蔬 荣 加 工 量 在 同一 时 期 由 55,000 吨 提高 到 68,000 
吨 。 

烟草 工业 的 机 械 设 备 在 战 中 到 大 的 损失 
(839%)， 但 重建 进行 得 相当 快 。 烟 制品 的 消费 量 1945 
年 每 人 每 年 为 63 克 ，1948 年 就 超过 了 战 前 的 水 平 
(1938 年 为 568 克 )，1949 年 达到 900 克 。 土 烟草 的 
产量 ，1947 年 比 战 前 提高 了 209%p。 


已 提高 到 战 前 从 来 溉 有 法 到 过 的 水 李 。 
在 1945~~1948 年 间 ， 新 开工 的 糖 厂 数目 如 下 ， 


1946 ]9417 1948 
19 6 2 
1946 19417 1948 1949 


383.0 496.0 624.10 745.3 


酒精 工业 是 从 严重 的 破坏 中 恢复 起 来 的 。 这 个 工 
业 的 几 种 较 重 要 的 产品 的 产量 逐年 增长 情况 如 下 
1945 一 1948 年 酒精 工业 的 产品 产量 
(单位 ; 百 万 升 ，100?) 
1945 年 1946 年 1947 年 1948 年 


和 上 等 的 俄 得 克 5.3 35.5 54.6 56.7 
甲醇 0.2 2.0 3.9 7.2 


在 糖 厂 从 所 潭 受 的 严重 的 战 秆 破坏 中 重建 起 来 以 
后 ， 制 糖 工业 的 生产 发 展 得 相当 快 。 糖 菜 和 巧克力 的 
消费 量 1949 年 法 到 每 人 1. 43 公斤 ， 也 就 是 等 于 战 前 
的 两 倍 。 同 样 ， 其 他 食品 工业 ， 如 粮食 加 工 、 记 谷 
酵 、 肉 类 、 和 牛奶 、 和 禽类 ， 角 和 冷藏 ， 在 
1945 一 1949 年 也 进行 了 重建 和 扩建 。 
主要 食品 的 每 人 消费 量 ， 在 1949 年 与 战 前 (1933 
年 1937 年 ) 比较 起 来 ， 下 列 神 
1209%6、 内 和 动物 脂肪 1469%6、 和 制 品 1079%6、 
1229%0 。 ( 王 捷 、 周 大 训 ) 
( 待 


关 方 针 政 策 问 题 ， 如 企业 的 合理 分 念 ， 建 厂 规模 ， 大 
中 小 厂 的 适当 配合 ， 原 有 企业 设备 的 充分 利用 ， 以 及 
发 晨 速 度 等 ， 有 些 虽 已 逐步 明确 ， 但 有 些 淋 待 研究 。 
这 些 问 题 都 需要 大 家 来 动手 解决 ， 或 者 是 上 夫 帮 助 解 
决 。 此 外 ， 还 有 二 个 问题 必须 提出 来 研究 解决 : 

一 、 食 品 工业 的 行业 划分 问题 : 食品 工业 的 范 图 
很 广 ， 包 括 农 产品 加 工 ， 冀 牧 业 加 工 ， 以 及 十 特产 加 
工 等 。 目 前 规划 的 仅 是 几 种 主要 行业 的 产品 。 这 种 做 
法 是 对 的 ， 但 在 省 内 还 应 该 将 食品 工业 进一步 分 类 。 
当然 ， 规 划 应 该 以 重点 为 主 ， 但 还 应 将 其 他 食品 排队 
列 阵 ， 加 以 分 析 研 究 。 对 我 国 的 特产 食品 ， 也 应 加 以 
规划 ， 使 食品 工业 的 内 容 丰富 多 和 彩 ， 仇 对 食品 工业 的 
全 面 发 晨 起 推动 作用 。 


二 、 食 品 工业 的 体制 问题 :目前 食品 工业 的 隶属 
关系 比较 复杂 ， 本 省 的 食品 工厂 有 的 属于 工业 部 门 ， 
有 的 属于 城市 服务 部 门 、 粮 食 部 门 、 水 产 部 门 、 手 工 
业 部 门 ， 甚 至 有 的 属于 铁路 部 门 等 。 完 竟 隶 属 在 那些 
部 门 合适 ， 我 个 人 兹 无 成 熟 的 意见 ， 而 且 我 也 不 移 成 
管理 稻 对 化 ， 工 管 工 ， 商 管 商 ， 但 至 少 要 有 一 个 大 体 
的 分 工 ， 特 别 是 应 有 全 面 规划 ， 目 发 展 。 因 
此 ， 也 应 该 有 一 个 主管 工业 部 门 ， 进 行 从 面 指导 。 

总 之 ， 食 品 工业 部 门 应 逐渐 将 食品 行业 一 一 管 起 
来， 不 断 扩 大 食品 工业 的 品种 。 此 外 ， 将 现 有 食品 工 
厂 的 隶属 关系 适当 地 调整 ， 不 妨 分 头 人 导 ， 但 食品 工 
业 部 门 应 将 全 面 规划 与 业务 指导 担任 起 来 ， 以 便 促 进 
食品 工业 在 国民 径 济 中 的 不 断 发 展 。 


气体 与 液体 混合 的 新 设备 


这 种 设备 是 在 有 接触 剂 参 加 的 油脂 氨 化 时 用 来 混 
液体 的 。 化 过 程 在 14 大 气压 、250?C 
下 于 容积 为 2. 3 立方 公 尺 的 不 锈 钢 压 热 严 内 进行 。 混 
合 设备 〈 见 图 ) 探 用 了 数 个 顺序 排列 的 喷嘴 1 以 代替 
机 械 器 。 可 液 面 以 上 ， 亦 可 将 其 
没 于 流 面 以 下 。) 自 气 体 空间 2 轻 过 喷嘴 侧面 的 小 孔 
抽 ， 其 导入 液体 中 ， 使 者 剧烈 的 混合 。 
进入 喷嘴 以 前 的 液体 压力 必须 超过 器 内 压力 2.1 大 气 
压 。 一 个 大 喷嘴 亦 可 由 数 个 小 尺寸 的 喷 跨 来 代替 。 于 
热 器 中 人 有 热 交 换 的 管 址 3 ， 可 以 用 来 去 除 反 应 热 或 
加 热 反 应 物质 。 以 能 力 730 一 820 / 的 离心 5 

从 压 热 中 
。 为 了 防止 抽 

全 ， 的 吸入 管 4 上 
设 有 散 热 器 以 
气 来 冷却 液体 。 吸 入 
隆信 管 中 的 速度 为 3 公 尺 
/ 秒 ， 出 管 中 度 
| 为 43 公 尺 / ( 

人 管 管 径 76 
出 管 管 径 63 。 
5、 压 出 管 上 有 加 热 
套 ， 以 保持 需要 的 
”混合 气体 与 的 设备 
1 2 气体 空间 ， 3 热 交 换 种 设备 具有 
器 ; 4 具有 起 片 散 热 器 的 吸入 管 ;” 括 拌 器 的 压 热 咒 的 优 
5 ! 6 压 出 管 7 保持 需 点 是 ， 填料 箱 及 
夹 套 ; 8 液 面 降低 转动 部 分 。 过 ， 为 
了 保证 工作 的 不 间断 ， 必 须 设 备用 。 
( 夏 志 强 况 自 1957 年 .1 月份 苏联 科技 资料 快报 ) 


改进 的 里 耐 (Rheinau) 木 材 溃 酸 糖化 法 


不 渝 木材 的 种 类 是 软木 还 是 硬木 ， 均 适用 于 这 一 
方法 。 这 个 方法 大 致 如 下 ， 先 把 刻 木 料 〈 如 果 不 是 名 
需 先 将 它 成 小 片 ) 分 批 地 在 水 解 内 ， 于 
压力 下 进行 解 。 所 用 为 ， 度 为 1%。 容 
易 水 解 的 多 先 被 分 解 。 将 预 水 解 余下 的 
， 木 质 混合 物 干燥， 然后 放大 水 解 器 中 ， 地 
用 的 ， 在 时 进行 水 ， 此 时 
素 变 成 将 含有 糖 和 的 水 解 液 


一 


在 状态 下 ， 仿 在 水 解 液 能 大 部 
分 被 出 来 ， 出 物 再 ， 此 时 可 通信 极 少量 
的 气 化 所 以 保持 419%6 的 得 以 循环 
使 用 。 除 去 以 后 的 糖 液 含有 二 糖 类 等 ) ， 
释 世 进一步 加 热 〈 这 叫 分 水 解 ) ， 便 得 到 粗 制 的 葡萄 
液 ， 将 这 粗 制 糖 液 用 离子 置换 法 除去 杂质 ， 
色 、 发 ， 最 后 进行 晶 、 分 、 干 燥 便 得 到 
萄 。 

这 一 方法 的 优点 是 注入 酸 循环 的 水 分 ， 在 
水 解 过 程 中 由 于 分 段 水 解 后 掌握 了 适当 的 条 件 ， 糖 分 
的 再 分 解 较 少 ， 所 以 产 糖 率 较 高 ， 成 本 亦 低 。 每 100 
公斤 的 干燥 木材 ， 现 在 已 能 产 糖 31 公 斤 

(在 1948 年 的 时 候 还 只 有 28 公斤 ) ， 除 此 以 外 还 有 
大 量 的 副产品 : 

1. 含 份 22 公斤 的 预 水 液 ， 如 果 是 用 
类 作 震 料 ， 很 易于 发 酵 制 酒精 ， 可 得 到 7.7 公斤 的 酒 
精 ; 硬木 类 的 预 水 解 液 ， 可 以 得 到 9 公斤 糖 醋 或 9 公 
斤 干 酵母 ;》 而 比较 有 利用 方向 是 五 发 糖 类 
制 取 醇 酸 树 脂 。 北 得 到 同样 数量 的 高 航 醇 。 

2. 粘 晶 葡萄 糖分 离 后 的 母液 ， 其 中 含有 糖 份 8 
公斤 ， 因 为 在 唱 前 已 离子 交换 清净 过 ， 所 
以 这 种 母液 很 请 徽 ， 是 可 以 直接 食用 的 无 矿物 蔓 的 糖 
兹 ; 亦 可 以 用 来 发 酵 做 酒 ， 这 种 酒 的 质量 比 起 用 玉 趟 
做 的 还 要 好 。 

3. 水 解 后 的 副 产 木 质 素 30 公斤 ， 除 了 可 以 作 
燃料 活性 发 以 外 ， 有 发 展 前 途 的 是 制造 人 造 树 爵 
(Bakelike) 可 作假 牙 等 用 的 酚 的 代用 品 。 

在 美国 有 设计 能 力 每 月 3, 000 吨 的 水 解 千 晶 葡 区 
厂 ， 每 糖 的 成 本 美 元 5 分 ， 可 以 和 
用 玉米 所 市 的 策 萄 糖 相 抗衡 。 

( 龙 新 美国 化 学 工业 1954. 年 第 3 期 ) 


制造 高 极 芳 樟 醇 的 新 方法 


游 樟 醇 (Linalool) 是 从 天 然 产 香精 油 中 分 离 出 来 
的 天 然 香 料 ， 具 有 玫 魂 香味 ， 是 配制 玫瑰 柔 香 精 的 重 
要 香 原 料 ， 其 酯 类 则 更 被 广泛 地 应 用 于 其 他 各 种 鲜花 
香精 中 。 

我 国芳 醇 是 从 天 然 香精 油 芳 樟 油 中 精 的 
空 分 溜 提 取 而 得 。 芳 樟 油 除了 含有 主要 成 份 芳 樟 醇 
左 右 外 ， 人 和 其 他 类 化 合 物 等 ， 其 中 樟脑 则 
因 其 沸点 芳 樟 醇 极为 相近 ， 故 虽 效率 的 分 溜 


| 


进行 反复 精 成 品 芳 樟 醇 仍 有 极 少量 的 樟 
在 ， 因 而 香味 不 及 国外 自 玫瑰 木 油 所 提取 者 优雅 而 苏 

精制 芳 樟 醇 的 方法 ， 在 世界 各 国 的 科学 文献 上 记 
载 得 也 很 多 ， 但 均 不 适宜 于 我 国 精制 游 樟 醇 来 腕 樟 
目 前 ， 江 苏 嘉 香料 厂 已 研究 成 功 ， 利 用 
酸 肝 樟 入 碱 液 下 作用 生成 千 性 化 合 物 
过 后 以 除去 芳 樟 醇 中 残存 的 少量 樟 。 这 
个 方法 ， 设 备 简单 ， 操 作 方 便 ， 易 于 掌握 ， 所 制 得 高 
芳 醇 ， 方面 评 香 果 ， 基本 上 已 无 
味 ， 香 味 类 有 改善 ， 使 用 价值 大 大 提高 。 

( 郑 双 陶 ) 


用 合成 洗 剂 洗衣 服 

苏联 成 功 了 落 干 种 由 合成 表面 活性 物质 所 
成 的 洗 剂 一 一 这 些 面 活性 物质 是 基 芳 基 
酸 、IC-PAC、 含 氨 化 合 物 以 及 碳酸 钠 。 
洗 潍 剂 中 活性 物质 的 含量 自 1094 一 2596。 活 性 物质 与 
碳酸 纳 的 配合 比例 为 1: 2。 洗 潍 剂 用 喷 才 千 晶 法 制 成 。 

合成 洗 潍 剂 使 用 时 ， 用 量 容易 适当 ， 易 深 于 水 ， 
具有 和 良 好 的 润 湿性 ， 在 硬 水 或 带 有 酸性 的 水 中 ， 非 党 
稳定 ， 容 易 东 且 迅速 地 除去 由 蛋白 质 、 脂 肪 、 矿 物 油 
所 形成 的 污垢。 洗 好 的 衣服 ， 外 观 良 好、 省 咎 。 因 为 
这 种 洗 潍 剂 的 次 液 不 会 与 硬 水 中 的 万 类 生成 沉淀 物 ， 
而 这 正 是 以 油脂 为 原料 所 制 成 的 肥皂 和 肥皂 粉 在 洗衣 
时 所 经 常 遇 到 的 缺点 。 

用 机 械 洗 胡 时 ， 在 保证 高 度 清洗 效能 的 条 件 下 ， 
时 间 和 缩短 了 10 一 1596。 洗 衣 操 作 也 简单 化 了 ， 提 高 了 
劳动 率 。 由 于 洗 的 容易 从 物 中 分 离 ， 所 
农 服 上 不 再 会 有 残余 的 碱 性 。 

自 苏联 油脂 工业 杂 1957 年 第 1 期 ) 
和 保加利亚 烟草 科学 研究 所 刘 。 季 米 特 治 夫 同志 ， 
这 二 年 来 在 普罗 夫 迪 夫 区 柯 札 尔 烟草 试验 站 ， 研 究 如 
何 利用 太阳 光 的 热能 来 测 制 烟叶 。 他 所 设计 的 疆 制 烟 
叶 的 二 个 烤 房 ， 其 大 小 与 我 国 中 型 农家 烤 房 差不多 。 

吸收 太阳 热能 的 主要 设备 是 面积 相当 大 的 、 深 度 
为 15 一 18 公分 厚 、 内 壁 闪 黑 的 木 木 上 面 
用 两 玻 封 着 ， 外 厚 3 公 ， 二 玻璃 的 
离 为 3 公分 。 木 融 是 装 在 烤 房 的 南面 ， 从 房 顶 上 向 南 
倾 伸 展 至 地 面 。 木 倾 可 以 根据 当地 烟叶 
收获 期 时 太阳 的 高 度 而 定 ， 主 要 的 是 使 木 疤 的 倾 倍 面 
与 太阳 光 的 射 粮 成 垂直 方向 ， 以 便 更 多 的 接收 太阳 的 
热能 。 

木 姐 有 二 个 铁 管 与 烤 房 相 连接 ， 一 为 出 气管 ， 一 
为 进 气管 。 出 气管 是 通过 一 个 机 将 木 的 热 


气 进 房 里 去 。 风机 的 转速 可 以 节 ， 在 凋落 
程 时 需要 气 的 ， 用 房 内 也 要 求 上 下 强 
一 ， 同 时 要 求 烟叶 更 好 的 浸 中 时 ， 鼓 风机 
的 转速 要 快 ， 笃 内 空气 换 气 量 增 大 。 因 此 木 胡 内 的 空 
气流 动量 也 就 加 多 些 ， 则 单位 体积 的 空气 在 木 骨 内 所 
能 吸收 的 太阳 热能 也 就 少 些 ， 进 大 烤 房 的 空气 温度 也 
就 低 些 。 当 烟叶 将 达 定 色 期 时 或 干 筋 期 时 ， 需 要 高 温 
的 空气 ， 则 可 以 将 鼓风机 的 转速 改 使 木 
气 的 流动 量 小 ， 在 木 的 时 间 加 长 ， 则 
单位 体积 的 空气 所 能 接收 的 太阳 热能 就 多 些 ， 空 气温 
度 就 可 以 提 得 很 高 ， 可 以 很 快 的 将 烟叶 的 颜色 定 住 ， 
或 烘 干 烟 

从 木 胡 进入 烤 房 的 热 室 气 是 下 行 式 气流 。 所 得 到 
的 烟叶 金 黄色 ， 色 鲜艳 ， 质 量 一 致 。 

烤 房 不 但 盛夏 时 可 以 使 用 ， 甚 至 秋末 气 泳 的 时 
节 也 可 以 使 用 。 假 车 在 木 毅 下面 的 窗 室 内 能 按 装 小 型 
锅炉 茶 ， 作 为 生成 资 的 来 源 ， 则 这 个 烤 房 双 
以 在 冬季 用 作 烤 后 烟叶 的 低温 的 或 高 人 工 发 
的 发 酵 室 。 

现在 季 米 特 洛 夫 同志 正在 更 进一步 的 研究 烟叶 调 
制 的 技术 ， 要 求 从 这 二 个 烤 房 所 出 来 的 烟叶 具有 卫 烟 
所 特有 的 和 理气。 ( 金 显 琅 ) 


澄清 葡萄 的 新 方法 
在 澳大利亚 的 区 区 酒 企业 中 ， 探 用 了 一 种 新 的 说 
清 方 法 ， 滞 请 效 能 大 大 提高 。 现 简 述 如 下 ; 
2, 000 加 偷 的 葡萄 酒 到 18"F， 加 入 二 同 
一 酒 的 以 前 的 酒石酸 用 小 型 器 
4 小 时 (转速 每 分 链 35 转 )， 使 酒 石 和 
酒 均 匀 混 合 。 烃 过 这 样 处 理 以 后 ， 过 沽 时 获得 的 沉 演 
物 明 显 地 增加 。 在 池 有 探 用 这 一 方法 以 前 ， 沉 积 的 酒 
石 酸 芯 及 其 他 沉 演 物 为 8~9 磅 ; 探 用 这 一 方法 后 ， 沉 
积 物 增加 到 13 15 ， 而 且 闪 时 间 了 10 一 
14 天 。 
(新 自 美国 区 酒 杂 1955 年 第 1 期 ) 


冷 东 牛乳 制造 法 


英国 国家 乳 制 品 业 研 究 所 最 近 宣 人 做， 已 找到 制造 
论 冻 牛乳 的 方法 。 使 用 该 法 ， 牛 乳 至 少 可 以 赃 藏 十 二 
个 月 ， 而 不 至 窗 坏 。 

这 个 方法 是 先 将 销 毒 过 的 牛 怨 用 超 音 波 处 理 ， 然 
后 倒 人 聚 乙烯 袋 内 ， 再 一 起 浴 中 冷冻 。 
用 此 方法 能 供应 新 鲜 牛 乳 葵 长 途 航海 中 使 用 。 当 牛乳 
生产 过 剩 时 可 以 ， 能 上 装运 到 无 法 获得 品质 
优良 新 鲜 和 牛乳 的 基 些 地 区 。 

(摘自 科学 新 闻 1957 年 第 13 期 ) 
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苏联 制 工 业 ， 有 完整 的 体系 、 的 分 工 的 特 
点 。 其 生产 技术 不 断 提 高 ， 这 是 成 功 地 推动 糖 业 全 面 
的 最 大 因 先进 ， 合 理化 建议 ， 明 
创作 , 研究 知 果 ,已 先后 在 近年 来 苏联 的 研究 学 报 、 国 
内 外 糖 业 介 ， 其 中 有 的 只 是 论 有 
的 已 思 入 操作 规程 ， 也 有 的 是 将 来 三 向 性 的 ， 现 把 较 
突出 的 ， 且 已 为 生产 上 所 探 用 的 介 胡 如 下 : 


生产 技术 方面 : 


1. 原料 保 面 一 一 由 于 的 不 断 
产 ， 苏 联 各 糖 厂 必 须 延 长 生产 期 ; 延长 生产 期 中 最 大 
的 问题 ， 就 是 甜菜 保藏 。 关 于 这 方面 工作 ， 苏 联 过 去 
合作 过 许多 努力 ， 蓝 得 许多 成 就 ， 近 年 来 有 更 高 的 发 
展 。 目 前 作法 ， 是 改良 已 往 的 堆 井 方式 ， 由 堆 底 袖 8 
公 尺 、 高 1 去 公 尺 ， 改 为 宽 15 公 尺 、 高 4 一 5 公 尺 的 
高 堆 法 。 从 轻 济 上 上 比较 ， 堆 藏 同 量 甜菜 ， 高 堆 法 可 节 
省 的 堆 存 面积 、5096 的 盖 土 量 、80 8596 的 
草 量 ， 而 最 大 的 优点 还 是 在 减 少 糖分 损失 方面 ， 估 计 
每 1, 000 吨 就 可 少 损失 一 吨 。 
在 配合 保藏 方面， 苏联 还 成 功 地 解决 保藏 中 的 通 
风 半 题 和 机 械 化 问题 ， 这 样 就 更 适合 于 高 堆 潜 的 要 求 
了 。 根 据 苏联 的 轻 验 ， 堆 藏 中 的 自然 通风 或 根据 日 夜 
气候 变动 调节 堆 上 做 法 ， 已 不 合 目前 需要 。 目 
前 探 用 的 是 机 械 通风 ， 尤 其 主张 用 小 型 通风 机 分 做 在 
甜 荣 适 当 距 的 各 点 ， 7 个 小 通风 
机 效率 可 和 ?2 个 20 廷 通风 机 相 比 ， 同 时 还 具有 易于 
搬移 的 优点 ， 因 此 这 种 通风 方式 ， 将 被 各 厂 普 温 探 
用 。 
堆 坷 中 的 机 械 化 关 题 ， 是 解决 劳动 力 不 足 的 最 重 
要 措施 ， 近 年 来 苏联 已 予以 更 大 的 注意 。 由 于 目前 探 
几 高 堆 法 ， 对 堆 坷 机 械 化 的 要 求 ， 也 随 之 改变 。 目 前 
正在 探 用 新 的 CB-?2 型 堆 来 代 机 也 将 改 
用 装载 在 汽车 上 的 型 式 ， 据 褒 这 种 型 式 ， 全 苏 只 需 
500 部 就 可 代替 2, 500 部 过 去 装 在 拖拉 机 上 的 旧 型 增 
士 机 ， 工 作 量 是 每 小 时 才 士 80 立方 从 尺 ， 可 以 代替 
20 一 50 个 劳动 力 。 


2. 原料 处 理 方面 一 一 这 里 拟 着 重 胞 谈 涂 出 
间 题 。 目 前 苏联 几乎 959%6 以 上 的 厂 还 在 用 标准 型 的 
最 典型 的 是 16 能 数 以 上 。 
过 去 对 于 涂 出 方面 的 努力 ， 似 乎 要 求 降低 损失 多 于 要 
求 提 高 处 理 能 力 ， 目 前 一 般 探 用 装载 定 括 是 每 公 石 
54~~56 公斤 ， 暂 时 还 没有 提高 的 征象 。 但 实际 上 自 
从 对 荣 震 质量 探 取 有 效 措施 后 ， 例 如 改良 急 赫 刀 ， 改 
， 增加 了 荣 赫 度 (V 型 15 25 公 
平 型 20 30 尺 ) ， 已 使 许多 厂 感 党 装 载 系 数 
可 以 提高 。 据 苏联 的 有 关 人 士 玫 示 ， 只 要 能 相当 保持 
合理 的 流 力 如 2. 5 压力) 和 不 损失 ， 再 
务 装 也 是 无 妨 的 。 

在 降低 出 糖分 损失 方面 ， 苏 有 许多 厂 在 
作 了 某 种 改进 。 例 如 :增加 链条 ， 改 善人 着 分 人 等 
如 和 空间 面积 , 由 原来 估 45 之 
数 改 为 759%4， 最 近 还 拟 改 用 波 式 为 渗 出 着 
的 流动 制造 有 利 条 件 。 此 外 双 把 出 三 
改 为 五 保 证 生产 操作 不 从 而 有 利于 
降低 含 量 。 目 前 还 在 备 加 强 出 的 微 生 
物 检 查 和 控制 ， 以 减少 由 于 微生物 所 引起 的 损失 。 

与 减少 损失 同等 重要 的 ， 是 减 轻 劳 动 强度 的 问 
题 。 过 去 几 年 来 ， 研 究 部 门 会 研究 过 许多 回炉 渗 出 
有 国外 进口 的 ， 有 国内 自制 的 ， 目 前 比较 
意 的 是 队 形 “ 马 得 列 可 ” 式 (关于 这 机 的 构造 ， 原 理 褒 
明 ， 参考 交 斯 基 “ 厂 技 术 备 一 和 
苏联 糖 业 杂 巷 1956 年 第 9 期 ,第 11 期 )， 北 且 目 前 全 
苏 已 有 7 部 (每 部 1, 000 吨 的 日 处 理 能 力 ) ， 分 在 7 
个 厂 ， 兹 已 授 入 生产 。 这 一 设备 虽然 构造 上 仍 存在 着 
缺点 , 但 在 操作 管理 和 沽 少 损失 方面 , 已 诈 明 它 的 优越 
性 ， 因 此 去 年 至 苏 糖 业 技 术 会 议 中 ， 已 对 这 型 式 的 滩 
出 设备 作出 好 评 ， 世 决定 作 局 部 的 改善 ， 其 中 主要 的 
是 增加 复 饰 面积 ， 利 改 为 双 螺旋 ， 这 样 可 将 原 设 计 能 
力 增加 到 1, 500 吨 。 


200 供 130 一 150 个 厂 ， 等 于 以 上 
的 厂 探 用 ， 其 中 70 一 80 癌 探 用 “ 马 得 列 可 ” 式 ， 其 余 ， 
正在 选择 其 它 型 式 。 

总 之 ， 决 方面 的 降低 损失 和 轻 劳 动 问 
题 ， 苏 联 各 厂 ， 将 无 疑 趋向 于 探 用 连 入 汉 出 上 装备 的 有 
效 措施 。 根 据 他 们 的 验 ， 每 部 装 可 节省 12 
个 劳动 力 ， 糖 分 损失 可 沽 平 0. 296 (对 甜菜 ) 。 这 样 
一 个 4 000 吨 型 厂 每 年 最 低 限 度 可 多 收回 400 一 450 
吨 ， 意义 是 很 大 的 。 

3. 方面 一 一 目前 苏联 各 厂 所 用 的 
法 ， 属 于 标准 式 的 双 碳 酸 法 。 

从 苏联 目前 一 般 探 用 的 流程 和 设备 情况 来 看 ， 过 
去 主要 的 意图 ， 是 在 于 加 速 过 滤 和 改善 过 滤 工 段 的 劳 
动 条 件 方面 ， 特 别 是 后 者 。 具 体 的 措施 是 ， 工 艺 方面 
探 用 热 预 和 热 主 操作 ， 以 100~15096 的 
完 后 一 汗 流 预 (在 预 进行 中 再 加 石灰 )， 


这 样 可 使 增 大 ， 降 速 快 ， 过 ， 也 即 等 于 
为 使 用 和 吸 设备 ， 创 造 了 有 利 条 件 。 
目前 有 40 个 厂 探 用 连 和 系 
过 去 沉 洽 器 的 型 式 大 多 是 “多 耳 " 式 ， 但 认为 这 种 型 式 
的 缺点 在 于 糖 着 停留 时 间 长 (2 一 2 去 小 时 以 上 ) ， 夫 


加 色 值 。 目 前 已 趋 于 探 用 多 居 、 等 高 、 每 段 抽 泥 的 改 ， 


良 型 式 。 例 如 “ 苏 可 证 夫 ” 式 有 七 层 之 多 ， 每 格 抽 泥 ， 
糖 关 停留 的 时 间 可 降 至 85 分 锋 左右， 同时 色 度 和 糖 
分 损失 都 有 降低 。 因 此 苏联 第 六 个 五 年 计划 , 准备 有 80 
个 厂 探 用 这 种 连 上 和 共 250 套 。 

苏联 的 ， 共 有 两 种 型 式 ， 一 种 是 
德国 的 无 格 构造 式 ， 一 种 是 和 “ 奥 利 夫 ” 相 近 的 多 格 
式 。 根 据 过 去 和 经验 ， 苏 联 各 厂 认 为 各 有 优点 和 缺点 ， 
但 两 者 上 比较， 多 格式 声 好 ， 因 此 第 六 个 五 年 计划 ， 将 
以 此 种 型 式 为 主 ， 但 加 久 局 部 的 改进 ， 庞 其 注意 旋 圭 
入 半 深 ， 扩大 浸 角 加 有 效 过 面 
积 。 

使 用 和 吸油 除 节省 劳动 力 
外 ， 是 否 也 能 降低 压 沽 糖分 损失 ? 苏联 的 有 径 有 验 人 
士 ， 估 计 这 种 棚 合 ， 可 比 压 泪 机 降低 压力 糖分 损失 构 
0. 0296 〈 对 甜菜 ) 左右 ， 但 从 目前 有 的 厂 已 使 用 此 种 
的 成 绩 来 看 ， 还 到 显著 的 效果 。 此 外 许多 厂 
二 次 鸳 充 后 所 使 用 的 “马列 安 司 基 ? 式 过 滤 机 ， 也 值得 
介 一 下 。 从 来 这 种 是 一 种 机 ， 它 
的 优点 是 能 利用 水 力 冲 泥 代 了 的 人 工 ， 
无 疑 ， 这 种 型 式 将 被 大 量 探 用 。 

此 外 还 应 提出 的 是 ， 目 前 苏联 各 厂 已 在 成 功 地 使 
用 ， 它 的 优点 是 操作 管理 方便 ， 和 人 料 容 
易 ， 对 硫磺 规格 要 求 不 ， 燃 烧 效 高 。 旧 式 的 
空气 燃 灶 密闭 式 ， 都 远 比 不 上 这 种 
型 式 。 

4. 蒸发 方面 一 一 目前 苏联 各 厂 一 般 只 在 新 
建 厂 内 ， 才 有 探 用 效力 高 的 标准 热 

这 里 值得 指出 的 是 在 个 别 厂 内 ， 例 如 斯 大 林 糖 
厂 ， 探 用 了 一 效 压 用 和 再 高 的 
措施 ， 从 而 提高 了 整个 热 经 济 。 关 于 汽 压 用 ， 
在 我 国 糖 厂 也 已 有 初步 体验 。 苏 联 所 获得 的 经验 是 可 
节省 5 796， 至 于 糖 的 高 是 从 
饶 负 荷 , 从 而 降低 藻 汽 用 量 。 这 本 是 很 简易 的 措施 , 但 
这 个 方法 ， 至 今 还 未 被 大 量 探 用 ， 原 因 是 许多 厂 怀 疑 
不 利于 才 ， 这 个 理由 ， 斯 大 林 糖 厂 的 操作 
者 ， 认 为 是 不 能 成 立 的 。 

.在 节省 的 措施 中 ， 苏 联 近年 来 还 力 主张 
用 无 分 水 器 热力 系 业 ， 使 汽 凝 水 的 蒸发 蒸汽 能 有 效 地 


宏利 用 , 这 个 效果 可 以 从 节 省 0. ?一 0. 39%6( 对 硕 荣 ) 的 


煤 出 来 。 目前 有 许 厂 已 这 方式 来 装 
备 。 
在 洗 时 间 和 发 使 用 期 面 ， 
前 苏联 中 央 糖 业 研 究 所 已 成 功 的 找到 一 种 有 效 勒 品 
名 称 为 ethylene diaminetetra soduinm acetate )， 只 需 
520 省 的 内 小 时 ， 即 可 去 除 积 垢 ， 因 
此 可 不 需 停 机 进行 洗 搁 。 据 研究 所 估计 ， 上 月 前 苏联 洗 
机 定 括 时 间 是 每 45 日 容许 30 小 时 ， 用 这 方法 每 季 最 
少 可 多 获 个 夜 的 生产 期 。 

5. 成 狂 方面 一 一 目前 苏联 一 般 糖 厂 在 降低 
最 终 密 产 率 和 含 糖 的 意图 方面 有 这 么 几 点 措施 

探 用 三 的 制 ， 且 在 分 密 ， 用 
分 开 ， 避 低 庆 料 相 混合 ， 从 而 促进 降 
低 最 移 糖 密 杯 度 。 目 前 有 许多 厂 ， 由 于 前 个 部 处 理 能 
力 增 加 ， 煮 炼 设备 因 厂 房 面 积 关 系 未 能 配合 ， 只 能 探 ， 
用 二 和 柔 者 糖 制 〈 原 料 炖 度 少 于 91 以 下 时 ， 按 规定 也 
探 用 二 系 煮 糖 ) 。 因 此 提 糖 的 效率 受到 限制 。 

Q@ 提高 煮 末 自 度 ， 在 助 内 适度 
制 技术 条 件 一 一 目前 苏联 各 厂 ， 由 于 大 部 分 煮 糖 技师 
都 具有 多 年 操作 克 验 ,因此 , 在 煮 糖 操作 方面 大 多 是 经 
验 很 丰富 。 提 高 末 度 (94 一 96 省 ) 是 结合 
助 晶 管理 要 求 出 发 的 ， 当 然 高 ， 对 成 也 
是 有 利 因素 。 助 唱 管 理 ， 探 用 西林 法 原理 ， 但 结合 工 
人 来 掌握 ， 应 注 加 的 水 ， 数 以 上 在 
时 加 入 ， 其 余 在 冷却 过 程 中 加 入 ， 最 后 在 分 蜜 前 再 加 
热 。 助 目前 虽 大 多 数 是 ， 将 来 趋向 是 附 有 
快速 冷却 转 。 

图 ”高速 离心 机 分 密 一 一 过 去 各 厂 几 全部 探 用 每 
分 950 的 吊 式 离心 机 ， 最 近 几 年 快速 
助 晶 器 ， 各 厂 探 用 了 欧 共 170 寿 1, 500 转 的 高 速 离心 
机 。 高 速 离心 机 具有 如 下 优点 : 中 生产 能 力 比 同 大 小 
的 950 转型 大 5096; @ 配 合 自动 化 装置 , 每 人 可 同时 
操作 5 一 7 ; 可 处 理 较 省 的 糖 , 因而 可 增加 
糖分 回收 0. ) 。 在 缺点 方面 是 ， 没 有 
时 速 ， 夫 困难 ， 但 这 是 可 以 殉 服 的 。 因 
此 苏联 已 决定 在 第 六 个 五 年 计划 中 ， 夫 加 1, 000 王 ， 


至 部 本 国 自 供 。 


苏联 兹 会 从 瑞士 进口 五 部 连续 离心 机 ， 根 据 使 用 
千 果 ， 训 为 在 精 糖 工业 中 还 可 应 用 ， 但 在 白糖 厂 中 则 
不 甚 适宜 ， 主 要 原因 是 这 种 机 连续 大 料 和 务 糖 ， 是 轻 
转 能 前 后 进退 所 引起 的 推动 作用 ， 但 这 动作 极 易 磨 损 
砂 晶 体 角 ， 因 而 使 晶 失 去 光 性 。 精 糖 厂 可 以 
使 用 ， 是 由 于 用 作 制 压 块 精 糖 的 白糖 砂粒 ， 这 方面 的 
规格 要 求 不 必 太 严格 。 
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为 了 推广 和 进一步 标定 、 总 封 四 川 省 小 曲 酒 制造 
的 技术 权 验 ， 食 品 工业 部 制 酒 工业 管理 局 在 今年 4 一 
6 月 集中 了 南方 13 个 省 的 醴 酒 工人 和 工程 技术 人 员 
等 百 余 人 在 四 川 永川 酒 厂 进行 试点 。 现 将 此 次 试点 中 
总 辕 的 灶 高 梁 小 曲 酒 操作 关键 简介 如 下 。 

小 曲 酒 制造 ， 一 般 设 备 都 很 简陋 ， 而 生产 过 程 却 
复杂 ， 要 想 达 到 出 酒 双 多 双 好 是 不 容易 的 。 然 而 四 川 
小 曲 酒 操 作 ， 出 酒 率 这 样 高 〈 试 点 中 两 个 不 同 典 型 的 
梁 产 小 组 ， 出 酒 成 都 不 错 ， 两 排 平均 淀粉 利 
用 一 为 80. 28%6， 一 为 79. 499%6) 。 它 
了 那些 关键 问题 或 者 探 用 了 那些 有 效 的 措施 办 法 ， 才 
能 获得 这 样 优 成 呢 ? 

一 、 定 对 、 定 酵 

首先 是 小 曲 酒 操作 中 所 探 取 的 一 切 手段 和 措施 ， 
转生 “定时 、 这 一 关键 进行 的 。 所 
“ 时 "， 是 固定 发 。 四 川 多 数 区 和 这 
次 试点 ， 都 是 探 取 五 天 发 酵 。 所 定 升温 的 
幅度 和 快 馒 ， 以 及 发 醇和 终了 时 的 温度 等 ， 大 致 都 有 一 
定 或 者 变化 很 小 。 由 于 在 发 酵 时 ， 温 度 上 升 (热量 排 
出 ) 的 情况 ， 主 要 反应 了 发 角速度 的 快慢 ， 因 此 所 请 
发 中 的 “定时 定 温 ?问题 ， 实 就 是 发 的 掌 
提问 题 。 五 天 发 酝 一 般 是 控制 温度 在 24 小 时 后 , 使 温 
上 升 ， 至 64 小 时 升 达到 顶点 , 到 110 小 时 左 


右 出 时 ， 庆 降 ， 或 微微 下 降 0.5~1 在 这 
比较 好 。 现 举 116 蜜 次 的 发 酵 升 温情 况 为 例 ， 


发 间 ( 小 时 )) 24 48 72 96 | 108 


发 醇 温 底 (2C) | 23 | 27.5 | 36.5 | 38.8 | 39.3 | 39.4 


由 于 116 发 升 况 比 较 正 常 ， 所 以 演 
利用 81.659p。 

大 家 知道 ,在 相同 室温 的 情况 下 , 控制 “定时 、 定 
温 发 酵 " 淋 还 容易 。 但 在 一 年 四 季 里 ， 苟 温 变 化 很 大 ，， 
如 何 控制 “定时 、 定 温 发 酵 " 呢 ? 四 川 探 取 的 主要 措施 
如 下 

1. 适当 掌握 进 因 为 进 对 类 
的 生长 和 对 酶 的 活力 有 很 大 的 影响 。 所 以 ， 在 不 同 的 
条 件 下 ， 一 定 的 适当 的 进 如 在 夏季 
适当 进 ， 可 以 延 发 酵 的 速度 ， 对 控制 
“定时 、 定 温 发 酵 " 是 有 很 大 作用 的 。 另 外 ， 进 桶 温度 
决定 于 和 配 精 的 调度， 要 掌握 进 便 应 
主要 的 和 握 好 配 粳 的 工作 ， 使 至 一 定 的 程度 ， 
以 便 在 和 冷 后 的 增 菌 粳 混 合 后 洽 好 法 到 入 棚 的 温度 。 
现 将 室温 、 配 进 三 者 之 间 的 关系 ， 列 表 如 
下 


温 |5~7| 7~9 21 23|23 25|25 一 2127~29| 30 

配 温度 27 | 26 | 26 |26.5| 26 2 |245|24.5 24.5 | 24.5 25 26|27~28|28 29 

进 桶 后 品 | 25 | 25 | 25 | 2 |245|24.5|245 |25 | 2 5 25~2627~2828 29 


2. 调节 配 量 比例 。 如 在 夏季 适当 
配 比 例 ， 可 以 冲淡 使 发 速度 
。 

3. 适当 箱 的 老 嫩 来 适应 进 桶 发 的 需 
要 。 一 般 为 了 适应 五 天 发 酵 的 需要 ， 在 夏季 趋向 于 出 
偏 嫩 的 箱 ; 在 冬季 则 应 出 偏 老 的 箱 。 这 样 便 可 以 保证 
发 酵 升 温 变 化 情况 的 正常 化 。 

二 、 定 对 、 定 温 培 菌 

四 川 掌握 坛 菌 箱 老 嫩 最 基本 的 方法 ， 是 做 到 “ 定 
时 、 定 所 “定时 即 是 时 间 要 
一 定 ， 一 般 情 况 大 致 为 在 26 一 27 小 时 出 箱 为 宜 。 所 
定 ”， 即 是 控制 一 定 的 收 箱 和 保持 一 定 的 箱 


化 。 “和 定时 、 定 菌 ”的 好 处 有 二 ， 第 一 使 有 和 


于 的 和 ， 能 在 适宜 的 温度 下 , 繁殖 生长 ， 
一 定 的 时 间 ， 尖 到 发 酝 桶 内 所 需要 的 良好 程度 ， 亦 即 
络 菌 粳 的 老 嫩 符 合 进 桶 的 要 求 。 第 二 、 使 日 常 工 序 紧 
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搂 ， 不 臻 出 箱 过 早 或 过 影响 而 被 打 乱 ， 
且 能 解决 进 桶 时 配 糟 温度 与 出 箱 时 间 的 矛盾 。 
现 将 116 号 温度 变化 情况 明 如 -下 


32.9 


27 | 26.9 | 27.8 | 30.17 


根据 四 川 轻 验 ， 一 般 五 天 发 酵 ， 收 箱 温度 以 25~ 
28"C， 出 箱 以 33 一 35"C ， 二 菌 至 期 以 26 一 27 小 时 为 
适宜 。 

至 于 决定 定时、 ”的 主要 因素 有 三 ， 第 
一 、 散 热 、 保 温 的 方法 ， 即 根据 不 同 季 节 挖 制 收 箱 面 
积 和 掌握 加 盖 草 帘 的 时 间 。 第 二 、 曲 用 量 的 多 少 。 第 
三 、 熟 粮 的 质量 。 这 些 因素 中 ， 除 散热 、 保 温 是 本 工 
序 的 操作 要 点 ， 应 根据 室 诗 变化 情况 ， 勤 加 检查 来 进 
行 芙 徽 ; 用 曲 量 在 同一 季节 ， 不 应 有 所 变动 ; 如 何 掌 
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担 熟 粮 的 质量 问题 ， 旭 须 在 上 一 个 泡 粮 、 蒸 粮 工序 中 
加 以 控制 。 

符合 才 、 发 需要 的 粮 质量 标准 是 甚么 听 
小 曲柄 ， 所 用 原料 多 为 整 粒 磨 所 以 如 何 使 
粮食 蒸 匀 燕 透 ， 对 出 酒 的 关系 影响 很 大 。 一 般 要 求 
泡 燕 好 后 的 熟 粮 要 吸 够 适量 的 水 份 〈 每 百 公 斤 干 能 糖 
高 梁 重 至 227~ 230 公斤 左右 ， 再 径 撒 曲 后 化 
有 验 水 份 为 5896 左右 )， 部 柔 心 ， 到 一 定 的 
糊 化 程度 (一 般 含 粉 10 一 1196， 有 1V3 的 
变 成 可 的 ) 。 这 时 ， 的 外 观 形态 ， 主 要 


的 是 要 柔 不 顶 手 ， 开始 吐 ， 但 是 要 


意 莹 握 不 可 重 了 ; 此 外 ， 还 要 做 到 收 汗 ， 皮 张 薄 ， 种 
使 9596 以 上 的 粮 裂口 。 适度 的 , 吸收 了 
适量 的 水 份 和 使 粮食 膨胀 柔 狼 达到 一 定 的 糊 化 程度 ， 
有 利于 二 菌 、 糖 化 、 发 部 的 进行 ; 而 且 粮 食 还 能 保持 
的 粒 状态 ， 以 使 和 今后 的 历次 发 酒 
均 能 进行 良好 。 如 得 过 ， 水 份 过 多 
了 ， 则 在 才 箱 中 ， 由 于 不 能 装 得 ， 缺 乏 空 ， 
不 宜 于 丛 菌 发 育 生 长 ， 往 往 还 会 引起 害 菌 繁殖 ， 发 出 
不 和 的 气味 ; ， 对 发 利 酒 也 很 不 利 。 之 ， 
如 得 太 硬 ， 水 不 足 ， 则 在 和 发 段 ， 
省 扮 不 易 受 省 粉 酶 和 酒 化 酶 的 作用 ， 以 至 影响 酒精 份 
的 生成 ， 出 酒 当然 就 会 提 不 高 。 起 来 
主要 质量 标准 ， 应 是 “和 柔 熟 、 然而 在 泡 
粮 、 藻 粮 操 作 过 程 中 ， 究 应 以 那 一 操作 为 主体 来 进行 
握 ， 才 能 保证 的 质量 呢 ? 

在 泡 粮 、 燕 粮 过 程 所 探 用 的 具体 操作 ， 包 括 泡 
、 、 、 水 及 复 等 几 个 阶段 。 在 泡 粮 阶 
下 ， 实 际 开始 泡 的 度 为 75 80 〈 
氏 ) ， 泡 粮 时 间 狗 为 11 至 14 小 时 ， 捞 粮 和 颌 时 的 水 
为 48~53 在 泡 粮 后 ， 粮食 吸收 量 是 有 一 定 
限度 的 ， 一 般 含水 46 一 4892 。 在 及 段 , 
粉 粒 受 热 糊 化 和 生成 一 部 分 可 
粉 ， 由 于 腰 体 作用 ， 粮 食 吸 水 能 力 增加 。 这 时 粮食 已 
透 心 。 到 这 个 程度 ， 便 可 相 掌握 人 了 水 ， 
以 使 粮食 充分 吸水 ， 闻 时 由 于 时 ， 水 ， 
高 ， 使 水 后 的 粮食 ， 口 显著 增加 ， 等 待 达 
一 定 的 时 间 ， 粮 食 的 柔 熟 和 出 诞 的 程度 ， 沦 洽 达 到 要 
求 后 ， 即 赶快 放出 阅 水 ， 再 复 蒸 一 定 的 时 间 ， 即 可 出 
。 在 以 上 各 操作 中 我 们 应 掌握 “ 水 ”为 
主 。 因 为 问 水 的 时 间 虽 然 很 得 ， 但 对 熟 粮 质 量 的 影响 
很 大 。 如 在 试点 中 总 的 操作 法 之 一 ， 其 初 
利 复 的 时 间 ， 共 为 334 分 甸 时 间 为 5 一 
6 分 ; 操作 法 之 二 (此 总 了 两 个 曲 酒 操 
作法 ) 的 和 复 的 时 间 ， 共 为 90 多 分 
水 的 时 间 则 ， 为 11~~12 分 两 个 
操作 所 得 的 质量 也 相差 无 儿 。 这 在 泡 、 
粮 等 粮食 处 理 过 程 中 ， 陪 水 所 起 的 作用 最 大 。 如 在 泡 


粮 、 、 和 复 阶段 ， 法 不 到 质量 指标 ， 
可 在 过 程 ， 加 以 。 

其 次 ， 掌 握 水 的 关键 ， 应 时 随时 注意 检 
查 的 外 观 变 化 ， 做 到 透 心 开 始 吐 
有 三 颗 〈 即 三 颗 粮食 粘连 在 一 起 ) ， 便 
水 。 待 至 吸水 当 ， 柔 不 顶 手 ， 开始 
破 口 吐 有 三 至 粮 食 成 团 时 即行 放出 
水 ， .进行 复 燕 。 

此 外 ， 粮 食 的 品种 不 同 ， 掌 担 阅 水 的 时 间 也 要 不 
， 一 般 性 原料 ， 多 ， 吸 水 速 ， 所 以 
水 的 时 间 要 短 ; 粳 性 原料 ， 粉 ， 吸 水 
速度 慢 些 ， 所 以 联 水 时 间 便 要 长 些 。 

以 上 所 ， 我 们 “ 水 粮 ， 柔 ， 
轻 ，“ 、 发 、 定 时 、 定 ”应 是 掌握 四 川 ， 
高 梁 曲 酒 操作 法 的 主要 关键 。 

四 、 操 作 中 应 注意 的 问题 。 

在 掌握 以 上 关键 时 ， 还 应 注意 以 下 几 点 ， 

掌握 “名 、 ”的 精神 。 四 川 小 曲 酒 操 
作 ， 对 掌握 “名 、 适 "的 特别 如 在 “ 匀 ” 
的 方面 ， 泡 、 食 要 上 下 均匀 吸水 达 到 相 
同 的 柔 程度 ， 、 收 箱 掌握 品 温 要 在 “ 
太 面 ， 泡 粮 、 燕 粮 均 要 做 到 透 心 。 在 “ 适 ” 的 方面 如 在 
各 个 工序 中 对 温 庆 、 水 份 、 时 间 都 应 做 到 确 当 合适 。 
由 此 可 见 ， 在 操作 中 颌 会 和 细致 学 握 “ 匀 、 透 、 适 的 
精神 ， 是 四 川 醚 酒 工人 能 在 不 同 季节 以 人 力 控制 生产 
的 主要 原因 。 

2. 做 到 前 后 工序 和 主 从 关键 的 密切 配合 。 前 面 
的 各 个 工序 要 为 以 后 的 工序 创造 条 件 ， 在 进行 后 面 工 
序 的 工作 时 ， 也 应 根据 气 录 变化 和 前 一 工序 生产 进行 
情况 来 灵活 擎 担 。 如 像 在 箱 硼 配合 方面 ， 一 般 趋向 于 
出 嫩 箱 ， 但 由 于 手工 操作 ， 有 时 也 难于 一 成 不 变 ， 若 
是 箱 稍 出 了 ， 应 探 取 改 变 配 ， 或 稍 人 
温度 等 措施 来 使 箱 硼 雹 相 适应 ， 法 到 出 酒 良好 的 目 
的 。 同 时 ， 对 主要 的 关键 固然 要 注意 掌握 ， 而 对 于 一 
些 辅 助 的 或 次 要 的 问题 ， 也 不 能 不 加 注意 。 如 在 掌握 
粮 时 ， 对 当然 应 该 特别 注意 ， 但 对 泡 粮 、 
和 复 等 阶段 也 不 能 忽视 。 

3， 在 变 "和 面 。 前 面 提 到 的 对 许多 问题 
要 “ 定 ” 下 来 ， 但 “ 定 ?也 不 是 契 对 的 。 如 像 在 五 天 发 杞 
的 情况 下 ， 规 定 进 桶 的 温度 为 24 25 但 是 ， 
箱 出 老 了 ， 也 可 以 将 一些。 因此 ， 
“ 定 ” 了 的 指标 ， 为 了 适应 变 了 的 情况 ， 也 应 稍 加 修 
正 。 间 时， 为 了 使 一 些 条 件 达 到 定 ” 的 目的 ， 就 必须 
经 常 掌 担 变 更 另外 的 一 些 条 件 来 加 以 保证 。 如 像 要 保 
的 升 速度， 使 合乎 标准 ， 要 根据 化 
情况 ， 来 掌握 不 同 加 盖 章 帘 的 时 间 和 数量 。 这 就 是 
要 从 变 做 到 “不 变 的 。 

此 外 ， 在 四 川 的 操作 法 中 ， 对 请 澳 卫 生 工 作 ， 也 
较为 如 粮 在 出 以 后 ， 即 不 使 再 接触 生 水 ， 
的 箱 也 要 常 刷洗。 
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目前 ， 各 和 谷 烟 厂 在 生产 中 ， 油 污 烟 的 产生 ， 在 数 
量 上 虽 有 不 同 程度 的 减少 ， 但 仍然 影响 产品 质量 、 甚 
至 难以 出 厂 。 因 此 必须 分 析 原 因 ， 探 取 适 当 的 措施 ， 
达到 逐 地 沽 以 至 烟 ， 以 提高 产品 质量 ， 
减少 浪费 。 现 在 即将 宙 读 烟 产生 的 原因 及 防止 措施 ， 
略 述 如 下 ， 供 各 厂 参 考 。 

一 、 产 生 原 因 的 分 析 

根据 目前 各 厂 油 泪 烟 产 生 的 情况 ， 大 体 上 可 以 分 

虫 油 来 料 烟叶 中 ， 高 烟 叶 陈 烟 中 
多 含有 烟 甲 虫 , 烟 蜡 虫 及 大 谷 盗 等 害虫 。 烟 虫 的 成 虫 虫 
九 特 别 是 幼虫 ， 虽 在 加 工 过 程 中 被 杀 死 ， 但 含有 大 量 
脂肪 的 虫 ， 却 烟 制 成 烟 、 热 烘 时 受 高 
化 、 再 力 即 行 ， 现 出 淡 黄色 、 不 透 
明 、 。 致 降低 了 外 观 质量 。 

时 烟 时 汽 车 、 输 船 、 车 等 的 运 
过 程 ， 往 往 由 于 注意 不 够 染 有 机 宙 、 煤 油 或 其 他 矿物 
(数量 不 大 ) ， 后 未 发 现 ， 即 
烟 。 

3. 生产 过 程 中 产生 的 ， 

(1 ) 机 器 上 缺少 必要 的 完善 的 防 油 和 接 油 设 
备 ， 如 机 、 包 装机 上 的 防 油 接 油 。 一 
从 机 流出 或 落下 染 及 烟 烟 末 、 烟 
灰 。 

如 某 些 厂 的 ， 由 于 缺少 油 设备 ， 气 
造成 油 。 

(2 ) 油 类 单 部 ， 油 质 不 康 。 不 同 的 设备 或 部 
件 ， 本 应 使 用 相应 种 类 或 不 同 溃 庆 的 潮 滑 油 ， 但 目前 
油 类 规格 单一 ， 且 油 质 不 和 良 ， 以 致 机 件 性 质 虽 有 不 
同 ， 仍 不 得 不 使 用 同一 规格 的 油 。 

( 3 ) 不 正常 、 机 上 油管 阻塞 、 眼 积 
灰 、 油 杯 缺 践 等 使 所 加 的 油 浴 出 、 漏 出 、 甩 出 或 挤 
出 ， 以 致 染 烟 

(4 ) 运输 注意 不 够 ， 如 运输 、 叶 大 
箱 、 铁 格 车 等 输 友 处 ， 往 往 加 油 过 多 ， 落 到 地 面 ， 染 
及 烟 

(5 ) 油 与 清 制度 不 健全 ， 这 是 产生 
的 主要 原因 。 例 如 加 油 工 不 了 解 机 器 滑 油 系 巧 和 加 油 
要 求 ， 单 防止 机 器 磨损 而 加 ， 宁 多 少 ， 以 


滩 出 机 面 ， 落 到 地 上 。 妈 如 揽 车 工人 在 扫 车 时 ， 未 将 
油烟 烟 末 与 烟 未 严格 分 开 ， 以 臻 扩大 油烟 
造成 油污 烟灰 的 关键 部 件 ， 甚 至 有 些 工厂 还 缺少 定期 
的 除 油 等 其 次 工人 在 车 现 象 仍 
未 改变 ， 如 食物 中 的 、 内 骨 也 是 油污 烟 
因 。 

防 油 清 竟 工作 是 带 有 全 众 性 的 工作 ， 而 防 油 清 省 
制度 必须 被 工人 掌握 ， 方 能 产生 实际 效果 。 但 不 少 工 
厂 目前 还 未 充分 发 动 者 众 来 搞 ， 因 此 ， 油 总 烟 的 严重 
情况 还 得 不 到 根本 改善 。 

(6 ) 对 油 总 烟 的 管理 与 处 理 缺 乏 严密 制度 ， 造 
成 油渍 烟 的 恶性 循环 与 扩大 。 凡 油 溃 烟 支 ， 油 污 烟 炎 
烟 末 、 烟 灰 等 ， 在 生产 过 程 中 不 与 好 烟 严格 分 开 ， 使 
用 前 未 适当 处 理 或 严格 检查 ， 使 大 量 油污 烟灰 烟 末 重 
行 混 大 烟灰， 虫 油烟 叶 、 碎 片 不 加 抖 出 、 隔离 或 处 
理 ， 即 行 投料 使 用 ， 臻 使 油污 烟 赫 烟 未 循环 不 已 ， 逐 
步 扩大 。 

二 、 防 油 措施 

油 汪 烟 的 产生 根源 十 分 广泛 ， 不 仅 涉及 来 叶 中 的 
虫 溃 与 油污 ， 更 重要 的 是 涉及 到 生产 过 程 中 的 各 个 环 
节 。 它 不 只 是 一 个 技术 管理 问题 ， 而 且 是 生产 管理 问 
题 。 因 此 必须 从 各 个 方面 发 动 便 众 ， 建 立 和 加 强 一 些 
必要 的 管理 制度 ， 从 减少 走向 消灭 ， 兹 根据 产生 油污 
烟 的 情况 与 各 厂 防 油 轻 验 ， 提 出 下 列 各 项 措施 ， 以 供 
各 厂 开 展 防 油 工作 的 参考 。 

1. 防 油 应 先 防 虫 。 防 虫 意义 ， 不 仅 在 减 少 虫 油 
烟 ， 更 可 以 减 少 烟叶 或 成 品 在 崇 存 期 间 所 得 到 的 惊人 
损失 。 

(1 ) 烟 包 灯 。 有 烟 虫 的 应 建 
立 清 制度 和 期 、 喷 ， 把 烟 虫 压 到 最 
低 限 度 。 有 条 件 的 工厂 ， 应 逐步 建立 完备 的 防虫 制 
度 。 

(2 ) 授 料 后 对 虫害 严重 的 烟叶 ， 可 施行 拌 虫 措 
施 。 根 据 各 厂 劳动 力 的 可 能 ， 可 适当 进行 这 一 工作 ， 
以 减 轻 虫 油 的 为 害 程度 。 拌 下 的 带 虫 烟 片 ， 必 须 径 过 
处 理 后 ， 方 可 使 用 。 

( 3 ) 对 于 运输 途中 染 油 的 烟叶 ， 除 提请 供应 部 
门 注意 改进 ， 减 少 国家 损失 外 ， 应 通过 适当 奖励 办 
法 ， 积 极 辟 厉 选 叶 与 抽 梗 工人 及 时 挟 出 。 
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2. 健全 ， 改 善 防 油 设备 。 凡 是 机 上 
的 油 、 油 杯 阻 塞 或 ， 应 使 由 或 
齐 。 凡 机 器 和 工具 上 的 ， 油 全 的 ， 应 根据 实 
际 需要 加 以 添补 ， 使 烟 烟 末 与 油污 隔 。 每 一 
机 器 加 油 不 但 要 制 出 来 ， 且 还 应 使 加 油 
工 彻底 了 解 ， 做 到 安全 与 防 油 密切 千 合 ， 

3. 改善 机 铀 和 质量。 根据 各 种 机 件 的 不 同 特点 ， 
使 用 相 适 应 的 刘 类 。 在 可 能 条 件 下 应 多 利用 牛 油 〈 黄 
油 ) ， 不 致 边 加 边 漏 。 

4， 改善 机 器 含油 例 如 大 修 时 在 条 件 可 
下 ， 逐 步 改 用 承 代 或 在 掉 换 
逐步 改 为 油 ”或 “含油 轴承 ”。 

至 于 机 面 上 有 ， 应 保持 完好 ， 
缺 的 应 予 ， 以 便 加 后 能 与 烟灰 未 隔离 。 

?由 气 化 后 不 加 过 流 入 车 间 气 或 流入 叶 
机 、 醒 及 机 ， 天 烟叶 或 烟 

各 工种 清 工作 制度 化 ， 

(1 ) 车 间 定 期 。 除 注意 日 常 工 作 
外 ， 每 遇 应 清扫 机 吝 一 次 ， 每 月 应 将 整个 车 间 和 整个 
机 大 大 扫除 一 次 。 在 清 首 打扫 工作 中 ， 应 特别 做 好 油 
污 的 清除 与 隔离 工作 。 对 于 机 吝 的 清扫 与 吹 灰 方法 均 
要 有 具体 要 求 ， 避 大 扫除 将 机 上 油 灰 入 烟 
反而 扩大 的 传染 范围 。 

(2 ) 定期 清洗 喷 圳 器、 喷嘴 和 风 管 ， 除 去 油污 
积 

(3 ) 随时 注意 运输 的 防 烟 大 箱 、 
肉 车 及 铁 格 车 等 ， 车 上 的 输 盘 处 ， 除 根据 实际 需要 加 
装 防 外 ， 应 定期 油 ， 防 止 落 至 地 面 ， 染 及 
烟 

(4 ) 大 修 隔 离 制度 。 大修 多 在 间 行 ， 
机 件 后 ， 外 露 ， 随 时 有 染 附 近 能 ， 
因此 大 修 时 必须 用 木板 隔离 。 拆 下 的 含油 另 件 、 工 具 
以 及 措 布 等 ， 必 须 放 在 固定 地 点 ， 防 止 流 动 散失 ， 传 
染 同 时 在 清扫 时 应 注意 防止 烟灰 。 

(5 ) 刀 或 校车 后 的 清 省 。 如 上 下 式 切 ， 
每 磨 刀 时 ， 应 将 刀片 上 烟 。 防 止 落 入 烟 
中 。 

(6 ) 机 修 后 的 凡 机 器 检修 后 ， 均 须 
仔 。 开 前 应 先 开 车， 使 油 落 ， 以 便 清 
除 振 落 下 来 的 调 灰 。 如 条 厂 休 日 检修 ， 则 次 日 可 先 开 
车 ， 以 便 灰 带 出 。 

7. 加 强 对 加 油 工 人 的 领导 ， 改 进 加 油 技术 ， 贯 
加 油 制度 。 


目前 各 厂 在 防 油 工 作 上 虽 作 了 不 少 工作 ， 但 其 中 
最 关 重 要 的 是 与 油烟 发 生 直 接 联 系 的 加 油 工 人 、 以 及 
加 铀 技术 和 加 油 制度 ， 仍 有 不 少 问 题 ， 应 该 加 以 解 
决 。 若 干 烟 厂 目前 车 合 设备 使 用 规程 所 制订 的 定 质 、 
定量 、 定 时 与 定 人 的 “四 定 ” 加 油 制 度 ， 当 可 作为 安全 
与 防 油 相 车 合 的 良好 办 法 ， 应 向 加 油 工人 认 清 安全 运 
赎 与 防除 油烟 密切 千 合 的 重要 性 ， 应 使 每 一 加 油 工 人 
了 利 掌握 该 机 器 的 改 变 加 多 不 加 少 的 做 
法 ， 切 实 贯 徽 “ 四 定 2 加 油 制 度 。 此 外 ， 加 油 工 人 占 生 
产 工 人 在 防 油 清 省 工作 上 应 切实 地 配合 起 来 ， 做 到 相 
互 帮助 ， 共 辣 防 止 。 

8. 共 同 参 加 防 清 工作 

要 充分 认识 防 油 清 首 是 一 件 带 有 爱 众 性 的 长 期 工 
作 ， 竹 不 能 指 肇 一 时 运动 就 能 微 底 解决 或 现 固 了 的 。 
因此 ， 除 将 作 的 道理 ， 随 时 间 
外 ， 更 重要 的 是 发 动 大 家 以 实际 行动 来 突现。 此 外 ， 
建立 机 交接 班 、 定 期 检查 和 评定 防 
成 的 奖励 制度 、 技术 人 员 开 展 全 性 的 防 油 
竟 赛 等 ， 都 是 动 众 参加 防 调和 巩固 防 
的 良好 方式 。 

9. 严格 管理 油 溃 烟 的 使 用 与 处 理 ， 逐 步 稿 小 循 
环 的 严重 性 。 

(1 ) 油 支 必 须 出 、 烟 上 油污 必须 搞 去 。 

(2 ) 机 并 及 回 龙 油烟 赫 烟 末 等 , 必须 分 开 另 放 。 

(3 ) 拌 下 含有 虫 油 的 烟 片 应 分 开放 苇 ， 以 便 处 
理 。 

(4 ) 烟 未 、 等 油污 情况 严 的 应 作 
处 理 ， 以 扩 大 传染 ， 和 害 。 情 况 一 般 的 ， 
应 过 高 除 理 ， 严 格 使 用 。 处 理 法 ， 
可 油污 烟灰 末 或 碎片 与 和 ， 当 比 例 
合 放 人 ， 先 潮 机 或 叶 机 高 高 
回 坎 ， 而 后 放 和 人 烘 替 或 烘 梗 机 内 反复 烘 烤 ， 使 油 份 在 
高 下 发 被 吸收 ， 此 反复 处 理 后 〈 烟 
中 的 油 份 即 大 见 减 少 ) ， 世 和 经 检验 部 门 检 验 合 格 后 方 
可 使 用 。 使 用 方法 ， 可 指定 个 别 机 当 比例 
和 使 用 。 出 烟 支 如 非 必 要 ， 可 不 需 高 焙 ， 
后 ， 指 定 个 别 包 烟 小 超 或 包 枝 机 进行 包装 。 在 包 压 过 
程 中 仍 应 严格 挑选 ， 防 止 严 重油 污 烟 支流 入 市 场 。 

10， 制 订 和 微机 油 清 度 

各 厂 可 根据 本 厂 机 器 、 设 备 情 况 ， 千 合 设备 使 用 


规程 有 关 人 员 ， 通 过 调查 试验 ， 订 本 厂 各 车 
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儿 年 来 ， 由 于 人 民生 活 不 断 提 高 ， 工 业 生 产 迅 速 
发 展 ， 油 脂 供应 远 不 能 满足 需要 ， 因 此 ， 增 产 和 节 构 
油脂 的 工作 ， 已 成 为 工农 业 共 同 的 任务 。 肥 和 卸 工 业 耗 
用 油脂 数量 极 大 ， 仅 上 海 一 地 用 于 制 息 工 业 的 油脂 每 
年 就 需 三 万 余 吨 。 在 油脂 供应 不 足 的 情况 下 ， 和 欲 保证 
肥 生产 ， 颇 有 困难 ， 目 前 除 利 用 牛 、 硬 化 
油 等 工业 油脂 外 ， 仍 利用 部 分 食用 油 ， 如 棉 子 油 、 花 
生 油 等 ， 这 样 也 减少 了 食油 的 供应 。 但 另 一 方面 ， 各 
地 野生 植物 油 及 油 脚 增产 和 积压 的 数量 颇 大 ， 仍 未 加 
以 合理 使 用 。 国 营 上 海 制 总 厂 在 近 几 年 内 ， 对 低 胃 油 
脂 在 肥 和 拒 内 的 利用 虽 会 做 了 一 些 工 作 ， 但 存在 的 问题 
还 是 很 多 的 。 在 1956 年 内 该 厂 已 用 棉 油 脚 、 糠 油 、 深 
油 和 师 油 等 达 六 千 吨 。 今 年 双开 始 利用 海棠 油 、 大 豆 
和 油 等 。 即 将 购 大 利用 的 还 有 油 。 
上 列 各 项 油脂 ， 在 肥 息 工业 中 均 可 利用 ， 但 必须 经过 
合适 的 处 理 。 让 厂 售 探 取 了 各 种 不 同 的 精制 方法 ， 例 
如 棉 油 脚 用 多 次 析 次 酸 钠 氧 化 法 ， 则 
探 用 法 ， 用 脂肪 酸 ， 油 用 碱 
及 氧化 法 ， 大 豆 用 与 棉 油 混 
化 。 特 将 上 列 各 种 低 油脂 的 精制 过 程 及 在 肥 
中 利用 的 情况 ， 摘 要 介 胡 于 后 。 

(一 ) 脂 大 的 大 豆 脂 ， 大 可 分 为 
随 类 ， 一 类 是 大 型 油脂 厂 经 离心 机 将 粗 磷 脂 院 水 后 取 
得 的 商业 脂 , 含 总 脂肪 物 在 7096 以 上 。 一 类 是 豆油 
化 后 的 沉淀 物 ， 未 是 各 地 油脂 公司 在 豆 
油 时 期 下 的 豆油 脚 ， 含 总 脂 肪 物 在 30 一 
左右 。 

该 厂 过 去 会 用 过 磅 脂 ， 但 在 配方 中 虽 只 用 19b， 
已 感到 困难 ， 混 交 影响 甘油 质量 ， 且 
色泽 很 深 , 在 一 般 洗 衣 息 内 有 无 法 利用 。 后 经 试验 发 现 商 
业 脂 及 豆油 脚 均 可 和 经 皂 化 、 酸 化 , 静止 后 ,上层 可 取 
得 棕 黑 色 的 脂肪 酸 ; 在 脂肪 酸 与 酸 液 中 间 有 一 层 爵 粘 
物质 ， 排 去 以 后 即 可 息 化 刀 析 , 色 索 大 部 除去 , 可 用 于 
洗衣 和 内 。 操 作 上 已 无 困难 。 上 层 脂肪 酸 
可 呈 淡 黄色 , 使 用 更 无 问题 , 不 过 皂 化 酸化 所 用 原材料 
成 本 高 。 据 海 永 星 肥 厂 将 商业 进行 
析 一 次 以 后 ， 莉 析 就 再 无 困难 , 色素 可 大 致 除去 , 在 工 
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农 内 信用 49%6， 肥 质量 未 见 有 任何 影响 。 上 海 制 
厂 碱 析 后 利用 ， 但 豆油 脚 因 含水 份 
箭 过 多 , 碱 析 仍 有 困 难 , 常 有 不 析 开 的 现象 ， 且 即使 析 
开 ， 大 量 碱 析 水 亦 不 易 处 理 。 落 在 未 生化 前 先 加 热 ， 
使 上 ， 放 去 下 水 份 ， 对 碱 析 操 作 颇 有 ， 
但 铀 脚 内 若 含 杂质 过 多 时 仍 有 析 不 开 的 可 能 。 访 厂 现 
在 将 与 棉 脚 合 儒生 ， 比 例 为 1 比 1, 
析 及 整理 均 无 困难 ， 在 拒 内 的 用 量 及 肥皂 性 能 见 附 麦 
1 及 2。 

(二 ) 糠 油 毛 入 的 色 很 深 。 油 中 含 
3 4296， 含 游离 脂肪 酸 一 般 为 5 2094, 高 的 至 
左右 ; 不 ， 在 洗衣 中 虽 用 4~522,， 成 品 就 
， 后 更 不 美观 ; 用 碱 损 耗 大 。 用 
酸 法 除去 其 后 ， 在 洗衣 内 即 可 用 至 16~ 
1896， 和 质量 没有 不 影 响 (配方 及 肥 息 性 能 见 1 
及 2 且 处 理 费 用 不 高 , 亦 不 超过 。 
该 厂 现 用 的 精炼 过 程 如 下 ; 

毛 加 热 60"C， 加 入 酸 196 ( 按 波 美 66” 
的 工业 硫酸 计算 ， 以 三 倍 论 水 稀释 后 加 入 ) ， 然 后 视 
毛 油 质量 加 入 钙 粉 0.1~0. 394， 自 加 热 开 始 后 ， 应 不 
断 3 小 时 之 久 ， 在 油 的 
色 失 温度 过 高 ， 红 色 可 能 增加 ) ， 然 后 停 
止 ， 四 小 时 以 上 ， 去 下 层 酸 水 ， 用 为 
10% 的 洗 一 后 即 可 供 洗 衣 用 。 一 般 径 此 法 
精制 后 的 糠 ， 其 色 罗 比 色 计 测 定 ， 一 叶 
为 黄 45, 红 16, 蓝 1. 0。 

如 果 拟 将 粮油 供 作 食用 , 可 先 在 40"C 进行 低 诗 压 


” 去 糠 蜡 用 32 时 x 32 时 共 30 片 的 压 泪 ， 


每 八 小 时 可 毛 粮 一 吨 ， 的 粮油 用 碱 及 


性 白土 腕 色 后 可 供 食用 ， 用 罗 灯 朋 比 色 计 测 得 的 色 


庆 ， 一 时 杜 为 黄 35， 红 5.5 以 下 ， 比 出 口 棉 子 油 的 色 
优 ， 但 收获 只 当 然 受 毛 油 量 的 影 
响 极 大 ， 脚 可 制 低 肥 。 

(三 ) 委 ， 委 用 在 肥 的 主 要 问题 是 
有 腥 味 , 用 量 受到 一 定 的 限制 该 厂 洗衣 皂 内 一 般 只 用 
1 一 296。 落 用 香料 加 以 葡 盖 。 用 量 可 以 提高 。 杭 州 东 
南 化 工厂 将 师 油 脂肪 酸 蒸 馏 后 ， 色 泽 大 有 改善 ， 腥 味 


网 
二 
| 
4 


消失 。 由 于 在 高 下 , 双 上 添加 了 ， 使 
价 由 105~106 降 至 46~60， 脂 酸 固 点 由 29 32?"C 
升 至 37~38"C。 东南 船 牌 内 用 至 1494。 这 是 除 
以 外 改善 师 味 的 有 效 方 法 ， 但 耗 大 ， 
影响 成 本 是 其 缺点 。 
(四 ) 海 棠 油 , 海棠 油 产 于 我 国 南部 , 毛 油 色泽 极 
水 , 用 在 内 影响 外 观 。 用 硫酸 1 一 296 精 
或 用 1 一 29%g 的 硫酸 稀释 后 精炼 , 均 可 使 油 变 为 棕 黄 色 ， 
计 于 玻 珊 容 器 内 , 油 色 可 长 期 不 变 , 但 与 铁器 接触 后 双 
回复 呈 毛 油 的 蓝 色 ， 因 此 酸 炼 的 效果 是 不 大 的 。 烃 碱 
业 中 和 游离 脂肪 酸 后 可 使 海棠 油 呈 淡 黄 色 ， 但 下 层 皇 
脚色 另行 碱 析 处 理 或 用 于 低 和 。 因 此 ， 
在 产地 当 海 党 油 的 酸 价 不 高 时 即行 碱 业 ， 对 油脂 的 利 
用 更 为 有 利 。 该 厂 现 在 酸 业 后 即 在 洗衣 息 内 用 32b， 
有 不 和 反 应 ， 配 及 肥 息 性 能 见 及 ?2。 
(五 ) 油 : 俗称 带 色 , 用 后 能 使 肥 
， 后 更 不 美观 。 永 星 肥 厂 及 
重 铬 酸 ， 色 效 果 良 好 ， 精 业 的 
清白 色 ， 在 洗衣 皂 内 使 用 非常 满意 ， 但 饮 钠 并 题 较 难 
解决 ， 是 其 缺点 。 上 海 制 拒 厂 将 漆 油 加 热 友 80"C, 先 
用 滤 度 为 波 美 18” 的 碱 液 中 和 其 游离 脂肪 酸 , 不 断 搬 
再 加 入 39% 次 酸 钠 (含有 效 毛 )， 
再 小 时 ， 与 内 的 色 均 可 大 致 除去 ， 用 在 


和 内 甚 佳 。 配 及 肥 息 性 能 群 见 才 及 ?2。 

(六 ) 糠 油 皂 脚 及 糠 油 脚 : ” 含 中 性 油 较 多 的 粮 
油 ， 可 用 析 除去 色素 后 用 于 洗衣 内 ， 但 
含 杂质 的 油 脚 及 脚 ， 虽 用 碱 液 亦 不 易 析 
开 ， 息 化 后 加 酸 亦 不 易 泪 清 ， 因 此 处 理 比较 困难 ， 读 
厂 仅 在 配方 内 代替 入 油 少量 搭 用 ， 倚 未 得 出 合适 的 处 
理 方法 ， 现 正在 究 中 。 

(七 ) 棉 油 皂 脚 及 其 他 油 腊 :， 关 于 棉 油 皇 脚 利 
用 的 详 过程 ， 在 肥 技术 交流 会 上 已 有 印 
发 ， 目 前 仍 用 碱 析 及 次 酸 钠 氧 化 的 方法 ， 
不 重复 。 籽 油 及 籽 均 可 和 碱 析 改善 其 色泽 
后 利用 ， 若 耳 子 油 可 直接 用 在 洗衣 息 内 。 

上 脂 、 棉 油 脚 、 油 脚 等 化 后 放出 的 
液 ， 一 般 应 控制 含 氧 氧 化 钠 (NaOH) 在 196 以 -F, 含 
总 脂肪 物 在 296 以 下 。 处 理 方 法 如 下 ， 刻 液 加 硫酸 平 
了 酸 碱 值 (pH) 为 静止 一 小 时 后 撤去 上 之 黑 ， 
再 加 大 石灰 乳 至 pH 为 9~~10， 过 将 液 加 碳酸 
去 之 石灰 不 再 生成 白色 沉淀 为 止 ， 再 过 
后 用 酸 导 整 pH 值 至 10 即 可 燕 发 ,所 得 粗 甘 油 的 滤 度 
在 60 7096， 一 次 后 可 作 工 业 甘 油 用 。 访 
对 低 油脂 后 的 ， 用 石灰 按 上 述 过 
程 处 理 是 比较 经 济 和 合适 的 。 


白 ， ge | 
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香 | 油 | 油 | | 油 油 | 计 
320 | 一 | 一 | 一 | 一 | 一 | 一 |100 
30 | 一 | 一 | 一 | 一 1 一 | 一 | 1o0 
30 2| 一 | 一 | 一 | 一 | 一 31400 
27 | 一 | 31 | 6 | 一 | 一 
28 | 一 5 | 一 | 12 | 100 


” 棉 油 脚 及 磷脂 均 按 脂肪 酸 计 算 


附 才 肥 性 能 


配 | 成 品 检 结果 


| 泡 花 碱 | 含 入 


1 |41.05 5.8|0.14| 3660| 31 | 2500 | 18.0 
2 | 42.74 3.5 |0.13 | 3081| 29 | 2350 | 13.0 
3 | 40.8!| 5.8|0.14| 3660 | 30 | 2500 | 12.6 
上 


1:2.06| 色泽 硬度 正常 ， 面 租 和 
1:2. 1.0 | 色泽 及 前 面 正常 ， 略 差 
1:2.06| 一 | 色泽 及 剖面 钥 织 正常 ,加 入 香料 后 气味 正常 


53.01 7.3 | 0.19 | 1680 | 29 | 3100 | 32.0 |1:2.44| 0.3 | 色泽 及 剖面 组 织 正常 , 钨 吐 碱 及 层 裂 现象 
5 | 53.43| 74|0.10| 1970| | 2800 | 30.0 |1:2.44 0.8 | 色泽 及 织 正常 , 略 有 现象 
一 269 一 
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山西 省 临 县 油脂 司 在 管理 坊 方面 ， 
造 了 一 些 经 验 ， 取 得 了 一 些 成 夸 ， 因 此 去 年 第 四 季 庆 
代 国 宗 加 工 的 棉籽 出 油 率 最 高 达 19. 2592, 平均 出 油 率 
法 15. 4490, 比 本 省 规定 的 指标 14. 2590 要 高 1. 1990， 
因而 断 受到 省 、 专 、 机 关 的 ， 


”得 了 “先进 单位 ?的 荣誉 称号 。 


临 有 90 余 座 ， 在 可 理 方面 
积累 了 如 下 主要 径 验 。 

(一 ) 分 层 负 责 ， 分 乡 包 王 ， 自 上 而 下 的 重 砚 油 
料 加 工 增产 。 他 们 按照 全 县 油坊 “分 佑 广 ， 范 围 大 ， 
油坊 多 ， 干 部 少 " 的 特点 ， 根 据 财 产 管 理 责 任 制 ”人 人 
有 事 做 、 事 事 有 人 管 ” 的 原则 ， 探 取 了 “分 层 负 责 、 分 
乡 包 油坊 管理 。 加 工 股 负责 上 县 的 
加 工 安排 ， 分 配 任务 ， 深 入 各 站 进行 技术 指导 汪 督 促 
检查 ， 县 油坊 之 间 ， 站 之 的 竞赛 和 完 
期 评比 的 发 奖 工作 ; 各 收购 站 具体 负责 本 站 范围 内 的 
油坊 加 工 工作 ， 兹 将 任务 分 配 葵 各 包干 乡 的 干部 ; 负 
责 乡 的 干部 担任 油坊 的 管理 和 技术 上 的 指导 ， 世 帮助 
制订 生产 计划 、 原始 材料 以 及 导 评 
比 。 那 个 站 的 任务 完 不 成 ， 由 站 长 负责 ; 那个 油坊 的 
任务 完 不 成 ， 由 包干 这 个 乡 的 干部 负责 ， 傅 次 类 推 层 
层 负 责 ， 对 完成 任务 就 有 可 著 保 证 。 

(二 ) 以 站 划 片 ， 以 片 ， 入 地 掌握 起 
油坊 情况 。 负 责 加工 的 同志 ， 对 所 包干 的 油坊 进行 至 
面 性 的 撞 底 工作 ， 对 各 油坊 的 历史 、 技 术 、 设 备 及 人 
员 思 想 ， 都 作 了 溯 查 了 解 , 基本 摸 清 油坊 先进 ,落后 、 
中 间 的 类 型 。 后 来 ， 又 根据 由 先进 带动 落后 的 原则 ， 
把 县 “以 站 划 成 片 〈7 个) ， 以 片 成 组 〈29 
个 )”"， 片 由 站 上 负责， 起 由 小 棚 中 挑选 出 思想 进步 ， 
技术 琉 好 的 技工 任 址 长 。 这 样 做 的 好 处 是 : 加 工 干部 
过 去 长 途 往返 的 情况 减少 了 ， 妃 做 到 了 照顾 人 至 面 ， 又 
做 到 了 重点 掌握 。 更 主要 的 是 : 发 挥 了 工人 互相 监督 自 
行 管理 油坊 的 积极 性 ， 提 高 了 出 油 率 。1956 年 度 代 国 
家 加 工 棉籽 471 万 斤 , 超额 完成 了 专 配 任务 的 192。 

(三 ) 竞 赛 ， 定 期 评比 ， 认 加 工 超 产 
奖励 制度 。 为 了 鼓励 工人 提高 技术 搞 好 生产 ， 棚 织 了 
不 同类 型 的 流动 红 族 竞赛。1. 的 红 族 
是 以 片 为 单位 评比 。 主 要 作用 是 竞赛 面 小 ， 使 落后 油 
坊 有 信心 等 取 先 进 。2. 重点 闻 红 族 竞 赛 : 它 是 以 县 为 
审 位 评比 ， 由 各 片 中 最 先进 的 油坊 参加 ， 主 要 作用 是 


蒋 生 


艾 励 与 刺激 先进 油坊 不 自满 而 更 先进 。3. 片 之 间 的 红 
族 竞赛 ， 它 是 以 县 为 单位 评比 ， 主 要 作用 是 竞赛 的 面 
广 ， 使 出 油 技 术 水 都 能 普 提高 ， 先 进 与 
落后 之 间 的 距离 。 据 去 年 十 一 月 份 对 53 个 油坊 的 莹 
计 ， 其 中 出 调 “( 指 棉籽 油 ， 以 下 同 ) 17 斤 以 上 有 1 
座 ; 16 斤 以 上 有 415 ; 15 斤 以 上 有 29 ; 14 以 
-上 有 8 座 。 这 些 数字 褒 明 ， 加 工 技术 较为 均衡 ， 过 高 
过 低 现 象 很 少 。 所 以 能 做 到 这 一 点 的 原因 ， 主 要 是 能 
从 实际 出 发 、 因 地 制 宜 的 竞赛 。 为 了 竞赛 
能 持 态 的 开展 , 还 规定 了 每 旬 的 评比 制度 。 内 容 是 : 比 
出 油 奉 、 上 比 加 工 量 、 比 爱国 守法 、 比 安全 生产 、 比 推 
广 创造 先进 。 通 过 评比 不 仅 评 出 先进 ， 
是 优胜 ， 而 且 了 解 了 油坊 中 存在 的 困难 和 工人 的 思想 
情况 ， 可 以 及 时 解决 。 如 工人 反映 : “粮食 不 够 吃 , 工 
分 不 合理 , "干部 就 把 这 些 问 题 通过 农业 和 社 以 及 有 关 部 
门 协 商 解决 ， 这 就 保证 了 工人 生产 积极 性 。 评 比 后 ， 
把 流动 红 族 奖 先进 者 ， 按 合同 规定 发 超 产 。 
金星 社 油坊 出 了 合同 指标 15. 75964， 获得 
金 93. 87 元 , 油坊 工人 高 兴 地 褒 :“ 夫 产后 双 记 工分 又 
得 今 后 一 定 还 要 干 ”。 

(四 ) 以点带面 ， 及 时 总 和 推广 
验 。 他 们 在 各 片 中 二 养 了 一 个 典型 油坊 , 双 从 先进 油坊 
中 总 出 一 套 完 整 的 士 作 小 型 
座谈 会 、 技 术 观 会 及 利用 大 会 介 小 交流 等 形 
式 ， 推 广 改 圈 、 改 梭 、 改 、 改 底 和 双 付 包 
饼 等 验 ， 以 增加 空 间 。 如 杜 站 摩 后 ， 
回去 后 就 实行 了 “一 修一 ”( 勤 修 工具 换 ),，“ 
“ 透 ”等 ; 北 景 油坊 接受 了 有 ， 将 
一 五 寸 大 改 小 为 一 尺 三 寸 ， 和 结果 出 油 到 
169%64。 他 们 还 运用 了 现场 指导 ,文字 通报 等 办 法 , 及 时 
推广 和 介 地 的 , 如 ”、“ 快 包 包 紧 ”、 
“ 快 装 装 直 ”、“ 先 轻 后 勤 再 狠 打 ”、“ 先 双 科 轮流 前 进 
后 四 箭 齐 进 “， 使 出 普 提高 。 比如 :，1955 
年 前 棉籽 县 平均 出 油 只 13. 而 1956 年 
就 达到 了 14. 29294， 因 此 全 年 为 国家 增产 了 35, 698 


斤 棉 油 。 
除 此 以 外 ， 他 们 还 制订 业 严 格 执行 了 各 项 手 炉 制 


. ， 各 油坊 都 记 执行 “ 旬 报 、 月 报 、 比 、 


会 议 、 千 算 、 清 理 ” 等 。 因 而 杜 知 了 在 加 工 上 发 生 拖 
拉 积 压 等 不 和 良 现 象 。 


| 
一 230 一 


| 梅 | 
我 国 现 有 的 各 种 的 特点 是 高 ， 也 相当 高 ， 颜 色 是 红 的 。 从 下 种 的 成 份 分 析 
中 可 以 看 出 ，“( 赴 一 ) 

18. 92 0.705 0.02286 15.02 0.036 2.2 
大 过 珠 酒 12. 38 0. 368 0;01379 10. 21 0.027 1.55 
清 徐 : 红 葡萄 酒 11. 90 0.5175 一 12.03 一 1.96 
16.00 0.555 0.0668 11.13 0.036 4.051 
12.45 0.598 0.04926 15. 32 0.042 1.772 
长 白山 葡萄 酒 12.15 0.645 0.0441 16.54 0.066 1.898 
口 葡萄 18,. 78 0. 6569 0.06087 12. 83 0.2017 0.487 
北京 丁香 洒 17.28 .0.4454 0.01964 14.85 0.02178。 1.1112 
北京 上 义 “18.00 0.600 0.036 10.00 0.060 

二 ) 


上 也 指出 ， 用 家 萄 的 葡萄 酒 ， 最 高 的 含 
酒精 17.2896、 含 糖 14. 8592, 最 低 的 含 酒精 11. 9090、 
12. 用 山葡萄 的 酒 最 高 的 含 酒精 
18. 含 15. 0296， 最 低 的 含 酒精 12. 、 
10.2199。 根 据 我 国 现 有 的 品种 与 探 收 时 
的 情况 来 蒂 ， 这 些 葡萄 不 可 能 供 葵 这 么 多 糖 份 ， 这 可 
以 看 下 面 的 一 个 比较 帮 ， 


(%) “〈%) (把 酒精 折合 成 ， 同 ) 
再 加 糖 计算 / 奸 三 ) 
最 高 糖 份 23 13.6 44.205 46.984 
最 低糖 份 10 和 4 32. 26 30.765 


我 们 都 知道 冲 萄 酒 是 用 葡萄 做 成 的 ， 但 是 ， 按 含 
最 高 的 家 来 含 23"， 如 果 全 部 发 酵 
酒 不 过 13.5"， 而 家 葡萄 酒 却 仿 酒精 17.289%64、 
14. 8590, 把 酒 也 折合 成 糖 , 等 于 442. 05 克 糖 , 每 1 公升 
比 原 来 的 囊 萄 多 出 了 230 克 糖 。 山 葡萄 酒 每 1 公升 比 
原来 的 菠 萄 多 出 了 333 克 糖 。 那 么 这 些 多 出 来 的 糖 是 
从 哪儿 来 的 呢 ? 

我 们 要 研究 和 解决 的 便 是 这 个 问题 。 

要 使 葡萄 酒 达 到 以 上 所 讼 的 这 么 高 的 酒 度 和 糖度 
的 方法 很 多 ， 有 简单 的 ， 也 有 复杂 的 ， 获 将 我 国 与 世 
界 各 国 制 造 甜 葡萄 酒 的 主要 的 十 二 个 方法 介 稻 如 下 ; 

1 出 厂 前 加 糖 加 酒精 醴 制 甜 葡 萄 酒 的 方法 。 这 
个 方法 的 特点 是 ， 从 寅 萄 人 厂 起 至 出 厂 前 加 糖 加 酒精 
止 ， 都 是 按照 不 甜 葡萄 酒 性 四 ) 的 方法 进行 。 当 冰 


萄 和 厂 以 后 ， 过 分 选用 碎 机 进行 碎 ， 随 投 
入 发 桶 中 人 发酵 ， 不 管 高 低 大 平 均 在 左 
右 ) 一 般 都 不 作 讲 整 。 发 酵 温 度 要 求 不 超过 30"2C， 时 
天 。 主 发 酵 完 后 ， 酒 中 含 糖 0.2 0. 
原 进 行 后 发 。 中 的 酒 用 压 机 压 
出 , 分 别 或 混合 也 进行 后 发 酵 。15~~30 天 后 , 后 发 酵 完 
时 进行 换 桶 ， 卉 桶 ， 在 赃 藏 一 年 或 两 年 的 过 程 中 再 换 
捅 2 一 3 次 ， 就 可 出 厂 。 这 样 制 成 的 酒 便 是 不 甜 的 衔 萄 
酒 , 它 含 糖 0. 左右 ， 称 “ 酒 这 种 酒 也 可 以 
喝 ， 但 由 于 酒 度 低 (在 7~8"? 左右 ) ， 不 拜 带 酸 ， 不 
为 我 国 大 众 所 喜 爱 。 为 了 提高 糖 份 与 酒精 ， 必 须 加 入 
酒精 与 糖 ， 如 原 酒 的 酒精 为 8"， 要 使 其 达到 16"， 则 
可 以 加 入 8" 酒精 , 糖 份 按 需 要 加 入 ,每 1 公升 从 50 现 
到 200 克 不 等 。 颜 色 太 浅 ， 有 的 加 入 食 红 或 糖色 届 
整 性 五 )。1956 年 前 我 国 几 乎 都 探 用 这 种 生产 方法 。 

2. 主 发 酵 加 入 糖 与 酒精 制 酒 的 方 
法 。 这 个 方法 与 第 一 个 方法 的 区 别 是 ， 当 主 发 本 完 
后 ， 酒 时 将 酒 整 。 将 酒精 〈 糖 预制 
成 先 放 和 大凡 桶 中 ， 然 后 放 葵 萄 酒 ， 三 者 混 
合 均匀 后 分 桶 赃 藏 。 这 个 方法 的 优点 是 糖 、 酒 精 与 葡 
区 三 者 在 长 期 过 程 中 密切 融合 ， 不 和 味 逐渐 
除 ， 风 味 接近 自然 甜 酒 。 它 比 出 厂 前 加 糖 与 酒精 的 方 
法 为 优 也 在 这 里 ， 出 厂 前 寺 加 酒精 与 糖 使 酒 带 有 一 股 
酒精 味 ， 糖 味 ， 发 不 醇和 。 主 发 后 加 糖 
的 速度 要 慢 些 ， 但 加 热 后 再 加 一 次 〈 用 或 
) ， 可 以 加 快 ， 就 是 馒 一 些 对 于 
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也 无 影响 。 

3. 主 发 期 中 加 入 酒精 保留 萄 
酒 的 方法 。 中 的 糖 为 左旋 糖 右 旋 总 的 
萄 糖 ， 味 鲜美 ， 营 养 价 值 大 。 因 此 亦 可 在 发 鲜 时 将 一 
部 分 糖 发 酵 ， 保 留 一 部 分 以 代替 砂糖。 方法 如 
下 : 假定 要 制 造 酒精 16"、 含 糖 10 ”的 葡萄 酒 ， 而 葡 
含 仅 有 18"， 怎么 办 呢 ? 当 产生 了 
4. 7? 酒精 ， 立 剂 加 入 11. 3 酒精。 酒精 加 高 发 鲜 便 可 
立刻 停止 。 随 即将 葡 放 人 中 。 以 后 操作 
同 前 法 。 

方法 。 压 碎 以 后 检查 关中 所 仿 糖 份 ， 如 
含 酸 制 酒精 16"， 留 下 糖 11 怎么 办 
了 呢 ? 则 于 每 公升 葡萄 着 中 加 入 和 糖 232 克 ， 一 次 或 分 
数 加 入 均 可 。 解 砂糖 最 好 用 这 样 高 的 
, 利用 葡萄 皮 上 的 天 然 母 发 本 是 力 不 任 , 为 
了 发 利 加 快速 必 须 用 能 发 高 
精 酵 如 已 知 的 有 39 号 ) 。 根 据 
， 在 14 天 内 张 了 39 号 可 产生 15. 酒精 ， 
在 后 发 酵 期 中 产生 的 酒 精 会 达到 17.6"， 因 此 ， 目 的 
如 仅 为 制造 36 ”酒精 的 酒 ， 当 其 达到 16” 后 就 应 进行 
杀菌 。 杀菌 的 是 活着 的 以 杀 死 〈 以 停止 其 
动 ), 酒 中 的 一 部 分 蛋白 质 果 等 因 热 凝结 
北 促 使 葡萄 酒 老 熟 加 速 。 以 后 操作 同 前。 

5. 将 成 熟 的 葡萄 用 日 光 曝 了 呆 以 排除 水 份 ， 提 高 
制 甜 酒 的 方法 。 我 国 目前 最 好 的 品种 ， 
当 其 成 到 “过 的 程度 , 含 也 不 过 23” 左右 , 制 
甜 葡 葡 酒 要 想 不 加 砂糖 和 酒精 就 很 困难 了 。 但 方法 还 
是 有 的 ， 这 便 是 将 成 了 的 在 日 光 下 。 但 应 
注意 的 ， 用 日 光 曝 晒 的 葡萄 品种 ， 皮 必须 是 厚 的 ， 水 
份 少 的 。 皮 泗水 份 大 的 品种 不 可 用 . 因 它 一 经 日 光 昌 
易 破 ， 即 要 造成 损失 ， 也 容易 为 所 繁殖 ， 
坏 质量。 的 有 两 种 ， 一 种 叫做 “ 烘 
法 ”， 在 阳 地 建筑 四 型 玻 一 订 将 成 熟 
于 玻 中 ， 太 阳光 透 过 玻 射 上 ， 
区 热 ， 水 份 被 掉 。 这 种 方法 过 于 猛烈 ， 常 
生 的 现象 。 因 此 用 这 样 的 制造 的 容 
易 发 生 一 股 “ 烧 灼 ”的 味道 。 另 一 种 方法 是 ， 在 葡萄 园 
中 广 地 铺 上 一 层 叶 或 竹 子 ， 将 探 下 的 成 
陈列 于 上 受 太 阳 。 由 于 在 大 气 之 下 ， 空气 
流通 不 易 发 生 烧灼 的 危险 。 在 葡萄 园 曝 晒 必 须 注 意 暴 
十 侵 ， 要 预备 的 设备 。 日 光 的 时 间 要 
求 加 的 决定 。 俏 使 要 制造 特别 酒 ， 
可 以 使 葡萄 着 的 糖 份 达到 45"。 用 这 样 的 种 萄 着 制造 
100 公 升 酒 需 要 400 500 公斤 。 如 果 目 的 是 
在 制造 最 上 等 的 葡萄 酒 ， 压 碎 前 须 将 玉 葡 一 粒 一 粒 的 
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从 划 柄 上 摘 下 来 ， 不 使 将 来 做 好 的 酒 含有 杂 味 ， 一 方 
面 也 可 时 柄 上 造成 份 的 损失 。 日 
光 后 的 葡萄 压 是 比较 困难 的 ， 一 般 是 初步 压 
后 将 其 放 于 的 〈20 25"C) 屋子 中 2 3 天 ， 
萄 已 大 部 发 ， 再 将 其 压 ， 可 以 次 ， 
后 的 含 糖 最 高 。 不 少 国家 探 取 自 然 发 酝 的 方法 ,， 因 
此 , 时 间 拖 得 很 长 ,为 了 加 速 发 酝 ， 可 以 探 用 加 酒 母 的 
。 完 后 即 可 过 在 期 中 (一 年 )， 换 
不 可 少 于 3 次 ， 人 使 酒 在 这 时 不 清亮 ， 则 可 过 沽 或 加 
腰 一 ， 每 100 公升 酒 用 鱼 5 ， 但 在 下 前 
二 日 必须 加 4 ， 再 过 沽 可 装 

6. 将 成 熟 萄 于 干燥 通风 的 房 中 了 干 以 


提高 糖度 栈 制 甜 酒 的 方法 。 当 成 熟 的 探 回 


后 ， 其 一 地 在 房 中 ， 在 队 的 过 程 中 
检查 ， 有 就 应 随时 去 。 这 种 方法 的 优点 不 
仅 可 以 提高 糖度 ， 也 是 一 个 保存 原料 的 枯 好 办 法 ， 每 
当 探 收 季 节 ， 萄 生产 过 多 ， 一 时 处 理发 生 
困难 ， 用 这 个 方法 可 以 保存 一 部 分 原料 ， 等 于 延长 醚 
造 季节 。 必 须 注 意 的 ， 不 是 每 种 名 萄 都 可 以 用 ， 要 先 
作 试 验 。 生 产 操作 的 方法 同 。 

将 萄 留 在 枝 上 一 直到 干 ， 以 提高 糖度 
制 甜 葡萄 酒 的 方法 。 这 个 方法 匈牙利 最 先 探 用 , 所 配制 
的 甜 葡 萄 酒 被 誉 为 “ 酒 中 之 王 ?， 它 便 是 有 名 的 多 加 以 
Tokay。 制造 多 加 以 的 靖 萄 为 福 尔 明 Furmint， 它 被 
留 在 葡萄 枝 上 一 直到 10 月 底 ， 所 以 有 一 些 葡 萄 已 成 
干枯 状态 ， 也 正 是 这 些 干 枯 葵 萄 和 给 葡萄 酒 一 股 特殊 的 
香味 。 葵 萄 探 收回 厂 后 ， 将 它 一 粒 一 粒 的 摘 下 来 ， 然 
后 地 压 ， 它 的 液 好 蜂 那样 的 ， 再 
在 中 进行 压 ， 停 36 小 时 后 倒 随 即 加 
入 一 部 分 酒精 放大 藏 中 。 再 倒 前 将 肉 豆 
用 95” 也 可 ) 酒精 在 藏 中 燃烧 然 
后 将 酒 倒 大 ， 这 伴 可 以 增加 葡萄 酒 特 有 的 风味 。 其 
余 方法 和 前 面 一 

酒 的 方法 。 当 压 出 后 即 进 行 简 过 
放大 锅 中 “〈 六 ) 用 直接 火 需要 多 少 糖度 可 
以 自由 控制 。 比 如 每 一 公升 关中 需要 含 糖 400 殉 ， 但 
关中 含 糖 仅 有 150 克 ， 要 用 多 少 或 才 
能 成 呢 ? 根据 青岛 美 口 酒 厂 试验 ， 压 出 的 
率 按 67. 计算 ， 需 要 3. 9683 公斤 ， 等 于 15 
2.6667 公升 。 将 的 着 却 到 25 
(颜色 一 般 很 ) 即 加 大 能 在 高 中 发 酒 
度 的 本 。 在 发 池 发 酵 ，10 天 后 放大 进行 后 发 
如 果 在 藏 桶 中 发 酵 则 任 其 自然 发 不 过 必须 
注意 如 果 主 发 酵 在 酒 一 般 太 ， 发 
本 的 时 间 要 拖 长 , 最 好 先 在 发 酵 池 中 发 梧 一 个 阶段 。 用 
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造 的 酒 常 带 焦 味 。 余 同 1 的 方法 。 

9. 间接 加 热 酸 制 甜 酒 的 方 
法 。 加 热 就 是 水 浴 ， 其 目的 直接 火 
问 ， 但 不 同 处 是 间接 加 热 者 风味 新 鲜 着 
多 大 差别 ， 颜 色 也 比较 其 缺点 是 的 
慢 。 为 了 加 速 可 用 余 同 前 。 

10， 用 高 葡萄 着 与 新 鲜 混合 以 甜 
入 萄 酒 的 方法 。 将 葡萄 着 用 直接 火 或 间接 加 热 的 方法 
到 65 再 按 需要 的 糖 与 新 鲜 萄 混 
合 ， 如 和 发 得 到 保 留 15 ， 
则 将 两 者 整 到 40.5"。 这 样 制造 的 酒 也 有 
有 的 风味 。 发 与 同 。 

11， 利 用 葡萄 干 以 制造 甜 酒 的 。 干 
一 很 高 ， 它 大 都 为 无 ， 制造 甜 葡萄 
的 好 原料 之 一 。 葡 萄 于 用 30?C 的 水 浸泡 2 日 (1 斤 
干 用 个 斤 水 ) ， 当 皮 已 发 软 即 将 其 压 可 
将 此 压 出 的 用 的 进行 发 可 将 泡 的 
压 梯 。 后 发 酵 同 前 。 这 样 制造 的 甜 名 萄 酒 有 特殊 风味 。 

12， 用 酒精 直接 配制 甜 葡 萄 酒 的 方法 。 这 个 方法 
欧洲 人 之 ， 就 是 不 经 过 发 的 意思 ， 
就 是 配制 酒 的 方法 。 当 鲜 压 后 立 列 
精 ， 一 般 不 应 低 于 由 于 酒精 度 高 ， 法 活 
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不 应 当 推 广 ? 这 两 个 问题 最 近 引 起 了 某 些 油脂 工业 
和 粮食 工业 部 门 同志 们 的 兴趣 。 本 年 初 ， 我 们 接 到 
山东 省 增产 办 公 室 徐 来 信 ， 反 青 岛 
市 成 功 ， 附 来 一 篇 文章 介绍 用 
验 。 在 这 篇 文章 中 ， 徐 同志 到 
样 油 是 在 公私 合营 新 顺 福 油 厂 进 行 的 。 检 油 用 的 是 
水 压 机 。 时 第 一 次 的 出 2. 37596 
油 量 为 10. 第 二 次 出 上 升 到 4. 
的 毛 宙 过 精炼 后 可 供 食用 ， 也 可 作 提 取 
生 的 原料 。 未 精 能 作 肥皂 用 
饼 作 出 的 他 质量 和 小 米 、 甘 的 糖 差不多 ， 
而 且 作 后 剩 下 来 的 还 可 以 作 和 牲 的 
料 。 


cocococc 


动 。 这 种 酒 制造 简单 方便， 也 不 怕 病 菌 侵害 ， 冰 全 部 
保留 了 葵 。 藏 年 后 即 可 下 有 过 直 接 
用 。 亦 可 作 原 料 用 以 配制 其 它 的 酒 。 

以 上 12 种 制造 甜 莉 萄 酒 的 方法 ， 各 有 特点 ， 
5,6、7 三 个 方法 适宜 于 小 型 的 分 散 生 产 (由 农业 生 
产 合 作 社 来 作 较 为 适宜 ) ， 人 然后 集中 大 型 配制 。8、9 
两 法 ， 当 葵 葡 产量 大 时 可 以 探 用 。 葵 萄 含 糖 低 者 最 宜 
探 用 12 的 方法 , 它 的 人 优点， 葡萄 含 糖 低 , 进行 发 酵 产 
酒精 少 ， 最 后 还 要 大 量 加 糖 加 酒精 ， 这 方法 简单 易 
行 ， 基 建 投资 少 ， 它 不 需要 太 大 的 设备 ， 地 下 宣 也 可 
不 考 虐 ， 所 以 可 以 用 。 但 须 意 的 ， 这 样 的 酒 
颜色 ， 如 要 提高 色 ， 除 可 探 用 染色 配色 
外 ， 亦 可 将 色 用 水 抽取 或 用 50 ”的 酒精 
浸 取 其 色 以 调整 色 庶 。 滑 整 酒 庶 用 酒精 可 用 水 划 酒 精 

(80" 以 上 的 ) ， 亦 可 用 人 饮用 酒精 (93 以 上 的 ) ， 
但 用 后 者 必须 事前 , 否则 将 会 影响 酒 的 风味 。 

( 诗 一 ) 这 是 根据 1956 年 12 月 食品 部 制 酒 局 的 分 析 ， 
上 义 酒 是 上 义 厂 自己 分 析 的 。 ) 国外 甜 酒 的 
度 很 少 低 于 15。 的 ， 颜 色 不 仅 有 红 的 ， 也 有 日 、 黄 等 色 的 。 

(性 三 ) 按 1.7 糖 度 出 1 诬 酒 精 计算 ， 让 是 一 个 经 验 数 据 。 

( 四 ) 见 梅 所 落 “ 萄 一 五 ) 指 用 龙眼 、 
玫 香 等 葡萄 做 红 。 山 萄 、 色 用 解 不 
必 加 食 红 。 大 ) 西欧 有 一 些 国家 用 。 


榨 问 题 


本 刊 部 就 这 个 问题 分 别 请 粮食 部 粮 
食 工 业 管 理 局 和 食品 工业 部 油脂 工业 管理 局 等 有 关 
单位 。 粮 食 工 业 管 理 局 认为 : 我国 目前 生产 的 标准 
粉 中 ， 有 部 分 磨 人 类 中 去 的 ， 因 此 提出 麦 
粒 将 会 影响 出 粉 率 ; 其 次 在 提取 技术 上 也 需 研究 ， 
因此 目前 不 宜 推 广 。 油 脂 工业 管理 局 说 为 麦 竹 含油 
低 (根据 青岛 测定 干 基 仅 左 右 ) ， 分 离 困难 ， 
即使 能 分 离 出 来 ， 也 应 提取 蕉 他 命 E， 从 经 济 效 末 
上 看 来 ， 不 宜 于 样 油 。 

因此 ， 从 上 面 的 情况 可 以 看 出 ， 虽然 
是 可 以 的 ， 但 是 由 于 出 油 率 低 ， 径 济 价 值 站 不 大 ， 
所 以 麦 油 的 目前 是 不 适 于 普 的 。 
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罗 油 在 气 凋 较 高 的 季节 有 时 会 发 生 “ 生 白 " 现 象 ， 
质量 的 油 就 更 容易 发 生 。 有 人 作 “发 但 从 
微生物 学 上 来 看 ， 与 所 的 全 不 同 ， 而 是 
一 种 产 膜 性 。 被 这 些 菌 类 感染 后 ， 最 在 
玫 面 上 产生 灰白 色 小 您 点， 逐 潮 扩大 及 于 全 面 ， 最 后 
形成 一 种 有 皮膜 ， 随 着 生长 慢 慢 变 厚 。 痪 一 
旦 发 生 这 种 现象 ， 其 成 分 就 被 消耗 ， 除 食 哎 外 一 般 成 
分 都 减少 ， 牙 上 且 它 的 特有 香气 也 就 逐渐 消失 ， 产 生 一 
种 ， 甚 至 败 臭 ， 质量 降低 ， 不 得 不 为 次 
， 严 重 时 不 用 只 有 扔 。 每 年 很 多 油 厂 都 
受 着 装 油 生 白 的 威胁 。 因 此 如 何 防止 生 白 是 当前 很 重 
要 的 问题 。 

凡 成 分 特别 厚 ， 或 过 比较 时 间 成 的 
就 不 容易 生 白 。 这 是 由 于 成 分 洒 育 大 ， 食 莉 含 量 较 
大 、 了 酸 酵 性 糖 少 以 及 产生 高 极 脂 肪 酸 类 及 具 酯 类 或 香 
气 成 分 的 原故 。 这 些 因 索 都 能 抑止 微生物 的 繁殖 。 现 
在 很 多 中 都 多 少 有 二 ， 入 的 也 就 
容易 生 白 ， 另 外 ， 加 入 糖 此 而 未 经 过 充分 醋 酵 ， 也 
是 易于 生 的 原因 。 

产 腊 致死 种 类 及 各 种 条 件 而 不 同 ， 
一 般 是 50~60"C， 加 热 数 分 可 死 灭 。 因 此 ， 过 
加 热 杀 菌 的 熟 疾 油 如 果 生 白 ， 很 明显 产 膜 性 酵母 是 加 
热 后 所 侵 人 的 ， 侵 入 的 途径 有 下 列 几 项 ， 

1. 自 中 落 入 加 热 菌 后 的 沉 引起 生 白 
的 ; 2. 附着 于 容器 或 管 路 上 或 注油 器 具 上 ， 在 办 迭 过 
程 中 混和 3. 附着 于 内 ， 或 附着 于 或 
上 ， 在 包装 后 殖 起 来 ; 4. 自 漏 流出 来 的 
油 上 首先 生 白 的 ， 然 后 慢 慢 侵入 桶 内 。 

那 末 ， 如 何 防止 生 白 呢 ? 首先 应 该 贯 徽 加 热 杀 菌 
的 操作 ， 其 次 是 杜 稻 加 热 杀 菌 后 可 能 侵入 的 途径 ， 最 
后 是 正确 使 用 防 堆 剂 。 现 就 这 三 点 加 以 褒 明 。 

一 、 加 热 

生 油 是 利用 微生物 所 的 ， 压 机 有 
许多 微生物 及 酶 存在 ， 如 果 不 停止 其 作用 ， 必 然 会 使 
成 品 变质 。 最 简单 的 办 法 就 是 加 热 杀 菌 ， 这 一 操作 是 
制造 器 油 的 主要 工序 之 一 。 这 一 工序 还 有 下 列 几 项 作 
用 ， 关 的 量 ，1. 调和 的 香气 及 风味 ; 2， 
增进 的 色泽 ; 3. 使 产品 在 期 间 不 生 沉 演 。 

所 以 加 热 杀 菌 的 温度 除 要 法 到 杀菌 的 目的 外 ， 还 
要 考 虐 以 上 三 项 要 求 以 及 防 堆 剂 的 溶解 度 等 问题 。 根 
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据 各 厂 情 况 ， 因 季节 及 器 油 质 量 要求 的 温度 也 不 同 ， 
一 般 在 易于 生 白 的 高 温 季 节 ， 质 量 较 好 的 上 移 油 要 求 60 
则 在 70 80?C 左 右 。 在 其 他 季节 一 般 
较 低 ， 在 60 右 。 以 前 为 最 好 的 加 热 
60 70"C， 但 为 了 增加 上 的 色 ， 有 探 取 较 
高 温度 的 趋势 。 加 热 杀菌 的 温度 对 敬 油 的 质量 影响 很 
大 ， 但 主要 还 是 从 加 漫 后 至 准 至 常温 期 间 的 温度 影响 
最 大 。 

加 热 杀 菌 的 方 洗 可 分 为 直 火 法 、 热 水 法 及 蒸气 法 
三 种 。 直 火 潜 是 将 生 嘻 油 放 大 大 锅 ， 用 直接 火 加 热 ， 
这 种 方法 有 时 因 加 热 温 度 的 不 匀 ， 可 能 有 部 分 过 热 而 
有 损 质 量 。 热 水 法 有 两 种 。 一 种 是 使 用 夹层 锅 ， 锅 内 
放大 生 警 油 ， 外 部 放水 加 热 ! 一 种 是 在 热 水 中 放 入 蛇 
管 , 生 自 管 一 , 自 另 端 流出 。 这 两 
种 方法 都 比较 好 ， 不 易 损害 质量 。 但 缺点 是 浪费 燃 
料 。 落 气 法 大 致 与 热 水 法 相同 ， 只 是 用 燕 气 代替 了 热 
水 而 已 ， 这 种 方法 加 热 时 间 短 ， 也 可 避 娩 过 热 现 象 ， 
是 最 适 于 燃油 加 热 杀 菌 的 方法 。 另 外 ， 也 有 在 木 棚 内 
但 这 种 三 法 很 易 在 蛇 管 上 或 城 片 上 附着 油 拆 ， 难 于 清 
扫 ， 使 热 的 传导 恶化 。 


二 、 杀 后 可 能 的 途径 

生 上 千 油 轻 过 微 底 杀菌 后 ， 即 应 不 再 “ 生 白 ”， 但 如 
果 忽 和 加 热 杀 后 的 清 卫生 工作 ， 沉 开 做 ， 管 
路 或 容器 不 清扫 ， 有 产 膜 性 酵母 在 在， 必然 会 逐渐 繁 
殖 生 白 。 产 膜 性 酵母 ， 生 白 的 速度 也 。 

用 血球 计 调 制 出 1 中 240 万 个 产 膜 


产 膜 性 本 数 

200, 000 
100, 000 

50, 000 14 

25, 000 15 

10, 000 | 15 

16 

5, 000 16 

2, 500 18 

1, 000 16 

500 20 

100 20 


至 生 的 日 数 


10 
11 


| 
j 
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胞 的 上 哲 油 ， 然 后 按 种 种 不 同 的 比例 将 其 加 入 100 训 升 
甘油 中 ， 在 28~~30?C 保 尘 ， 观 察 其 生 白 的 情况 ， 得 到 
上 果 。 

由 上 就 可 以 明确 地 指出 ， 在 生产 上 进行 
严格 的 清道 管理 ， 少 产 膜 酵母 的 是 如 何 重 


要 的 了 。 

三 、 防 的 使 用 

防 种 类 很 多 。 但 其 中 对 人 体 健康 有 妨碍 
者 决 不 应 用 。 例 如 ( 双 名 夫人 ) 及 
水 酸 ， 和 卫生 部 已 规定 不 宜 用 作 油 防 。 现 将 
种 可 用 作 防 的 介 后 ， 

1. 安息 香 酸 及 其 

安息 香 酸 是 针 或 叶 状 晶 不 易 深 于 水 ， 能 
于 2 们 的 酒精 。 因 此 ， 用 作 的 防 时 ， 一 般 用 
酒精 液 ， 其 用 量 可 法 0. 594。 息 香 酸 是 水 
溶性 ， 可 直接 加 入 痪 油 ， 其 用 量 不 应 低 于 0.59%6。 据 
褒 安 息 香 酸 在 人 体 中 可 变 成 为 尿酸 排除 体外 ， 而 不 沉 
积 ， 故 可 应 用 。 

对 酸 酯 类 的 防 力 ， 主 要 决定 于 郑 基 。 
高 防 大 ， 对 人 的 毒性 却 小 。 因 此， 
之 防 较 乙 、 丙 酯 为 大 。 甲 、 乙 的 混合 
物 ， 现 以 < 尼 消 金 ” 的 商品 名 称 出 售 ， 其 用 量 为 0.0599 
左右 。 丁 酯 效果 较 大 ， 现 规定 用 量 不 得 超 0. 019%6。 了 
故 必须 将 其 100 于 5 9%4 氧 氧化 
钠 液 (40"C) 400 毫升 中 ， 使 之 完全 ， 加 水 制 
成 500 毫升 之 ， 这 样 即 成 的 ， 油 加 热 
至 80?C 时 ， 即 可 加 入 适量 。 如 在 此 时 加 入 粉末 则 不 能 
完全 ， 待 冷却 后 双 析 出 ， 应 特别 注 

有 Ks 及 水 溶性 K: 等 ， 都 有 相当 
的 防 用 。 

、 曲 及 青 菌 的 菌 均 有 防 作用 ， 
Ka 最 强 。 在 25 PPEM 就 可 以 阻止 其 繁殖 ， Ks 次 之 ， 


而 Ks。 的 酸性 亚 硫 酸 水 洲 ， 较 K。 得 多 。 
性 Zy. major, salsus, Zy. japonicus 的 有 效 


如 下 
major 2Zy.salsus 2Zy.japonicus， 


Ks 1/10 万 ”1/10 万 万 
K5 1/5 万 ]/5 万 1/5 万 
水 洲 性 Ka 1/ 万 1/5 万 1/5 万 
对 甲 酸 1/ 万 1/ 万 1/ 万 
硫 氨 酸 1/10 万 1/10 万 


对 加 热 后 的 有 效 度 期 间 60 日 ， 保 
30"C) 如 下 


K。 1/10 

Ki 1/5 万 

水 1/5 万 

对 葵 酸 丁 酯 1/ 万 


关 合 许多 试验 的 结果 ， 一 般 Ks 的 使 用 量 在 0. 0025 

~0. 在 我 国 防 一 般 多 用 安息 香 酸 , 但 
这 是 进口 货 ， 而 Ks 我 国 制 莉 厂 已 生产 。 为 了 节 金 外 
， 人 民 身 体 健 康 ， 希 业 试 用 Ks 为 防 
， 根据 上 述 用 量 进 行 试 验 。 

另外 ， 根 据 梅田 氏 的 试验 Ka 与 蛋白 质 慢 慢 千 
合 ， 会 降低 因此，Ks 不 适 于 作 防止 发 
之 用 ;如 使 用 时 ， 最 好 在 包装 前 用 8026 酒 精深 解 后 使 
用 。 

Ks 也 可 用 作 黄 防 。 其 使 用 量 为 0.0422 。 

此 外 Ks 对 酒 之 防除 效果 相当 大 ， 进行 了 工 
厂 试 验 。 在 30"C 保 存 果 ， 加 入 0.5 mglj100 ml 者 7 
日 , 2.5mg/100 ml 者 16 日 ， 5mg/100ml 者 20 日 完 
全 无 变化 ， 由 此 诈 明 使 用 Ks 可 以 不 进行 杀菌 即 可 保 
存 相 当 的 时 间 ， 如 与 杀菌 操作 代行 ， 则 效果 更 大 。 


(1) 富 安 、 丰 水 等 ，Vol 20, Na6, (1951 )。 
(2) 田 中 、 川 北 酸 工 ，Vol 30.JN25, (1952) 。 
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我 国 的 食 栈 制 造 方法 ， 汽 世界 各 国 比较 起 来 ， 是 
有 独特 之 处 的 , 那 就 是 酯 酸 发 酝 多 探 用 固态 法 , 即将 醋 
醛 (俗称 角子 又 称 酒 液 等 ) 拌 入 疏松 材料 一 一 谷 糠 、 称 
精 氧化 。 此 较 一 般 液体 发 法 快 ， 有 香气 
正 、 味 、 鲜 、 体 质 四 大 特点 。 但 在 
制 醋 方 法 中 也 有 不 少 缺点 ， 如 质 量 不 稳定 ， 出 酯 率 


低 ， 制 造 法 守旧 ， 常 出 现 产 烧 酷 等 问题 ， 原 料 


使 用 小 麦 、 红 粮 、 米 类 等 好 粮食 ， 这 些 都 是 承 待 改进 
的 。 


我 厂 在 党 委 及 行政 的 积极 支持 和 督促 下 ， 先 后 五 
年 多 的 时 间 ， 配 合 有 砍 验 的 老 工 人 ， 重 点 研究 和 改进 
了 以 下 几 顶 工作 ， 使 我 厂 制 醋 技 术 操作 ， 发 本 方法 以 
及 工艺 过 程 ， 都 有 不 同 程度 的 改进 ， 提 高 了 出 醴 率 ， 
了 产 及 质量 不 稳定 等 问题 。 

1. 试验 代用 料 甘蓝 高 量 的 农作物 ， 
价格 低廉 ， 切片 干 等 处 理 ， 适 宜 做 制 原料 ， 
于 运输 。 

在 试验 中 生 栈 不 上 热 、 发 本 长 (40 
天 成 熟 ) ， 有 甘 特有 气味 ， 出 率 不 高 等 问题 。 
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过 改 用 固态 糖化 及 酒精 发 酵 后 ， 上 述 问题 得 到 解决 。 
2. 改进 旧式 及 酒精 发 本 ， 旧 是 将 红 
粮 加 水 ， 闪 加 曲 ， 移 人 发 ， 过 10 一 15 
天 ， 成 谷 转 酷 酸 发 现 在 我 们 疏 
为 ， 把 瓜 干粉 加 入 糠 中 ， 加 水 ， 出 料 
却 ， 加 及 液 ， 移 人 内 发 5 天 ， 拌 
酸 发 这 样 可 短发 期 5 一 10 天 , 少 一 
道 即 择 ) 工序 ， 节 工 时 (每 作 醋 酷 )21 个 。 
3. 代 麦 曲 : 我 国 旧式 曲 是 小 麦 制 成 
(有 些 地 区 用 其 他 原料 ) ， 据 我 们 制 验 ， 其 
质量 很 难 控制 ， 听 其 自然 变化 ， 质 量 忽 高 忽 低 ， 特 别 
对 季节 适应 性 强 ， 春 秋冬 三 季 者 不 适宜 制造 ， 必 需 夏 
季 大 量 制造 ， 储 备 一 年 用 量 ， 对 资金 及 原 料 积 压 很 
大 ， 双 加 制 曲 方法 落后 ， 曲 内 菌 的 种 类 很 多 ， 作 用 复 
杂 ， 易 控 ， 产 品质 量 忽 高 忽 低 , 无 法 掌握 
自 1954 年 试用 禁 曲 代 麦 曲 生产 以 来 ， 效 果 良 好 ， 
出 酯 率 显 著 提 高 。1955 年 12 月 试验 用 科学 院 3. 324 黑 
代替 黄 菌 制 曲 成 功 以 后 ， 出 醋 有 显著 提高 。 
4. 加 用 酷 酸 菌 ， 为 了 能 切实 掌握 制 醋 整个 发 青 
过 程 ， 制 醋 过 程 都 必 需 加 用 炖 粹 才 养 菌 类 ， 因 此 在 
1956 年 苏联 专家 费 尼 死 索 娃 建议 下 ， 开始 了 试 验 工 
作 ， 后 过 九 个 月 时 间 ， 在 接种 扩大 及 使 


用 方法 上 出 点 滴 和 ， 特 别 在 今年 一 延长 发 
本 时 ， 加 用 醋酸 菌 后 可 5 天 左右 ， 现 正 准 
正式 投入 生产 。 

通过 上 述 几 点 改进 ， 现 在 我 厂 食 醋 制 ; 
具有 下 特点 。 

@ 保留 与 发 展 了 我 国 加 有 制 酷 特点 固态 酯 
酸 发 。 例 如 发酵 的 控制 标准 ， 酸 生 成 的 规 
律 性 ， 掌 成 熟 程 度 ， 不 同 下 标 准 等 ， 对 和 
和 生产， 控制 质量 起 到 很 大 作用 。 

@ 利用 我 国 白酒 固态 发 鲜 法 特点 ， 做 了 适当 修 
改 例 如 ， 原 料 配方 、 操 作 及 管理 等 ) ， 
短 了 发 ， 提 高 食 消灭 的 气 ， 加 
口味 醇厚 程度 ， 服 了 混 象 。 

醋酸 发 酵 ， 都 用 纯粹 的 菌 及 菌 来 
成 ， 为 制 醋 技术 进一步 科学 化 ， 打 下 了 和 初步 基础 。 

图 通过 上 述 改进 提高 了 出 柄 率 。 由 1954 年 每 斤 
红 粮 出 柄 6. 25 斤 提高 到 今年 二 季度 平均 出 酷 9. 962 斤 ， 
捏 高 了 5822 以 上 。 今 年 用 同 量 原料 ， 我 厂 可 答 国 家 多 
出 625, 000 市 斤 〈 的 醋酸 含量 

用 制 每 年 可 国 家 节 批 小 
麦 、 红 粮 及 米 类 等 好 粮食 ， 支援 国家 社会 主义 建设 。 


方法 中 ， 


ww 了 - 


一 、 产 概况 及 用 途 是 我 国 特产 的 
木 本 油料 作物 。 柏 籽 是 析 上 的 籽 实 ， 从 析 
的 脂 有 皮 油 〈 ) 、 〈 青 ) 和 油 三 
种 。 皮 油 可 作 肥 息 、 硬 脂 酸 、 凡 七 林 、 甘 油 、 潮 滑 
油 、 、 原料 ; 梓 油 可 作 黑 、 油 
余 油 纸 、 生 、 点 灯 等 使 用 木 油 可 作 肥 、 
烛 用 。 其 他 废料 及 树木 均 可 利用 ， “ 树 虽 
大 ， 样 样 有 用 场 ”。 像 可 作 料 梓 饼 可 作 和 良好 
的 肥料 ; 叶子、 壳 、 树 根 都 有 用 途 树 
坚硬 是 作 精美 和 具 的 上 等 木材 

忌 棉 的 分 布 很 广 ， 多 生长 在 我 国 珠江 、 长 江 及 黄 
河流 域 各 省 ， 其 中 以 浙江 省 产量 最 多 ， 其 次 为 淹 北 、 
四 川 二 省 。 馈 柏 ， 主 要 生长 在 平原 和 丘陵 地 区 ， 大 片 
成 林 者 不 太 多 ， 一 般 是 另 星 分 散 ， 长 在 田 醒 、 地 边 、 
村 前 、 屋 后 、 河 旁 、 路 旁 、 肖 流 两 岸 等 处 。 板 籽 是 含 
油 量 较 高 的 一 种 木 本 油料 ， 一 般 褒 ， 含 油 量 榴 在 43%6 
以 上 。 它 具有 成 本 低 、 化 工 少 、 产 量 高 、 注 力 大 、 收 
丛 多 等 特点 。 因 此 ， 在 农民 轰 济 生活 中 ， 占 的 位 置 也 
较 重 要 。 

是 木 本 作物 ， 通 常 需 要 六 、 年 之 后 
能 开始 精 突 。 这 几 年 , 虽 上 比 解放 前 的 产量 有 所 提高 , 但 
是 由 于 有 些 地 区 重视 得 还 不 够 ， 随 着 人 民生 活 不 断 的 
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提高 , 肥 息 甘油 等 工业 品 的 消费 量 日 丛 增 加 ， 自 1954 年 


以 来 就 出 现 了 皮 油 供应 紧张 的 现象 。 平 目前 止 ， 供 求 
矛盾 得 到 解决 。 据 初步 估计 ，1958 年 仅 生 
产 肥 和 和 硬 脂 酸 所 需要 的 皮 、 木 油 即 达 10 万 吨 以 上 。 

这 几 年 ， 国 家 为 了 解决 肥 息 原料 供应 不 足 的 问题 
不 得 不 用 硬化 油 来 代替 ， 这 样 不 但 增加 了 工业 成 本 ， 
同时 也 促使 了 食用 油 的 供应 更 加 紧张 ; 长 此 以 往 ， 烙 
非 良策。 因此 有 关 门 如 何 积极 保护 、 育 现 有 
柏树 ， 提 高 单位 面积 产量 和 有 计划 有 因地制宜 
地 扩大 种 植 面 积 ， 是 当前 己 析 生 产 中 的 重要 工作 。 

二 、 工 业 部 门 应 积极 织 先 进 梯 技术 的 
交流 改 进 技术 ， 提 高 出 从 现在 的 情况 看 
来 ， 产 两 个 途径 。 第 一 是 要 改变 混合 
， 不 木 油分 别 皮 和 梓 。 据 了 北 省 的 宜 
昌 、 恩 施 专 区 和 四 川 、 湖 南 、 江 西 等 省 一 般 土 机 油 坊 
都 不 分 开 。 根 据 湖北 省 的 经验， 油 一 般 出 油 
只 329%， 但 分 别 梭 则 可 多 出 2 斤 皮 油 、 2 斤 咎 梓 油 ， 
出 可 36. 5%6 。 如 果 以 上 这 些 地 区 都 分 开 
油 ， 一 年 至 少 可 以 多 产 1, 000 吨 以 上 的 皮 油 和 梓 油 。 
第 二 是 提高 分 别 梯 油 的 经 验 。 上 面 我 们 褒 过 ， 湖 北 省 
分 别 般 是 36. 59%6， 但 浙江 省 平均 出 油 率 则 
达到 389%6， 的 黄岩 、 更 高 达 40. 4796。 
这 两 个 具 的 土 梯 油 坊 主 要 是 探 用 了 二 道 压 桦 和 降低 饼 
中 残 的 经 如 果 其 他 各 省 都 能 推广 他 们 的 
验 ， 那 末 每 百 斤 槐 籽 至 少 可 以 多 出 2 斤 皮 油 ， 这 样 ， 
一 年 至 少 可 以 多 出 1000 吨 皮 油 ， 按 30%b 的 配方 计算 
就 能 多 产 3, 000 多 吨 肥 。 同 万 、 王 俊 ) 


朱 


常常 有 人 这 样 发 间 “有 没有 不 不 糖果 ?” 

按照 我 们 现 有 的 糖果 知识 径 验 ， 这 的 确 是 一 
有 趣 的 、 同 时 很 难 用 一 句 话 回答 的 问题 。 

任何 糖果 在 和 良好 的 条 件 下 是 可 以 避 铝 在 一 定时 期 
内 不 不 的 ; 反 过 来 任 何 质 量 优等 的 糖果 在 不 
好 的 条 件 下 也 不 能 避 娩 发 砂 发 样 。 只 要 它 本 质 上 是 一 
颗 糖 果 。 因 为 溶解 和 结晶 是 糖果 的 两 种 属性 。 

这 里 所 指 的 条 件 ， 即 原材料 的 选择 、 操 作 的 程 
序 、 包 的 形式 和 的 方法 。 因 此 ， 果 发 砂 发 
决定 于 以 上 各 种 条 件 怎 样 配合 及 配合 到 何 种 程 谍 。 到 | 
目前 为 止 ， 我 们 至 少 还 不 能 认 已 经 找到 了 在 任何 条 件 
下 不 不 糖果 。 砂 发 一 概念 也 只 有 
对 的 观念 上 才能 准确 地 科学 地 去 认识 它 。 

要 探讨 糖果 的 发 砂 发 婵 , 所 涉及 的 范围 是 很 广 的 ， 
这 里 只 限于 糖果 的 一 种 一 一 硬 糖 ， 兹 且 只 准备 结合 我 
们 的 来 讨论 糖 与 还 原 糖 的 关系 问题 。 

现在 一 般 糖 果 制 造 厂 掌握 硬 糖 的 质量 ， 是 通过 两 
个 化 学 指标 来 控制 其 矶 烨 情况 的 ， 那 就 是 还 原 糖 和 水 
分 , 这 二 者 含量 的 多 少 除 了 引起 矶 料 以 外 , 同时 也 改变 
着 硬 糖 的 直 .风味 及 。 我 们 从 硬 糖 还 原 糖 的 


量 上 ， 可 以 推断 出 在 一 定 条 件 下 的 赃 藏 期 限 和 发 砂 发 
料 程 度 ， 这 是 目前 一 般 探 用 的 比较 有 效 的 办 法 之 一 。 

但 是 从 我 们 日 常生 产 烃 验 中 芷 明 ， 仅 仅 从 还 原 糖 
的 数量 来 控制 硬 糖 的 砂 料 ， 还 不 是 非常 准确 的 和 有 效 
的 方法 。 常 常 可 以 发 现 两 颗 总 还 原 糖 含量 完全 相等 的 
硬 放 在 相同 的 保存 条 件 ， 果 发 料 砂 的 情况 相 
差 很 大 。 这 旋 明 我 们 不 仅 应 该 注意 还 原 糖 的 重 的 问 
题 ， 而 且 也 应 该 重视 和 质 的 问题 。 

我 们 知道 硬 糖 中 可 能 存在 的 还 就 有 
及 。 由 于 这 些 共同 具有 了 使 弗 林 氏 
还 原 铀 的 化 学 特性 ， 我 们 把 它们 列 到 还 原 的 
名 下 去 ， 但 实际 化 学 上 的 测定 结果 ， 只 表明 了 该 硬 糖 
总 还 原粮 含 ， 有 具体 地 明 糖 包括 - 了 哪 
些 具 有 还 原 特 性 的 酷 类 及 它们 的 比例 是 多 少 。 因 此 光 
从 总 还 原 糖 的 含量 来 分 析 发 砂 发 料 间 题 ， 有 了 时候 会 使 
我 们 产生 错觉 ， 有 了 时候 也 会 使 我 们 无 法 解释 生产 上 的 
一 切 现象 。 

下 面 一 些 实验 数字 可 以 帮助 我 们 褒 明 一 些 问 题 。 
在 相对 81.89%6， 温 25"C， 以 上 几 种 糖 的 吸水 
汽 性 如 下 ; 


| 
2 时 | 3 天 | 5 .天 天 | | 天 50 ”天 

| | | 008 | | ul8 | 018 | 0.34 
合 | 0.15 0.90 0.99 | 22 1.50 0.82 | 1.711 
| 0.16 4.62 | 15.51 20.92 | 27.87 29.62 | 31.27 | 32.92 

我 们 可 以 看 出 ， 不 同 糖 类 的 吸水 性 相差 多 人 么 副 民 食 品 三 厂 探 用 第 二 类 方法 。 我 们 计 为 ， 第 一 类 方法 


大 ， 一 分 子 萄 一 分 子 果糖 在 总 还 的 
量 上 ， 其 还 原 力 是 相似 的 ， 但 在 吸水 性 上 可 从 几 售 强 
平 近 百 倍 。 无 疑 ， 多 量 的 果糖 或 转化 糖 的 存在 ， 虽 然 
在 总 还 原 糖 量 上 北 不 一 定 看 得 出 来 ， 但 在 硬 糖 的 吸水 
性 上 必 将 大 大 增加 ， 而 吸水 性 在 一 般 条 件 下 ， 双 是 影 
响 硬 糖 发 砂 发 料 的 主要 关键 。 

硬 糖 内 还 震 糖 的 生成 ， 一 般 有 三 个 方法 ; 
法 ; 2. 加 大 法 ; 3. 加 大 转化 法 。 

第 一 类 是 加 大 转化 剂 〈 酸 ,酒石酸 

第 二 类 方法 是 直 搂 加 
、 萄 糖 及 水 的 液 状 混合 体 ) 或 从 〈 糊 精 、 
芽 及 水 的 状 合体 ) 。 

第 三 类 是 部 分 加 入 部 分 
使 蔗糖 转化 为 转化 糖 。 

现在 的 一 般 工 厂 六 逝 探 用 第 三 类 方法 ， 在 当地 不 
产 糖 的 地 区 则 探 用 第 一 方法 。 上 海 


1. 转 化 


生成 的 还 原 糖 稻 大 部 分 为 转化 糖 ， 吸 水 性 强 ， 很 易 发 
这 是 内 部 的 化 学 变化 ， 在 质量 上 控制 。 
第 三 类 生成 的 还 部 分 为 转化 与 糖 ， 吸 水 
性 也 强 ， 也 易 砂 样 ， 但 质量 上 较 易 掌握 。 第 二 类 生成 
的 还 原 内 含 的 转化 最 少 ， 吸 水 性 较 ， 最 为 
稳定 。 不 过 这 种 方法 适用 于 糖 份 糖 质量 
高 的 在 直接 火 也 可 探 用 这 种 方法 。 

所 以 要 进一步 控 的 砂 情况 ， 必 须 同 时 
换言之 ， 即 控制 便 糖 中 转化 或 果 
含量 。 我 们 为 ， 如 总 还 原 糖 的 含量 在 16% 
右 ， 果 最 高 不 超过 49%， 越 低 越 好 。 在 生产 
过 程 中 少 加 热 时 间 、 降 低 出 锅 节 液 


酸度 和 提 贺 论 却 效率 ， 都 可 以 抑制 硬 糖 制造 中 果糖 或 


的 生成 量 ， 这 样 就 可 以 提高 还 原 质量 。 总 


还 原 含量 的 制订 应 按 照 各 厂 的 具体 条 件 ， 
合宜 的 总 还 原 糖 量 ， 以 弥补 各 厂 其 他 的 不 利 条 件 。 虽 
然 控制 还 原 粮 还 不 是 控制 硬 糖 质量 的 唯一 办 法 ， 但 它 
却 是 我 们 现在 控制 硬 发 发 料 有 效 办 法 。 
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地 方 国 营 辽 阳 食 品 工厂 用 血 蛋 白 试制 糕点 成 功 。 


血 蛋 白 达 70 一 1009%6。 这 一 制造 方法 不 但 降低 了 成 本 ， 


如 蛋 降低 成 本 21.59%6， 了 由 于 供 
应 不 足 时 而 影响 生产 的 局 面 。 
(一 ) 制 造 方法 : 

我 们 共 试 验 了 四 种 血液 ， 猪 血 、 牛 血 、 朋 血 、 马 

血 ， 其 制造 方法 略 同 ， 现 将 猪 血 的 提取 渤 府 明 如 下 。 
甲 、 血 的 来 产 与 性 质 : 

血 是 动物 不 可 缺少 的 营养 资源 。 各 城市 由 于 人 口 
不 同 ， 属 宰 动物 量 亦 不 同 , 按 辽 阳 市 居住 人 口 十 八 万 ， 
食用 动物 情况 ， 一 四 季度 每 日 可 平均 宰 猪 30 一 40 头 
左右 、 牛 20 头 ， 二 、 三 季度 可 宰 猪 20 头 、 牛 10 头 。 
每 头 猪 可 取 血 4.5 斤 ， 牛 可 取 血 30 斤 , 计 猪 血 41, 000 
斤 ， 牛 血 136, 800 斤 。 根 据 初 步 计 算 我 厂 应 用 血 蛋 白 
可 制 成 17. 939%6 的 糕点 。 

动物 血 的 特殊 最 易 固 与 ， 混合 
则 湾 血 ， 使 红血球 破坏 ， 但 与 一 定量 的 构 柳 酸 纳 相 混 
合 则 不 ， 一 定量 的 葡萄 糖 ， 作 为 剂 。 

乙 、 提 取 血 蛋白 的 操作 法 : 

(1 ) 的 配制 : 将 医用 (NasCeHs 
0?5 HsO)1I 市 ， 加 2. 67 市 溶解 ， 或 在 化 
以 1/100 天 平 称 30 克 酸 加 水 成 
100 c.c, 即 成 309%6 的 NasCeHsOy 。 多 用 多 备 。 

(2 ) 取 血 的 操作 ; 

首先 要 备 好 容器 具 及 , 按 取 血 的 多 备 。 

Q@ 备 好 的 容器 (内 盛 20 市 ) 加 入 上 
项 备 好 的 莉 品 液 0. 32 市 厅 (160 cc.) 中 ， 加 人 葡萄糖 
0. 096 市 (或 48 克 ) 混合 均匀 ， 备 有 一 根 
以 备 用 。 

@ 以 抹布 将 宁 猪 ， 用 酒精 消毒 ) 
待 刀 持 出 后 速 以 水 , 备 的 桶 内 共 ， 
反复 照 例 操作 ， 桶 满 后 〈 足 20 市 斤 ) 再 将 小 桶 倾 和 人 
大 内 80 市 ) 保 管 。 然 后 再 在 小 (20 市 帮 
再 加 入 酸 液 0. 32 市 , (160c.c.) 萄 0. 096 
市 斤 〈48 ) 照例 操作 ， 

厂 的 用 量 多 它 。 

丙 、 分 离 : 
(1) 我 厂 备 有 大 型 分 离 机 一 吝 , 内 盛 六 个 分 离 简 ， 


100 76.86 23 0.05 0 

白 100 87.5 
”100 53.13 14.15 30.72 0.32 
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每 简 内 盛 750 c.c,。 电 机 1.5 马力 , 220 电压 ， 侧面 设 
有 三 个 开动 指点 ，0.Y. 人 A.。 每 日 可 分 离 血 蛋白 180~~ 
250 市 打 ,( 此 机 为 匈牙利 出品 MOM) 价 格 2, 335 元 ， 
分 2, 800 转 。 

(2) 首先 将 分 离 简 ( 分 离 机 内 的 简 请 之 分 离 简 ) 持 
在 左手 上 ， 右 手 以 水 与 将 血 的 上 层 倾 内 
多 后 〈650 ec.c.) 再 装 的 内 ， 善后 将 机 器 的 
上 盖 好 ， 备 分 离 。 

《3) 分 离 时 先 将 安全 开关 合 上 ， 人 然后 开 忌 机 器 上 
的 指针 由 0 点 开 至 站 点 , 开 30 秒 后 再 开 至 人 人 点， 开动 
3~~5 分 锯 后， 再 将 指针 移 回 0 点 〈 停 点 ) 。 

(4) 待机 器 自然 停止 后 , 将 分 离 简 以 右手 持 出 , 其 
上 层 的 清 ， 之 血 蛋白 ， 将 色 倾 盛 器 内 
保管 。 

(5) 将 简 的 底部 红血球 秦 去 ， 作 为 血 粉 等 用 。 

(6) 反复 照例 操作 ， 直 完 为止。 


本 血 的 品质 差 
猪 血 ， 一 般 幸 来 ， 为 鲜 和 红色, 而 牛 血 为 红 黄 色 , 朋 
纪 血 则 为 深 红 色 。 以 颜色 来 分 血 与 血 蛋 白 好 坏 如 下 
(1) 上 等 品质 的 血 为 深 红 色 ， 中 等 品质 的 血 为 红 
色 ， 下 等 品质 的 血 为 淡 红 色 ; 

(2) 上 等 品质 的 血 蛋 白 为 乳白 色 ， 中 等 品质 的 血 
蛋白 为 血红 色 ， 下 等 品质 的 血 蛋 白 为 红 白色 
(或 色 ) 现象 。 

戌 、 在 操作 中 应 防止 的 一 些 问 题 : 

(1) 要 保持 容器 干 与 以 溶血 
与 酸败 。@@ 各 种 器 具 在 工作 时 间 必 须 洗 刷 时 ， 可 用 百 
分 之 0. 9 生理 食 蕊 水 洗刷 。 

(2) 运 在 冬季 ( 一 、 四 季度 ) 血 的 容器 ， 
须 以 保温 设备 保 ， 其 在 以 下 ， 内 部 
水 止血 震 东 运 以 手推车 或 汽车 运 搬 但 
剧烈 

(3) 取 血 的 器 具 必 须 保持 干燥 和 ， 以 
与 酸败 配 料 要 准确 ， 不 准 随 更 改 配方 ， 
以 血 固 ， 更 改 时 必须 在 取 操 
作 过 程 中 不 得 混入 水 珠 或 污 物 保持 操作 和 卫生 。 


(二 ) 营 价值 按 实用 营 养 学 的 历史 记 
资料 ) 
百 克 可 
0.45 0.006 0. 003 0.0326 92 卡 
0.57 0.006 0.016 0.0003 49 卡 
1.68 0.127 0.526 0.0078 345 


(三 ) 在 制造 与 保管 过 程 中 应 注 章 的 几 个 
问题 : 

1. 在 整个 操作 过 程 中 能 低 于 

10?C 。 

(2) 取 血 与 运输 的 不 能 低 于 25*C， 保 。 

(3) 分 离 的 温度 须 保持 在 15 之 

(4) 保管 血 蛋 白 的 温度 须 保 持 在 10”C 左右 不 得 
高 于 20"C。 

保管 ， 应 以 请 干净 的 于 人 保 答 。 

(四 ) 利 用 血 蛋 白 代 替 和 苇子 作 糕点 的 操作 
法 : 

甲 、 蛋糕: 

(1) 原料 配 比 : 面粉 17 市 ， 21 市 ， 
蛋白 14. 7 市 估 〈 过 去 加 21 市 斤 ) ， 
子 6. 3 市 斤 ( 估 309%6) ,桂花 0.5 市 斤 , 蜂蜜 3 市 斤 。 

(2) 制造 方法 ， 血 蛋白 代替 条 子 制造 蛋 制品 ， 其 
制造 法 与 制造 法 大 体 相 同 ， 而 血 蛋白 代替 使 
用 比 可 得 同等 之 量 。 

血 蛋 白 的 

1. 首先 将 血 蛋 白 砂糖 (709%4) 放 和 打 蛋 
内 ， 在 室温 下 10~~20?C 进行 打 蛋 ， 温 度 不 得 过 高 ， 
否则 血 蛋 白 度 少 ， 而 气体 不 易 打 人 ,，“ 发 因 
此 气泡 不 够 , 而 做 成 蛋 粮 就 不 酥 松 ,起 发 力 不 强 。 打 和 蛋 
时 间 构 20 分 血 蛋 白 糖 的 混合 液 打 成 后 ， 其 
容积 比 未 打 前 要 大 3~4 倍 ， 观 泡沫 适当 ， 便 加 入 面 
粉 、 桂 花 、 蜂 密 (各 估 70296) 。 再 1 分 即 成 。 

2. 调制 ， 将 与 砂糖 (3096) 放 人 打 蛋 
机 内 ， 进 行 打 蛋 ， 持 在 30 35"C 之 ， 倘 在 
冬季 在 10 15"C 时 ， 须 以 火 持 打 
蛋 和 20 分 链 。 

砂糖 合 液 打 成 后 ， 其 容积 比 未 打 前 要 大 
三 倍 ， 此 时 加 入 面粉 、 桂 花 、 蜂 密 (30296) ， 再 提 拌 
1 分 成 。 

3. 将 打 成 血 蛋白 与 关子 混合 液 ( 按 70:30) 加 
入 一 起 ， 30 一 60 。 

4. 用 植物 后 , 洋 铁 模 (蛋糕 模 不 人 
不 易 ) ， 倒 人 蛋 分 量 为 模子 容量 的 三 分 
之 一 ， 最 多 不 应 超过 二 分 之 一 。 

5. 后， 及 时 放 人 烤 进 行 烤 ， 时 
色 变 成 棕 黄 色 ; 用 手 按 之 有 强 性 ;5 有 香味 产生 。 

6. 蛋 烤 成 后 ， 再 植物 油 ， 不 独 发 光 且 重 
起 来 彼此 不 粘 。 用 挑 出 ， 装 箱 保 管 。 


(3) 产品 的 缺点 及 其 原因 ， 

掉 底 ， 皮 厚 ， 表 下 省 的 时 间 不 。 
厚 : 省 的 时 间 长 。 

开花 ， 火 太 急 ， 或 面粉 太 多 。 

粘 而 不 起 发 糖 太 多 ， 或 蛋 装 放 的 时 间 过 


外表 发 干 面 多 ， 蛋白 少 。 

6. 颜色 不 均 : 烤 时 太 促 ， 火 度 不 均 。 

7. 起 尖 面粉 强 ， 时 间 不 定 ， 不 
正常 ， 火 快 。 

8. 粘 模 :面粉 有 横 

9. 不 : 时 间 长 短 不 宜 ， 蛋白 质量 
不 好 。 

乙 、 鲜 干 : 

1. 原料 配 比 面粉 22 ， 面 白 3.5 
斤 ， 大 0. 12 斤 ， 小 06 斤 ， 蛋白 2 厅 ， 香 
粉 6 片 。 

2 制造 方法 ， 按 常 法 制造 。 其 成 品 别有风味 。 

丙 、 其 美 亦 按 此 配料 ， 但 不 加 清 
红 ) : 

1. 原料 配 比 面粉 10 ， 糖 8 ， 稀 12 
斤 ， 豆 8 ， 大 0.05 斤 ， 大 米面 1 斤 。 青 红 
0. 3 斤 ， 血 蛋白 8 斤 ， 桂 花 0. 2 斤 。 

2. 制造 方法 按 常 法 制造 ， 但 需 将 血 蛋 白 ， 以 
竹 条 打 起 ， 使 成 稠 状 即 可 用 。 

(五 ) 红 血球 的 利用 与 用 泛 : 

(1) 利用 和 红血球 加 工 成 血 粉 。 

(2) 血 粉 的 用 途 :， 血 粉 的 用 途 很 多 。 因 为 血 稚 中 
含有 大 量 动物 性 蛋白 ， 因 此 是 的 (和 ) 很 
好 ， 同 时 又 可 作 染 血 糊 酒 用 。 

(3) 血 的 制 ， 有 日光 作 如 下 

1. 将 分 离 后 的 红血球 倒 大 备 好 的 洋 灰 池 中 ， 厚 
度 2 时 ， 池 大 小 不 受 拘 束 ， 其 四 周边 出 4 
时 。 

日 2 小 时 ， 则 成 片子 ， 如 大 
饼 状 ， 力 用 手 翻 过 来， 如 此 翻 来 复 去 , 每 日 欧 翻 5 一 8 
次 。 夏 天 4~5 天 ， 秋 5~6 天 即 可 干 。 

3. 后 的 血 饼 ， 很 用 手 一 即 行 粉 
) ， 用 打 。 

4. 将 粉碎 的 红血球 进行 过 成 血 ， 色 为 
黑 红 色 。 

5. 此 种 可 血 粉 可 保存 2~3 年 ， 不 致 
。 
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白 内 ， 移 蛋 里 便 会 有 寄生 虫 了 。 


朱 上 


夭 坚 样 会 感染 这 种 寄生 虫 的 呢 ? 我 们 
知道 ， 在 夏季 ， 晴 是 及 其 幼虫 是 发 育成 长 
的 时 候 ， 往往 欢喜 吃 晴 其 幼虫 。 
末 ， 穆 在 这 个 季节 里 生 下 的 旦 中 ， 最 容易 
有 寄生 吸虫 了 。 吸虫 的 中 间 宿 主 


蛋品 加 工时 ， 常 会 发 现在 蛋 液 里 有 种 红 褐 色 、 长 
圆 形 、 有 时 还 电动 着 的 小 东西 ， 这 便 是 寄生 虫 。 蛋 品 
加 工 生生 制度 上 规定 〈1956 年 第 二 届 全 国 蛋 品 会 议 中 
作出 的 决定 )， 凡 含有 寄生 虫 的 蛋 ， 不 能 加 工 。 最 近 
根据 很 多 地 区 的 蛋 厂 反 ， 里 的 寄生 多 起 来 
了 ， 最 多 的 寄生 虫 蛋 要 估 全 部 蛋 数 的 159%6 左 右 ; 就 汉 
口 地 区 而 言 〈 潮 北 省 各 县 的 蛋 都 集中 到 汉口 加 工 )， 
在 蛋 厂 里 探 了 一 些 标本 进行 窒 查 ， 在 一 产 杠 褐色 的 小 
东西 “〈 打 和 蛋 时 检 出 的 ) 里 ， 就 有 很 多 是 寄生 虫 ， 但 是 
另 一 部 分 却 是 要 〈 织 块 ， 血 等 ) 。 

这 里 所 检 出 的 寄生 虫 ， 是 怎么 样 的 呢 ? 各 在 标本 
中 检查 低 倍 显 生 进行 ， 训 为 都 是 一 个 类 型 
的 ， 它 叫做 夭 卵 吸虫 (Prosthogonimus macrochis)， 成 
虫 的 虫 体 长 6 一 8 毫米 ， 关 5~~6 毫米 ， 前 体 狭窄 ， 后 
体 ， 前 体 乳白 色 ， 后 体 呈 色 ， 前 体 项 端 有 
一 个 吸盘 ， 叫 做 口 吸 如 ， 在 身体 前 四 分 之 一 处 ， 还 有 
一 个 吸 爸 ， 叫 做 腹 吸 整 。 雌 肉 同 体 ， 生 殖 器 很 发 达 ， 
一 对 撕 丸 在 身体 后 部 三 分 之 一 处 ， 左 右 各 一 ， 由 办 出 
管 耿 输精管 ， 而 雄 最 后 开口 于 体 前 口 
附近 生殖 。 在 体 中 央 处 ， 联 于 体 两 侧 管 形 的 
子宫 ， 最 后 开口 于 生殖 孔 ， 其 构造 如 下 图 所 示 。 


吸虫 原来 都 是 寄生 在 管 和 
内 。 凡 条 生 着 这 种 寄生 虫 ， 办 和 便 会 发 
炎 ， 基 出 血 。 的 卵 内 有 成 熟 的 卵子 时 ， 
里 的 条 卵 吸 虫 便 会 附着 在 卯 子 〈 蛋 黄 ) 的 外 面 而 排 人 
办 卵 管 ， 当 蛋白 和 和 蛋 壳 形成 时 ， 便 排出 体外 。 或 蛋 在 
形成 蛋白 时 ， 管 里 寄生 的 吸 出 蛋 


有 二 一 中 间 和 宿主 为 ， 第 二 中 间 宿 主 为 晴 和 
它 的 幼虫 。 了 晴 它 的 幼虫 ， 便 会 在 内 形 
成 成 虫 而 寄生 在 管 或 。 

芍 蛋 里 有 寄生 虫 ， 是 蛋品 加 工 中 的 一 个 损失 。 因 
此 ， 要 消灭 内 的 吸 虫 ， 当 然 从 管 
理 着 手 。 本 文 不 也 氢 述 。 但 是 在 蛋品 加 工 上 发 现 这 些 
寄生 虫 ， 应 该 探 取 怎 样 的 措施 防止 这 种 寄生 贝 蛋 混入 
成 唱 中 呢 ? 可 从 下 列 两 个 方面 着 手 ， 而 且 这 种 办 法 已 
在 有 些 蛋 厂 中 探 用 了 。 

一 、 在 照 蛋 时 ， 必 须 将 寄生 虫 来 ， 尽 量 
使 寄生 虫 疏 混 大 打 蛋 车 间 。 这 是 最 好 的 办 潜 。 凡 是 有 
寄生 虫 的 在 光 透 时 ， 可 以 发 现 区 里 有 黑 
点 蜡 影 ， 它 能 随 着 蛋白 的 转动 而 移动 ; 它 的 位 置 ， 有 
时 在 蛋 的 大 头 或 小 有 时 在 附近 ， 或 在 蛋 的 
径 蛋 白 。 往往 与 发 或 的 容易 混 
其 实 它 们 之 别 不 困难 。 因 为 发 腺 在 
器 上 有 ， 虽 然 也 呈 黑 点 影 ， 但 是 它 有 固定 的 
位 置 ， 一 定 在 蛋黄 才 面 ， 它 随 蛋黄 的 转动 而 移动 其 位 
位 于 的 大 头 和 小 头 ， 联 于 蛋黄 ， 时 
长 条 形 。 其 ， 最 区 别 的 是 ， 与 
物 蛋 。 因 为 在 蛋 器 上 透 时 ， 在 蛋 里 的 位 置 也 
没有 一 定 ， 照 时 也 黑 点 ， 而 者 ， 可 
能 不 是 寄生 虫 。 如 果 我 们 在 照 蛋 时 便 把 位 置 不 定 而 有 
黑 点 影 的 出 来 另行 处 理 ， 那 在 打 蛋 车 
现 寄 生 虫 的 蛋 就 会 少 了 ， 它 对 于 保证 产品 质量 是 有 -- 
定 意义 的 。 

二 、 照 蛋 时 可 能 还 有 一 部 分 寄生 虫 蛋 浸 有 有 照 出 
炒 ， 那 未 在 打 蛋 时 ， 便 会 在 打开 的 蛋 液 中 被 发 现 ， 这 
种 蛋 移 不 能 加 工 所 以 当 打 蛋 时 发 现 寄 生 虫 蛋 时 ， 要 用 
小 三 将 寄生 虫 别 出 来 ， 同 时 ， 把 这 个 蛋 的 蛋 液 倒 在 另 
一 个 及 蛋 桶 里 ， 另 行 处 理 (所 用 工具 要 更 换 一 套 )。 
有 时 寄生 虫 被 蛋黄 压 在 下 面 而 未 被 发 现 ， 因 此 打 在 小 
杯 里 的 蛋 ， 要 翻动 一 ， 查 确 寄生 ， 再 把 蛋 
倒 在 蛋 杯 内 。 打 蛋 时 往往 发 现 与 寄生 以 区 别 
的 存在 存在 时 ， 把 除去 后 ， 蛋 液 仍 可 
加 工 )， 如 果 浸 有 很 好 的 多 别 它们 ， 把 情 物 蛋 当 做 寄 
生 虫 蛋 处 理 ， 那 末 对 于 蛋品 加 工 的 出 品 率 来 蘑 是 有 一 
定 影响 的 。 因 此 正确 地 低 别 它们 ， 确 有 必要 ， 现 在 把 
简单 的 多 别 法 ， 提 出 来 供 各 蛋 厂 参 考 。 

寄生 的 形状 总 是 长 图 形 的 ， 前 体 
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状 ， 后 体 呈 圆 形 状 翼 物 的 形状 不 定 ， 有 长 形 ， 不 正 


形 ， 局 圆 形 ， 球 形 等 。 

2. 寄生 虫 的 大 小 是 一 致 的 ， 差 不 多 只 有 米粒 
大 ; 而 的 大 小 不 定 ， 至 大 。 

寄生 虫 的 色泽 都 是 后 体 呈 褐色 ， 前 体 估 
全 身 的 三 分 之 一 的 色泽 定 ， 有 黄 
色 、 白 色 、 赤 褐色 、 黑 褐色 等 。 

4， 寄生 虫 用 压迫 ， 体 内 有 水 分 外 


的 内 部 差不多 都 是 干 硬 的 。 

5. 把 寄生 虫 放 在 二 块 玻 珊 片 中 间 压 成 局 状 ， 用 
10 们 扩大 查 ， 可 以 发 现 吸 生 殖 器 官 和 消化 器 
官 而 用 同样 方法 检查 都 是 无 。 

如 果 我 们 同时 探 用 上 本 两 种 办 法 ， 的 确 可 以 防止 
寄生 虫 蛋 加 工 成 成 曲 ， 同 时 也 不 致使 办 物 蛋 当 做 寄生 
虫 蛋 处 理 。 这 对 于 提高 产品 质量 和 出 品 率 都 有 帮助 。 


红星 牌 奶粉 怎样 降低 数 指标 的 
树 清 


安达 乳 粉 厂 今年 所 产 的 杠 星 牌 奶粉 ， 大 部 分 已 大 
到 或 接近 特 品 的 指标 。 其 中 只 有 奶粉 染 数 还 
有 法 到 特 圾 品 的 标准 。 因 此 ， 降 低 棚 菌 数 便 成 了 我 厂 
提高 奶粉 质量 的 重要 课题 。 对 此 ， 我 厂 探 取 了 如 下 步 

一 、 先 进行 分 工作 : 

1. 棚 楼 技术 人 员 、 操 作 工 人 座谈 。 大 家 都 认为 
在 工艺 工程 中 感染 最 检查 : 系 由 于 工 器 具 
毒 不 微 底 ， 有 时 手 不 经 消毒 就 直接 接 奶 粉 ， 工 作 服 侠 
等 。 

进行 各 种 试验 

@ 生产 完 ， 在 烘箱 内 的 奶粉 ， 与 已 起 到 
粉 箱 的 奶粉 作 比 较 。 车 果 出 烘 的 奶粉 数 很 低 ， 
大 部 分 已 达到 特 圾 品 ; 而 起 在 赃 粉 箱 内 的 奶粉 ， 罗 菌 
数 便 有 了 显著 的 增加 。 

@， 奶粉 包装 前 后 试验 : 奶粉 在 崇 粉 后 探 样 检验 ， 
达到 了 特 极 品 ; 而 包装 完 再 探 样 检验 即 变 成 一 或 二 
级 品 。 这 说 明 包装 过 程 也 有 了 感染 。 

@ 生产 出 奶粉 后 及 时 包装 与 脏 放 日 久 包 装 的 奶 
粉 作 比较 ， 其 果 :及 时 包装 数 很 少 ， 而 放 日 
久 包 菌 数 就 多 。 

二 、 对 下 ， 取 具 体 措施 : 

首先 ， 进 一 步 贯 微 执 行 生 生 制 度 ， 凡 是 接触 奶粉 

的 工人 在 上 班 前 ， 先 用 肥 息 水 洗手 ， 穿 好 工作 服 ， 冰 


用 3~590 白粉 行 消毒 、 洗 手 ， 然 后 再 用 肥 
息 水 将 手 上 的 源 白 粉 气味 洗 掉 ， 方 可 进入 车 间 工 作 。 
还 有 直接 接触 奶粉 操作 ， 或 在 操作 中 接触 其 他 物件 
后 ， 必 须 用 7090 酒精 棉 将 手 微 底 消毒 。 各 种 工 器 具 
使 用 前 须 用 蒸气 消毒 。 如 个 人 和 车 间 和 卫生 不 好 ， 就 停 
工作 ， 必 须 卫生 搞 好 后 再 进行 工作 。 同 时 
人 与 人 、 班 与 班 、 工 段 与 工段 间 的 互相 监督 、 互 相 检 
查 的 卫生 制度 ， 划分 了 个 间 生 负 责 区 。 

其 次 加 强生 产 中 环节 的 ; 

1. 禁止 用 手 直接 接触 牛奶 和 奶粉 。 改 变 过 去 有 


时 用 手 直接 挤 沽 布 ， 或 起 粉 时 用 手 直接 压 桶 里 奶粉 


的 作法 。 

每 班 生产 完 必 须 扫 烘 箱 ， 在 进 烘箱 时 
穿 的 工作 服 先 用 15~20 磅 蒸气 消毒 10 一 15 分 甸 ， 工 
人 进 烘箱 前 一 定 要 将 手 用 702 酒精 消毒 ， 然 后 戴 治 
毒手 套 ， 才 能 进行 工作 。 工 具 用 完 后 放 在 震 处 ， 不 准 
乱 扔 乱 放 。 

奶粉 在 粉 箱 的 放 时 间 。 通 过 试验 已 
实 ， 放 时 间 长 感染 您 多 。 过 去 放 最 长 时 
法 150 多 小 时 ， 现 改 为 最 长 不 超过 48 小 时 即 包 装 完 
。 

我 厂 探 取 以 上 措施 后 ， 五 月 份 特 圾 品 奶 粉 已 达到 
45. 359%6， 但 我 倍 阔 不 以 此 为 满足 ， 今 后 还 要 等 取 生 
产 更 多 的 特级 品 来 满足 人 民 需 要 。 
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一 年 一 度 的 中 秋池 双 到 了 ， 广 大 人 民 喜 爱 的 中 秋 
月 饼 也 已 经 上 市 了 。 现 在 将 公 国 号 名 的 广东 月 饼 的 花 
式 类 、 制 作 法 介 供 同业 考 。 

广东 月 饼 种 类 分 为 、 豆 豆 、 五 
仁 等 四 大 类 。 其 中 类、 类 及 豆沙 类 的 不 
多 ， 如 茵 区 加 入 一 个 、 二 个 或 者 三 个 咸 蛋 黄 ， 就 称 为 
蛋黄 、 双 黄 、 三 黄 月 饼 豆 只 有 
两 种 豆沙 也 仅 分 为 玫 豆沙 和 豆沙 素 月 等 
种 。 但 五 仁 类 则 花色 繁多 ， 除 普通 的 称 为 五 仁 甜 ( 咸 ) 
内 月 外 ， 还 可 加 入 火腿 、 等 ， 分 别 
称 为 云 腿 月 、 金 腿 月 、 凰 烧 、 凰 等 。 
广东 月 饼 中 ， 以 莫 殴 为 最 受 欢 喜 ， 它 具有 色 、 香 、 味 
三 种 优点 、 全 部 用 精制 ， 色 略 带 金黄 、 甜 可 
口 ， 有 一 觅 薄 子 的 清香 味 ， 落 加 蛋黄 合 制 更 佳 。 其 
， 是 五 仁 月 饼 ， 它 用 桃仁、 瓜子 仁 、 芝 仁 、 
仁 等 为 主要 原料 ， 再 配 以 糖 、 、 
较 的 藏 猪 肉 ， 甘 、 有 一 定 的 营养 
价值 ， 落 加 入 火腿 、 烧 舌 等 则 更 觉 别 有 风味 。 再 次 要 
算是 豆 芍 月 饼 和 豆沙 月 饼 ， 这 些 月 饼 质 量 浸 有 上 述 的 
几 种 月 饼 好 , 但 价格 低廉 ,大众化 。 制 作 的 主要 原料 是 
综 豆 和 竹 豆 ， 加 上 白糖 、 猪 油 配 制 而 成 。 各 类 月 饼 通 
常 以 四 个 为 一 盒 ， 规 格 双 分 “加 头 ” 和 和“ 足 斤 ” 丙 种， 加 
头 每 四 个 一 合 为 1.5 市 斤 ， 足 斤 每 四 个 一 合 为 1. 2 市 
斤 。 形 状 有 圆 形 、 栅 圆 形 、 海 党 形 、 方 形 等 式样 、 配 
以 精致 美丽 的 ， 为 节日 礼 佳品 。 

广东 月 饼 的 制作 过 程 ， 分 为 三 步 ; 

1. 月 饼 皮 ， 系 用 面粉 、 花 生 油 、 白 糖 甘 、 瞪 水 
等 搓 成 面 阐 ， 分 成 若干 等 分 ， 一 般 饼 皮 构 估 整 个 月 饼 
重量 的 但 薄 好 。 如 配料 适宜 ， 则 饼 皮 
油 份 ， 光 配料 不 适 宜 ， 则 饼 皮 色 
枯 干 、 坚 硬 ， 容 易 引起 破 皮 ， 品 味 也 不 佳 。 

2. “月饼 

@ ， 先 将 去 皮 世 ， 然 后 用 水 ， 
搞 成 ， 锅 炒 成 干 ， 加 入 白糖 、 猪 油 ， 再 下 
炒 ， 至 水 份 挥发 完 时 为止。 

适量 糖 、 油 ， 再 水 分 挥发 完 。 
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图 “ 豆 ， 先 将 洗 将 ， 炒 退 皮 ， 
成 粉 ， 加 入 、 制 成 糊 状 ， 水 分 。 

五 仁 20 、 20 斤 、 白 糖 30 
斤 、 粉 能 起 胶合 作用 ， 白糖 有 一 定 
例 ， 不 能 过 多 或 过 少 ) 10 帮 、 瓜 子 内 7 斤 、 榨 桔 5 
斤 、 芝麻 5 帮 酒 1 、 生 油 .3 、 桂 斤 、 
杏仁 1 斤 、 玫 糖 3 、 肉 4 、 瓜 粒 5 、 
水 7 斤 ， 制 成 五 仁 120 斤 。 如 制 五 仁 则 加 
和 适量 精 生 抽 ( ) 便 成 。 

3. 月 饼 烤 渤 ， 将 各 种 已 经 做 好 的 月 饼 ， 用 铁 栖 
排 好 ， 推 已 足 热度 的 饼 ， 大 构 30 分 
熟 透 了 ， 取 出 后 在 饼 面 上 扫 上 和 蛋 水 便 成 。 这 是 一 般 的 
做 法 。 目 前 有 一 种 比较 先进 的 方法 是 : 在 月 饼 入 帧 
前 ， 喷 上 一 些 清 水 ， 主 要 作用 是 消除 月 饼 面 上 的 生 
粉 ， 人 起 后 大 欧 10 分 链 取 出 看 到 人 饼 面 呈 现 黄 色 时 , 即 
扫 上 一 层 厚 薄 均 匀 的 蛋 水 ， 再 过 20 分 链 后 便 成 全 熟 


的 月 饼 ， 这 样 做 可 以 保持 月 饼 色泽 经 久 鲜明 。 


( 温 兴 何 体 永 李 国 钓 ) 


八 月 月 ”， 这 是 果农 的 一 句 。 现 在 
到 成 的 季节 。 成 熟 后 的 在 北方 大 加 
工 为 红 或 黑 ， 在 南方 则 加 工 为 密 

密 事 为 密 钱 中 珍品 之 一 。 加 工 方法 如 下 ， 将 一 种 
皮 薄 小 的 上 好 青 白 浦 ) 以 人 工 用 刀 制 破 
及 肉 划 成 许多 条 入 ， 与 糖 混 和 ， 放 入 锅 中 前 一 个 中 小 
时 ， 使 公 取 出 后 以 人 工 用 手 将 
儿 再 用 烤 干 ， 即 成 入 、 色 今 商 、 

密 在 加 工 、 对 必须 径 过 一 番 选 择 工作 。 
将 区 别 大 小 ， 分 清 等 大 的 交 刀 最 好 的 
工人 切 ， 切 时 应 粗壮 相同 ， 要 刀 刀 匀 源 到 头 ， 不 能 露 
有 暴 因 过 深 ， 面容 易 破碎 ， 过 则 糖 
不 易 湾 入 。 一 般 个 头 大 的 囊 儿 每 个 要 切 上 80~100 
刀 。 技 术 数 杯 的 技工 一 天 能 切 1920 余 颗 。 

蜜 课 上 的 “人 金 帮 ”就 是 用 手工 一 刀 一 刀 地 切 出 来 
的 。 因 此 ， 上 好 的 密 “ 爹 ”的 名 称 。 所 
就 是 形容 刀 功 金 所 就 是 指 色泽 
似 血 。 所 以 ， 仅 是 一 种 高 的 ， 
是 一 件 艺术 品 。 ( 胡 胡 飞 ) 
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世 志 波 美 5 度 以 上 的 水 都 要 保 ， 
这 个 问题 在 我 们 营口 呈 场 引起 了 不 少 同志 的 兴趣 。 我 
们 根据 在 营口 或 者 整个 辽宁 地 区 的 的 实际 体 
会 ， 能 保 5 庆 秆 水 的 场子 是 浸 有 的 。 一 般 的 情况 是 能 
把 唱 池 和 池内 的 水 保 的 好 就 算 不 错 了 。 再 拿 
较 低 的 来 降 大 十 ， 通 党 能 做 到 一 起 卡 
抬 集中 加 深 要 做 到 这 样 还 必须 在 十 前 有 计划 地 加 强 
蒸发 池 的 管理 ， 实 行 专人 分 别管 理 ， 否 则 要 做 到 卡 壤 
保 有 困难 的 。 

世 同志 为 各 个 场 都 不 子 ， 
我 记 为 问题 不 在 这 里 ， 而 是 在 于 从 实际 情况 出 发 。 下 


面 我 把 营口 作 例子 。 营口 共有 601 付 


其 中 有 是 老式 。 些 构造 的 特点 是 
储 水 为 高 、 、 低 、 )、 发 和 面 
积 配 分 不 合理 ， 从 典型 铀 查 材 料 看 ， 储 水 面积 佑 
81.299%6， 面积 11.679%6/。 面 积 只 个 
6. 44906。 当 然 从 这 配 分 比例 中 可 以 看 出 ， 存 在 着 中 胡 
生成 面积 少 的 缺 ， 加 上 失修 ， 排 淡 系 不 
和 ， 业 上 不 仅 带 来 了 劳动 负荷 过 重 ， 同 
时 也 造成 了 极 大 不 利 因 素 。 一 般 排 洗 淡水 的 时 间 ， 6 
月 份 50 公 厘 时 需要 5 天 ，7?7 月 降 100~120 
公 需 7 天 ， 8 月 降 40~~50 需 5 天 ，9 月 
降 50~~60 从 厘 需 6 天 ， 总 之 ， 在 一 般 中 十 以 上 的 降 
水 排 淡 时 间 ， 最 低 需 要 5~~6 天 的 时 间 。 一 般 大 圈 里 
的 水 是 5 度 (一 般 是 21 公分 深 )， 6 
(18 人 深 )， 四 7 〈18 公分 深 )， 三 圈 8 度 中 
(18 公分 深 )， 跨 11 (11 从 分 深 )， 圈 〈 等 于 
新 式 的 第 三 大 蒸发 地 ) 13 度 (12 从 深 )， 北 
片 22 ( ) ， 低 片 19 度 , 三 25 ( 
) ， 每 付 一 般 天 气 灌 9 个 池 ( 除 部 晶 
个 外 ; 还 四 2 个 三 个 ) 。 首 之 ， 在 旧式 
田 的 构造 上 每 付 般 是 三 步 晶 (6 个 ) ， 四 
步 (8 个 ) ，4~5 步 通常 是 作 11~12 步 
跑 的。 

从 此 不 难看 出 ， 圈 部 太 大 不 能 跑 水 ， 只 可 用 泪 
以 下 的 面积 跑 水 制 壮 这 是 很 自然 的 了 。 因 为 蒸发 面积 
小 ， 就 必需 将 一 部 分 储 水 面积 改作 藻 发 用， 这 是 个 
很 重要 的 问题 。 著 不 从 此 下 工夫 就 不 能 满足 千 晶 池 的 
需要 。 旧 式 各 步 大 都 有 四 平头 的 估 多 
数 ， 所 以 工人 只 好 利用 来 蒸发 制 把 
部 加 格子 改 成 分 段 制 这 是 完全 必要 的 。 现 在 


口 全 声 有 738 个 子 ， 可 容 十 七 万 多 立方 公 
尺 沽 水 〈 内 有 自然 流下 式 的 酒井 子 184 个 ， 可 容 四 万 
二 千 立方 尺 ， 其 他 则 是 老 ) ， 均 每 付 
只 有 一 个 多 的 子 。 这 些 子 只 可 保住 20 以 
上 的 中 高 ; 要 把 15 度 以 上 保 来 话 ， 
则 需要 再 加 八 万 多 立方 的 容积 才 行 〈 浊 老 
做 副 产 原料 的 储存 坑 未 计算 在 内 ) 。 如 果 我 们 想 保存 
两 套 ， 那 么 就 需 再 加 一 倍 保 。 现 在 ， 
同志 提出 要 求 ， 要 把 5 度 以 上 的 注 水 保 起 来 ， 根 据 营 
口 情 况 ， 则 需要 有 70 多 万 立方 父 尺 容 积 的 注 井 子 才 
能 办 得 到 。 如 果 硬 要 有 这 么 大 的 面积 求 保 着 ， 那 末 ， 
就 只 好 在 间 这 样 更 减少 了 发 与 晶 面 
积 沙 坨 处 也 会 增加 的 困难 ， 不 仅 
地 要 成 ， 事 实 上 也 有 这 大 的 面积 ， 况 
上 部 已 定 的 构造 ， 不 是 只 像 就 那样 简 地 
改变 的 。 所 以 从 实践 证 明 ， 我 们 虽 已 号 召 要 和 将 沽 水 卡 
在 一 起 集中 ， 以 便 稿 小 受 十 面积， 但 从 每 欢 十 后 检查 
的 情况 看 ， 能 做 到 这 样 的 几乎 浸 有 ， 有 的 只 能 做 到 把 
高 池 的 注水 集中 到 低 池 里 去 ， 那 就 很 如 理想 了 。 

有 的 同志 主张 把 井 深 ， 或 者 在 高 处 控 ， 
我 是 不 同 种 的 。 是 为 了 保 这 是 不 销 
的 ， 但 是 我 保 必须 能 做 到 ， 假 使 
盲目 ， 一 因 地 下 水 位 高 损失 大 ， 而 且 
省 费 的 劳动 力 更 大 。 我 想 在 连 片 潍 田 3 一 4 付 潍 中 间 
个 自然 流下 式 的 保 便 香 吐 方便 是 合适 的 。 
有 的 场 目 提倡 把 池子 中 间 的 用 人 力 ， 
在 高 处 ， 这 种 做 法 是 很 不 好 的 ， 只 会 使 
工人 多 出 力 而 又 得 不 到 好 处 。 

此 外 ， 我 对 谭 世 匀 同 志 认 为 如 果 不 保 5 度 以 上 的 
， 天 后 就 要 浪费 时 间 的 看 法 ， 也 不 是 从 实 
际 出 发 的 。 熟 悉 具 体 生产 情况 的 人 神 知 道 ， 一 般 中 十 
过 后 排 淡 需要 5~6 天 时 间 ， 这 时 候 经 过 5~~6 天 的 藻 
发 ， 低 极 壮 水 就 可 以 恢复 到 原来 的 省 弃 了 ， 所 以 要 保 
5 度 疯 水 的 论点 ， 在 目前 是 站 不 住 的 、 是 行 不 通 的 。 

有 的 同志 对 保 究竟 是 保 高 级 是 保 中 的 
问题 了 论 。 我 认为 应 根据 具体 情况 
当 高 少 ， 池子 少时 ， 当 然 要 保 高 同 时 
也 要 保 大 部 分 中 反 之 当 高 水 多 ， 灌 的 池 
可 以 抓紧 时 间 生 产 了 。 


子 


世 志 在 “ 食 品 工业 ”第 二 期 提出 的 “ 制 
” 题 ， 的 确 是 海 生产 中 的 重要 问题 ， 大 家 都 来 
等 一 ， 从 而 得 出 正确 无疑 是 会 对 生产 改进 有 
好 处 的 。 

有 缺点 (一 般 是 燕 发 面积 过 小 ， 不 能 不 使 用 老 凋 ); 关 
于 保 则 主张 波 美 5 以 上 保 ， 反 对 只 保重 不 
保 保 设 备 上 提供 了 一 些 意见 。 

我 为 若干 点 是 正确 的 ， 而 在 所 作 的 
论 却 是 偏激 的 。 比 如 ， 弃 到 缺 壮 与 否 是 个 相对 的 现 
象 ， 主要 原因 是 不 量 ; 到 保 设备 ， 可 以 
进 为 保 汗 池 去 可 以 高 于 地 平等 等 ， 这 些 是 符合 实际 
的 。 然 而 把 作成 在 比例 问题 末 
决 以 前 "， 于 脆 就 用 顺 赶 法 , “不 必 在 制 壮 方法 上 多 动 
脑筋 对 于 保 亦 强 要 改进 设备 , 而 有 
进一步 提出 在 现 有 设备 情况 下 ， 如 何 改 进 保 油 技术 
等 。 这 样 的 论 ， 是 不 恰当 的 。 实 质 是 抹 了 生 
产 技术 的 作用 。 

究竟 缺 原因 是 由 于 千克 合理 呢 还 是 
由 于 技术 处 理 上 不 父 当 呢 ? 如 果 两 个 原因 都 存在 ， 那 
一 个 原因 是 主要 的 呢 ? 

我 看 ， 构 不 合理 和 技术 处 理 都 会 
产生 缺 壮 的 后 果 ， 而 从 生产 工作 出 发 来 看 这 一 问题 ， 
应 该 是 在 可 能 的 范围 下 改进 设备 ， 尺 最 大 努力 去 改进 
技术 。 特 别 应 访 提 出 的 是 ， 在 设备 未 油 整合 理 之 前 ， 
更 应 读 强 测 技 术 改 进 ， 而 不 应 该 是 非 等 设备 改进 ， 否 
则 就 不 能 解决 缺 壮 问题 非 等 保 沽 设备 改进 ， 否 则 就 
不 能 解决 保 着 问题 。 那 样 ， 就 等 于 告诉 技术 工人 说 ， 
不 要 多 动脑 了 ， 等 着 改进 设备 吧 。 试 这 种 
法 ， 对 于 生产 技术 改进 能 不 能 起 到 鼓励 的 作用 ? 肯定 
地 说 ， 操 作 技 术 是 重要 的 ， 不 论 在 什么 时 候 ， 这 样 的 


国营 上 海 制 息 厂 最 近 生产 了 一 种 新 产品 一 一 人 人 
洗衣 岑 。 生 产 这 种 洗衣 粉 ， 不 但 可 以 减少 了 油脂 的 耗 
用 量 ， 而 且 还 了 者 的 负担 。 生 产 茂 
所 用 的 油脂 ， 可 生产 1. 88 吨 的 洗衣 粉 , 其 价格 仅 为 狼 
茂 的 6094。 

人 人 洗衣 粉 由 了 肥 息 及 本 碱 制 成 ， 因 此 其 洗 潍 效 力 
很 强 。 衣 厂 在 托儿所 将 人 人 洗衣 粉 与 几 种 肥 息 作 了 洗 
力 的 比较 洗 不 论 肥 和 或 洗 粉 ， 一 律 
先 配 制 成 洲 ， 它 的 洗 效力 比 北 、 日 


光 都 要 高 。 


洗衣 粉 的 制 法 为 简单 。 只 须 将 适量 过 的 和 
碱 和 肥 ， 凝 ， 磨 粉 , 过 包装 后 即 为 成 品 。 


认 潜 都 是 与 实际 情况 不 符 的 。 

第 一 个 例 塘 大 区 国营 第 三 第 三 第 十 
组 ， 是 两 付 面 积 相 差 不 大 ， 千 唱 燕 发 比例 相差 很 大 ， 
而 在 1956 年 实际 运用 中 千 晶 蒸发 比例 相差 更 大 的 
这 两 付 面积 和 面积 分 配 原来 
别 “生产 面积 ”其 中 ”蒸发 面积 结晶 ， 蒸发 

三 9,436.49 “693.98 8742.51 1:12.21 
十 10,968.12 “673.92 “10,294.20 1:15.27 

在 实际 运用 中 ， 三 加 压 了 360 公 节 用 作 
面积 的 实际 分 配 变 为 ， 
“生产 面积 ”其 中 结晶 面积 面积 :蒸发 
三 组 “9,436.49 1,053.98 ”8,382.51 1: 7.5 
十 组 ”10,968.12 873.92 10,094.20 1:11.6 
如 果 按 照 同志 的 法 ， 则 应 是 三 ， 
瀣 多 的 应 该 是 十 组 了 ; 可 是 实际 情况 姜 非 如 此 。 根 据 
塘 大 国营 三 的 检查 了 解 ， 三 的 成 始 是 比 十 
粗 的 多 ， 实 际 产量 三 组 的 每 公 亩 生产 面积 年 产量 为 
0. 62 吨 ， 十 棚 为 0. 43 吨 。 那 是 什么 原因 呢 ? 显然 不 
是 结晶 蒸发 比例 上 的 问题 ， 而 是 技术 处 理 上 的 问题 。 

塘 大 国营 三 场 三 组 和 十 组 的 事例 ， 很 明确 的 告诉 
我 们 两 个 问题 ， 一 个 是 和 结构 中 的 蒸发 之 比 
可 以 而 且 频 该 灵 医 运用 一 个 是 在 同一 的 设备 条 件 
下 ， 技 术 高 低 决 定 产 制 多 但 是 这 里 必须 
同时 提出 : 在 同一 的 技术 条 件 下 ， 设 备 的 合理 与 否决 
定 产 的 多 否 则 就 要 发 生 片 面 强 改 
进 ， 设备 改进 的 另 一 。 
设备 对 于 保 果 起 着 作用 ， 不 能 设想 
没有 容器 而 亡 想 容 量 。 国 此 ， 适 当地 加 大 保 希 井 或 
池 ， 是 完全 必要 的 。 值 得 考虑 的 是 实际 执行 中 的 若干 


如 设备 条 件 尤 ， 用 冷 或 喷 ， 则 生产 可 完 
全 。 

洗衣 粉 的 生产 不 但 简 而 有 的 可 能 ， 且 
易 控 制 。 在 洗衣 粉 中 可 以 改变 肥 息 与 碱 性 电解 质 间 的 
比例 到 任何 适当 的 限度 ， 而 这 种 比例 的 改变 ， 在 块 状 
中 是 很 困难 的 。 同 时 用 于 洗衣 粉 的 对 色 的 
要 求 也 不 如 块 状 肥 息 严 格 。 

洗衣 粉 及 粉 状 洗 潍 剂 ， 在 苏联 及 其 他 各 国 已 有 大 
量 生产 ， 其 销售 量 且 超过 了 块 状 肥 和 皂 。 虽 在 我 国 使 用 
， 但 为 合理 使 用 原材料 ， 夫 洗 效力 ， 推 
广 洗衣 粉 的 生产 是 很 有 必要 的 。 

吕 也 博 ) 


一 284 一 


具体 半 : 比如 中 不 应 该 有 把 5 上 以 至 25 
全 保 起 来 的 设备 ? 这 样 做 与 利用 现 有 设备 


一 部 分 保 一 部 分 那个 更 为 有 利 ? (按照 语 世 匀 同 志 的 
意见 是 应 臣 这 样 做 而 且 是 有 利 的 。) 
为 了 便于 计 葵 ， 再 举 一 个 例 : 塘 大 区 国营 第 一 嘱 
场 每 付 面积 公 尺 ) 是 : 
36,510 ”23,092 ”55,636 26,542 141, 780 
由 此 可 以 计算 ， 各 常 存储 的 (立方 公 ) 
结晶 部 分 ”调节 部 分 ”蒸发 部 分 赃 水 部 分 共 诗 
( 按 3 公 按 20 按 5 公 按 30 
分 计 ) 分 计 ) 分 计 ) 分 计 ) 
995 4618 16,358 


大 一 场 的 进 即 为 5 度 以 上 ， 的 ， 应 
一 们 计 入 应 保 之 列 。 

要 把 这 些 闹 水 都 保 起 来 , 2 公 尺 深 的 闹 井 就 需要 8 
千 多 平方 尺 ， 且 不 谈 这 样 大 的 面积 投入 保 常 
制 面积 所 受 的 损失 十 或 十 几 保 所 收 到 
的 效果 比较 如 何 ? 只 须 算 算 这 样 做 在 成 本 上 的 后 果 就 
可 知 其 是 不 切实 际 的 。 这 笔 幅 就 是 : 按 8, 000 平方 公 尺 
的 闹 井 ， 一 年 一 挑 , 修 帮 卉 底 , 至 少 每 年 要 投入 500 个 
工 ， 开 支 要 在 1, 250 元 左右 ， 而 一 付 潍 的 产量 一 般 不 
过 2, 500 吨 ， 桔 果 每 吨 刀 由 此 一 项 即 增 加 成 本 五 角 ; 
一 次 投资 费用 的 所 销 ， 以 及 相应 增加 的 动力 设备 费用 
还 未 计算 在 内 。 因 此 ,不 权 过 全 面 杷 算是 不 可 轻易 做 出 
竟 如 何 的 的。 当然 ， 如 果 不 惜 ， 不 
恒 成 本 是 可 以 这 样 干 的 ， 可 是 我 们 的 方针 北非 如 此 。 

我 认为 保重 不 保 轻 不 对 的 ， 全 面 保 同 伴 
是 不 对 的 。 因 此 必须 是 先 保重 以 便 天 时 转 好 立即 有 成 
入 晶 同时 也 要 由 重 到 逐 步 保 。 保 的 方法 以 
部 分 注入 ， 部 分 利用 现 有 设备 妙 ， 因 为 
来 糖 小 了 承 十 面积 就 是 保 ， 这 样 就 可 一 面 因为 成 壮 在 
， 从 而 保证 天 时 好 转 后 成 入 ， 一 面 因为 集 
中 的 后 分 散 大 能够 进行 补充 接 ， 而 不 必 


一 定 要 过 多 的 增加 

如 果 从 保 设备 上 我 看 ， 当 前 我 国 各 
里 的 保水 设备 主要 缺点 还 不 是 涉 井 容积 小 的 问题 ， 而 
主要 的 还 是 水 设备 少 、 提 备 设 合理 比 
较 突 出 。 因 为 保 洒 的 最 高 要 求 是 快 ， 最 理想 是 预报 一 
到 ， 即 能 掌握 在 雨 前 的 一 定时 间 内 ， 立 即将 不 同 训 度 
的 涉 水 集中 到 不 同 的 处 所 ， 琴 后 恢复 也 同样 要 求 迅 
， 不 同 度 运 不 同 处 所 进行 发 或 晶 。 
这 样 就 需要 很 多 动力 同时 进行 工作 ， 然 而 现在 我 们 潍 
内 动力 却 一 般 是 一 奇 ， 只 能 单打 一 的 进行 ， 所 以 我 认 
为 这 个 问题 比 保 泪 容积 还 要 紧 一 些 。 可 以 推 茶 ， 有 了 
无 分 的 容积 ， 多 〈 是 大 ) 的 动力 去 注 
和 人， 徒 有 容器 还 是 不 能 利用 的 ; 而 有 了 足够 多 的 动 
力 ， 即 便 容 器 不 够 ， 还 可 以 利用 现 有 设备 进行 霹 存 保 
护 。 因 此 ， 我 以 为 ， 谈 到 设备 的 改进 ， 应 
内 集中 的 一 大 的 动力 有 计划 有 步 转化 为 多 
动力 的 步 在 前 头 。 这 在 我 们 
场 的 时 期 ， 是 可 以 通过 计划 剂 实现 一 部 
分 或 大 部 分 的 。 

对 于 保 技术 同样 应 该 重视 ， 不 能 片面 强 
备 。 比 如， 在 同一 设备 条 件 、 同 一 天 时 条 件 之 下 ， 力 
的 早 ， 乙 的 晚 ， 甲 取 了 ， 乙 了 
， 甲 了 后 重 ， 乙 探 取 的 是 先 重 后 ， 
et 粘 果 都 会 随 实际 天 气 变化 后 果 而 有 不 同 的 千 果 。 
利 ， 主 要 是 看 技术 负责 同志 适应 天 气 情况 
探 取 的 措施 如 何 ， 而 主要 的 北 不 是 决定 于 设备 。 

最 后 ， 我 们 应 该 特别 强 革 要 展开 在 设备 没有 改进 
前 对 于 制 技术 〈 其 他 技术 也 是 如 此 ) 必须 重视 
， 而 不 能 一 律 为 “不 要 多 动 只 有 如 此 ， 
才能 元 分 各 发 广大 职工 的 积极 性 和 创造 性 ， 从 而 在 充 
分 利用 现 有 设备 的 原则 下 ， 努 力 改进 技术 等 取 增 产 。 
至 于 设备 改进 中 究 有 那些 缺点 ， 以 及 如 何 改 进 的 问 
题 ， 也 迫切 需要 研讨 但 不 应 片面 强 以 生 
往 过 正 的 偏向 。 


枯 豆 的 时 间 可 以 


用 水 压 机 或 人 力 螺 旋 机 准 梭 大 豆 可 不 可 以 精 短 时 
? 答复 是 的 ， 可 以 。 最 近 南 省 开封 市 第 
二 生产 合作 社 改进 了 人 机 豆 的 压 
， 提 高 豆饼 质量 的 值得 大 家 注 。 厂 探 用 
了 “加 水 软化 ”“ 快 速 的 方法 ， 出 的 是 压 时 
由 原来 的 四 小 时 短 到 四 十 分 
时 间 ) ， 大 大 提高 了 豆饼 质量， 出 油 牵 也 提高 了 
0. 〈 出 油 10. 5~119%)， 出 豆 由 最 高 29095 
提高 到 3409%6。 至 于 节 攀 原材料 ， 降 低 成 本 等 方面 ， 
也 都 取得 显著 成 。 厂 的 主要 是 

加 水 ， 料 豆 水 分 一 般 为 11 1324， 
选 后 均匀 喷 人 3 的 温水 ， 水 季 而 定 。 


冬季 100 秋 60 ， 夏 季 40 化 时 大 豆 温 
度 冬 季 在 38 42 秋季 36~~40 夏 季 32 
化 好 的 大 豆 水 分 在 14 

2. 紧 压 快 压 ， 饼 装 却 后 ， 探 取 紧 压 快 压 的 快 述 
压 法 ， 六 人 压 2 3 次 ， 第 一 次 应 出 油 
809%6， 中 间 相 隔 7 一 10 分 链 后 ， 再 作 第 二 次 压 机 ， 然 
后 还 可 以 根据 出 况 ， 作 第 三 次 压 梭 。 要 保 
持 不 断 ， 打 搬 ) 时 间 共 为 20 25 分 甸 

以 上 仅 是 该 厂 和 初步 径 验 ， 不 一 定 十 分 完整 ， 各 兄 
弟 油 厂 和 油坊 可 进一步 试验 。 至 于 饼 的 质量 ， 因 为 加 
水 软化 ， 可 能 坊 原 先 略 有 增加 ， 这 一 点 也 是 应 该 注意 
的 。 ( 柏 生 ) 
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昌 图 县 食品 厂 生产 中 的 三 个 小 经 验 


路 快速 桃 本 Au 
我 县 食品 工业 生产 大 部 分 还 是 用 落后 的 手工 作业 
操作 坟 法 , 其 生产 效率 低 , 劳动 强度 大 。 生 产 桃 酥 是 用 
模子 一 ， 只 成 型 二 、 三 每 人 日 产量 仅 七 十 
斤 。 宝 力 乌 供销 社 技术 工人 齐 秉 义 ， 在 去 年 创造 了 脚 
踏 式 快速 桃 酥 机 。 把 面糊 放 在 机 器 上 面 ， 只 用 脚 轻 轻 
一 踏足 板 ， 一 次 就 由 机 器 上 吐出 二 、 三 十 块 ， 每 人 日 
产量 就 提高 到 二 百 多 斤 。 这 个 工具 的 特点 是 : 造价 低 
、 耐 使 用 方便 。 
这 种 刀 宝 造 很 简单 ， 是 用 几 根 钢 条 (链条 即 可 ) 
排 间距 五 分 焊 在 同 样 大 小 的 板 上 。 用 
这 种 切 声 刀 切 二 下 即 可 切 出 一 履 的 吉 豆 糕 ， 这 就 使 吉 
豆粕 比 原 来 的 提 高 七 、 八 以上。 
我 县 八 面 城 食 品 加 工厂 用 豆 付 试制 
成 功 。 这 种 油 与 制 的 相同 。 
必 须 和 豆饼 各 个， 混合 使 用 ， 用 豆 付 代替 豆 
的 好 ， 可 不 豆饼。 使 用 方法 简章 把 豆 
付 马 豆饼 与 按 适 当 比 例 倒 人 内 燃烧 
达 ， 碱 中 合 后 加 入 ， 即 可 与 豆饼 制 
造 同样 的 ( 王 化 民 、 赵 ) 
利用 淀粉 残 做 
浙江 宁波 厂 ， 最 近 利用 干 及 
制造 了 。 做 谷村 先 将 淀粉 厂 分 离 
后 的 践 燥 。 该 水 料 含水 量 绝 有 809%6， 含 
量 左右 ， 一 般 五 水 以 。 每 
百 于 产 42 度 72 。 
用 山 节 可 以 与 碎 沙 混合 制 
造 ， 也 可 以 单独 制造 ， 其 出 糖 率 和 和 质量 以 混合 制造 较 
好 ， 操 作 与 做 相 同 。 只 是 先 把 
后 ， 在 时 放 一 些 稻谷 ， 便 于 芽 加 入 
量 为 原料 109%64， 糖 化 保持 在 57 适 
宜 ， 糖 化 时 间 为 四 小 时 。 
同 ， 成 本 也 。 制 过 的 当 作 ， 
其 营养 成 分 要 比 制 过 糖 的 好 。 
( 姜 家 廉 ) 
改变 香烟 包装 规格 
上 海 十 家 吞 烟 厂 制造 的 各 牌 香烟 ， 逼 销 全 国 各 
地 。 历 年 来 二 百 支 装 的 条 烟 大 包 耗 ， 一 向 是 探 用 “五 
个 双 包 横 式 ”的 规格 ， 每 令 耗 张 包装 二 十 大 箱 。 从 今 
年 三 月 份 起 ， 上 海 各 烟 厂 的 条 烟 大 包 形式 ， 改 变 为 
“十 个 ”的 规格 ， 每 可 以 多 包 四 大 箱 。 
同样 ， 一 包装 用 途 可 以 增加 209%6， 估 计 全 年 可 
以 节 牛皮 、 防 潮 一 万 二 千 令 ， 其 价值 大 四 


十 万 元 。 

香烟 包装 形式 的 改变 ， 不 过 是 改变 一 下 墨守成规 
的 避 惯 。 上 海 烟草 工业 公司 和 中 国 专 卖 事 业 公 司 上 海 
探 供应 站 共同 研究 后 ， 为 对 香烟 质量 运输 
包装 操作 以 及 销售 起 购 点 ， 《仍旧 是 二 百 支 装 。) 都 
浸 有 什么 影响 。 

上 海 各 烟 厂 自 改变 包装 以 来 ， 包 装机 的 香烟 原 是 
竖 排 的 ， 打 大 包 时 不 再 要 把 小 包 烟 捆 倒 了 ， 所 以 包 烟 
效率 反而 有 适当 的 提高 。 仪 


下 


以 稻 皮 子 烧 锅炉 

沈阳 市 第 一 制 油 厂 ， 在 开展 增产 节 金 运动 中 ， 由 
于 人 的 积极 ， 他 们 使 用 田 式 水 管 
移 皮 子 代 用 原煤 试 烧 成 功 。 径 过 几 天 来 的 正式 使 用 ， 
每 班 使 用 350 袋 和 家 皮子 ， 就 可 代替 原煤 4. 5 吨 ， 保 持 
正常 的 6.5 公斤 的 气压 ， 北 此 烧 煤 提高 了 0.5 公斤 的 
气压 。 目 前 亦 厂 已 全 部 使 用 稳 皮 子 做 为 燃料 ， 不 再 使 
用 一 铁 煤 ， 全 年 即将 为 国家 节 狗 3, 000 多 吨 煤 。 

在 试 烧 过 程 中 ， 他 们 是 在 锅炉 的 风 道 上 ， 加 设 适 
质 机 ， 几 反 量 和 档 的 ， 在 摸索 出 
的 勤 添 勤 透 的 操作 下 ， 才 试 烧 成 功 。 径 正常 的 使 胜 
明 ， 就 是 在 锅炉 上 水 时 ， 亦 兹 未 有 降低 气压 的 现象 发 
生 。 

以 稻 皮 子 烧 不 但 能 节 煤 ， 还 解决 了 粮 
加 工厂 的 移 皮 子 无 法 处 理 的 困难 。 稻 皮子 烧 后 的 灰 还 
能 用 来 制 砖 ， 或 作 水 田 的 肥料 。 (和 警 德 泣 ) 

用 油 后 的 苞 米 胚芽 酒 

辽宁 省 黑山 县 油 酒 厂 在 夫 产 节 构 运动 中 ， 试 验 用 
后 的 米 芽 饼 ， 过 五 试验 ， 每 百 斤 区 
米 饼 能 出 65 白 酒 18. 7 ， 酒 粳 还 可 以 
。 

划 米 〈 玉 米 ) 是 我 国 北方 各 省 主要 农 产 物 ， 产 量 
很 大 。 苞 米 胚 芽 是 将 苞 米 加 工 成 苞 米 粳 子 时 的 副 产 
品 ， 是 油脂 工业 的 新 油 源 。 目 前 梯 油 出 油 率 平均 在 
以 上 ， 已 过 油 的 苞 米 饼 经 化 验 人 含有 
47. 39%0 的 。 完 以 用 来 酒 ， 利 用 价值 很 大 。 
据 估计 仅 黑 山 县 今年 就 能 产 苞 米 胚芽 240 吨 ， 检 铀 后 
可 得 饼 168 吨 ， 用 来 醋 酒 可 供 读 厂 四 个 小 班 35 天 生 
产 的 原料 ， 能 增产 65 度 白酒 315 吨 。 

( 王 曲 万 里 ) 
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山西 省 三 个 蛋 厂 改建 了 水 流 制 白 设 备 

山西 省 离 山 、 赤 城 、 长 冶 三 个 蛋 厂 ， 今 年 都 改建 
了 水 流 制 白 设备 。 如 离 山 蛋 厂 ， 在 全 面 开始 改建 之 
前 ， 先 实行 了 边 试 验 边 改进 的 方法 ， 共 改进 了 三 套 白 
詹 管 ， 同 时 注意 了 使 试验 情况 ， 尽 可 能 接近 于 生产 实 
际 。 上 比如 在 生产 中 ， 烤 液 在 东 发 时 ， 会 吸取 水 流 中 大 
量 的 热 ， 致 使 水 生 的 温度 差 。 为 解决 这 
个 问题 ， 该 厂 另 作 了 一 个 白 铁 槽 ， 盛 以 水 ， 放 在 试验 
的 槽 上 ， 代 替 液 在 蒸发 。 试验 果 ， 改 进 后 的 安 
装 形式 在 进出 水 口 ， 水 导 基 本 上 法 到 一 致 。 在 一 小 时 
二 十 分 链 内 试验 ， 前 中 后 三 处 水 温 ， 仅 差 0. 22"C， 成 
很 好 。 在 将 离 山 蛋 厂 的 试验 上 后 的 安装 形 
式 介 下 。 


331617 
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试验 时 水 温 ( 摄 录 


开始 | 
| 10| 20 | 30 40 | 50 60| 70 


进 口水 温 | 58 | 58 |58 |58|58|58 |58 |58 


中 间 水 温 58 | 58 58.5| 58 |58 |58.5|5857 |57.5| 57. 94| 
出 水 口水 温 | 58 | 58 |58.5| 58 | 58 58. 5|58 58. 5|58 58. 16 
小 水 池水 温 | 65 | 65 |65 |65|65 65 |6565 |65 |65 | 


猪 骨 油 操作 法 
温州 市 梯 油 生产 合 作 和 社 研 究 猪 骨 梯 油 成 功 。 每 
100 斤 猪 骨 可 以 出 18 斤 左右 油 。 鲜 的 猪 骨 油 营 


养 丰 富 ， 还 可 以 作 食 用 油 。 骨 头 梯 油 的 设备 简单 ， 工 
序 简便 可 在 城市 推广 。 目 前 已 经 发 现 的 猪 骨 梯 油 法 有 


.两 ， 这 一 期 我 们 先 介 法 的 操作 


工具 ， 骨头 石 ， 炒 头 神仙 铁 ， 还 
有 保温 用 铁 链 一 把 。 

操作 过 程 ， 猪 骨 一 分 等 一 无 水 ) 

(1) 原料 挑 后 分 等 ， 加 工 前 将 生 骨 头 依 大 小 分 
开 ， 以 便 粉 碎 后 的 骨头 粒 可 以 粗 硼 均 匀 。 如 果 原 料 崩 


一 /30x 一 


有 不 同 ( 如 鲜 骨 、 ) 也 应 好 坏 严 格 分 开 ， 使 
油 品 能 分 赵 。 

(2) 粉碎 ， 搞 骨 前 首先 要 清理 人 力 踏 礁石 白 的 卫 
匀 (以 粒 大 小 为 宜 ) 。 粉 体 小 您 好 。 

(3) ， 炒 温度 要 保持 在 氏 120 
以 上 ， 力 要 均匀 ， 不 过 旺 或 过 小 ， 每 小 时 
以 上 。 在 锅 内 时 应 加 以 水 份 ， 以 便 
油 液 从 流出 时 捞 起 过 即 可 先 取得 的 骨 
了 和 过 后 ， 还 有 一 部 分 油脂 保留 在 骨 
， 所 以 还 要 包 成 普通 饼 形 上 

(4) 加 温和 包 饼 包 饼 时 将 后 骨 体 放 在 
内 烘 炒 断 ， 使 骨 坯 受热 均匀 。 加 时 间 一 般 
不 少 于 30 分 等 平均 温度 法 110"C 时 进行 踏 。 
的 动作 要 平 要 匀 ， 以 保持 温 弃 。 保 温 设备 最 好 用 狂 
可 放 在 上 蒸汽 保温 。 

(5) 饼 包 后 上 在 压 开 始 时 ， 它 的 
中 间 大 ， 为 保持 饼 内 温度 不 臻 ， 一 开始 即 
应 快 点 加 压 ， 要 勤 压 、 紧 压 而 双 压 不 ， 


目 。 〈 金 学 略 、 倪 建国 ) 
庆 砂 输 变 成 好 砂 输 
徐州 烟 厂 第 二 车 间 知 烟 车 大 砂 皮 板 上 面 用 的 矶 


” 布 ， 释 研究 ， 利 用 麻 刀 机 换 下 来 的 庆 砂 输 ， 将 它 砸 碎 


用 节 的 砂 末 ， 改 制 一 种 和 大 皮 板式 样 的 


” 来 带 布 使 用 后 , 不 但 提高 了 烟 切口 


还 沽 少 了 空头 烟 和 停车 时 间 ， 矶 布 成 本 每 月 能 降 度 
4796。 ( 海 ) 


大 力 收 回 


保定 市 地 方 国营 保定 植物 油 厂 ， 在 检查 浪费 现象 
的 同时 ， 普 了 节 登记 成 立 了 。 现 
在 靖 加 收回 废 器 材 的 职工 ， 已 径 从 过 去 的 八 十 三 人 ， 
增加 到 二 百 四 十 五 人 。 其 中 仅 修配 车 间 6 名 工人 一 天 
机 另 件 ) 三 百 七 十 八 个 。 他 们 利用 这 些 
料 已 修配 好 一 千 震 三 十 二 件 合乎 规格 的 新 机 件 ， 节 构 
二 千 四 百 余 元 。 ( 志 人 敏 ) 


果皮 可 以 酿酒 

上海 福 利多 农场 厂 ， 利 用 了 上 海 丛 民 食 品 
厂 \ 泰 康 开 灵 食品 厂 ， 在 制造 水 所 切 下 
来 的 生 、 罗 、 果皮， 成 一 种 果酒 。 
时 只 处 理 了 果皮 ， 果 芯 100 吨 、 酸 成 了 果汁 狗 20 万 
市 斤 。 这 些 果 省 能 配制 这 样 的 果酒 30 万 市 斤 。 

上 海 的 食品 厂 制造 头 水 的 废料 ， 据 不 完 
全 义 计 ， 每 年 绝 有 一 万 吨 。 过 去 全 部 倒 掉 ， 去 年 才 有 

现在 ， 制 酒 后 所 得 的 果 可 猪 
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密 袁 的 加 工 方 法 ， 有 徽 派 与 苏 派 两 种 。 所 请 微 
派 ， 就 是 徽州 〈 即 今 委 县 、 休 宁 、 新 安 等 地 ) 的 做 
法 ， 以 尖 生 做 原料 。 浙 江 按 此 法 制 
造 。 所 请 苏 派 ， 就 是 苏州 做 法 ， 尖 、 圆 是 都 用 。 一 般 
， 派 的 刀 工 做 法 ， 比 苏 精 良 讲究 。 

密 惠 的 规格 档 欢 很 多 。 一 般 则 以 个 头 大 小 来 定名 
称 ， 如 30 个 为 赛 桃 、38 个 袁 王 、46 个 超 蛋 、54 个 选 
顶 、62 个 顶 面 、 70 个 大 面 、80 个 面 面 、90 个 秃 面 、 
100 个 秃 希 〈 以 上 个 数 每 档 均 以 一 市 斤 计 ) 。 此 外 ， 
因 用 糖 的 不 同 ， 加 工 成 不 同 的 密 。 如 白糖 密 
、 蜂 密 等 数 种 。 广 东 地 区 特别 喜 食 蜂蜜 
。 据 ， 蜂 密 不 仅 营养 好 ， 还 能 清凉 解毒 。 


1 酒 为 什么 越 陈 越 香 ? 


酒 的 成 分 是 很 复杂 的 ， 除 主要 成 分 为 乙醇 外 ， 人 条 
含有 酯 类 、 醛 类 和 各 种 高 航 醇 等 。 酒 入 香 的 主要 来 产 
是 “ 酯 *， 当 酒 在 赃 存 期 间 醇 类 逐渐 氧 化 成 为 有 机 酸 ， 
有 机 酸 再 醇 起 的 酯 化 反应 ， 生 酯 类 ， 能 增加 


酒 的 香味 。 其 酯 化 学 反应 如 下 : 
一 


( 醇 ) ( 酸 ) 
COOH+R/' 一 OH > COOR/ 十 


酒 久 存 后 ， 酯 量 逐 ， 醇 及 醇 
醋 类 裔 在 一 起 ， 使 酒 芳 香 增加 。 有 的 时 候 本 等 低 沸点 


物 一 部 分 ， 少 了 烈 味 。 


2 酒精 能 不 能 饮用 ， 


酒精 分 两 类 ， 一 类 是 精 饮酒 精 ， 可 以 侈 制 成 饮料 
酒 , 现在 苏联 及 其 他 国家 都 探 用 酒精 人 免 制 饮料 酒 , 其 生 
兆 程 度 比 我 国 白酒 还 好 ; 另 一 类 是 工业 酒精 , 是 不 能 饮 
用 的 。 由 于 工业 酒精 在 操作 上 三 精 饮酒 精 不 同 ， 故 杂 
质 含 量 也 有 差别 ， 如 甲醇 、 醛 等 物质 还 未 除 兆 ， 有 时 
也 加 入 一 些 对 人 体 有 害 的 物质 ， 这 种 变性 的 酒精 ，- 主 


要 是 工业 用 ， 人 饮用 对 人 体 是 有 害 的 。 
( 制 酒 工业 管理 局 生产 处 ) 
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第 八 期 第 ?240 页 “对 “夏季 生产 白酒 掉 排 问题 
的 探讨 ' 一 文 的 ”的 作者 侯 炳 ”应 为 
“ 候 炳 炎 ”。 
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) ”制造 芳 樟 醇 的 新 方法 

( 郑 陶 ) 合成 洗 洗衣 

(清道 “利用 太阳 热能 制 烟叶 

(人 金 显 琅 ) 葡萄 的 新 方法 

(新 ) 论 冻 牛乳 制造 法 


苏联 的 制 糖 工业 (和 二 ) 黄 振 (262) 
高 粮 小 曲 酒 的 操作 关键 …………… 华 秀 (264) 
怎样 防止 油 (2667) 
制造 甜 葡 萄 酒 的 十 二 种 方法 ……… 朱 梅 (271) 
如 何 防 止 油 生 白 包 安 〈274) 
改进 食 制造 的 方法 … 济南 醋 厂 技术 〈275) 
控制 还 原 防 止 硬 糖 发 砂 发 … 朱 〈277) 
利用 血 蛋 白 制 动 《278) 
怎样 将 寄生 虫 出 来 …… 朱 (280) 
红星 牌 奶粉 降低 数 指标 的 

树 清 (281) 
社 会 广东 月 饼 … 温 兴 何 体 永 李 国 均 (282) 
名 产 密 飞 (282) 


-一 -一 一 一 


5 的 非 保 不 可 吗 … 宏 德 〈283) 
必须 重 制 保 的 技术 


姬 子平 (284) 
产品 介绍 人 人 洗衣 粉 也 博 〈284) 
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昌 图 县 食品 厂 生 产 中 的 三 个 小 才 腔 
王 化 民 、 赵 ) ”利用 
〈 家 廉 ) ”改变 香烟 包装 规格 
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成 好 输 〈 杜 庆 海 ) “大力 收回 器 
材 〈 志 敏 ) “果皮 可 以 〈 ) 
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图 1 ”国营 上 海 厂 正 在 积极 探 用 新 的 
技术 装备 。 和 裂化 车 的 改进 
后 ， 精 铀 量 比 去 年 提高 40% 一 50%， 这 是 改进 
后 的 蒸馏 车 外 景 。 


图 2 的 先进 。 浙 江 省 东 
东 二 社 社 员 造 了 前 拖 推 起 来 、 十 
后 发 湖水 、 太 阳 出 便 的 制 进 
能 照常 工作 ， 生 产 率 提高 了 近 十 倍 。 这 是 东 二 
社 第 入 大 队 第 二 小 队 的 队员 们 正在 用 次 仁 嘉 创 
造 的 办 法 晒 (新 华 社 ) 


3 尼 新建 继 头 厂 正在 用 机 器 密 
头 。 
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城市 服务 部 业 管 理 局 ,每 册 估 价 0.40 元 月 出 版 


城市 服务 部 饮食 业 管 理 局 为 了 总 我 国 术 的 文化 遗产 ， 交 流 推广 名 荣 名 点 的 ， 
供 输 人 饮食业 从 业 人 员 当 业务 学 习 资 料 ， 以 及 各 地 举办 的 厨师 吕 乏 班 当 必 备 的 数 材 ， 特 篇 写 “中 国名 荣 
一 书 ， 由 我 社 分 出 版 。 本 为 北京 地 所 固有 的 名 荣 名 点 专辑 ， 共 有 北京 顺 、 瑞 厚 ( 北 
京 有 名 的 回民 荣 馆 ) 、 仿 膳 〈 过 去 清朝 宫廷 御膳 房 的 厨师 ， 制 做 宫 内 特殊 荣 点 ， 在 京 极为 有 名 ) 等 七 
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中 许多 名 荣 名 点 ， 原 料 简便 ， 制 法 简易 ， 广大 所 悉 、 ， 各 地 人 、 及 机 关 、 
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